MEXA



1.INSTRUKCJA ORYGINALNA PL
2.NAVOD Cz

3.ANLEITUNG DE
4.HASZNALATI UTASITAS HU

5.NAVOD SK



INSTRUKCJA ORYGINALNA PL

ROBOT PLANETARNY
MEXA

WOJTOWICZ NEW COMMERCE S.K.A;
UL. ROMANA DMOWSKIEGO 2,

48-303 NYSA

www.agroserwisnysa.pl

Wyprodukowano w ChRL




Model: Mexa

Natezenie pradu: 220-240V 50-60Hz
Moc znamionowa: 2000W

Klasa ochrony: Il

Zachowaj te instrukcje na przysziosc¢ i przekaz ja wraz ze
sprzetem kolejnym uzytkownikom.
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Ogodlne instrukcje bezpieczenstwa

Przed uruchomieniem urzadzenia doktadnie przeczytaj instrukcje obstugi i zachowaj ja
wraz z kartg gwarancyjng, paragonem oraz, jesli to mozliwe, orggilnalnym opakowaniem
wewnetrznym. Jesli przekazesz to urzadzenie innym osobom, dotacz rowniez instrukcje

obstugi.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego i do zamierzonego celu. Nie nadaje sie do
uzytku komercyjnego. Nie uzywaj go na zewnatrz (chyba ze zostato do tego zaprojektowane). Trzymaj je z dala
od zrodet ciepta, bezposredniego swiatta stonecznego, wilgoci (nigdy nie zanurzaj w Zzadnym ptynie) oraz ostrych
k:je;wedzi. Nie uzywaj urzgdzenia mokrymi rekami. Jesli urzadzenie jest wilgotne lub mokre, natychmiast je
odfgcz.

. Podczas czyszczenia lub chowania urzadzenia nalezy je wytaczy¢ i zawsze odtgczaé wtyczke z gniazdka

(ciagnac za wtyczke, a nie za kabel), jesli urzadzenie nie jest uzywane, oraz usung¢ podtaczone akcesoria.

« Nie uzywaj urzadzenia bez nadzoru. Jesli musisz odejs¢ od stanowiska pracy, zawsze wytgcz urzadzenie lub
odigcz wtyczke z gniazdka (ciagngc za samg wtyczke, nie za przewod).

Regularnie sprawdzaj urzgdzenie i przewdd pod katem uszkodzenh. Nie uzywaj urzadzenia, jesli jest
uszkodzone. Nie probuj naprawia¢ urzadzenia samodzielnie. Zawsze skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem.
Jesli przewod zasilajgey jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta, jego autoryzowany serwis
lub osobe o odpowiednich kwalifikacjach, aby unikng¢ zagrozenia.

. Uzywaj wytgcznie oryginalnych czesci zamiennych.
Zwroc¢ szczegblng uwage na ponizsze ,Specjalne srodki ostroznosci”.

Dzieci i osoby niedotezne

. W celu zapewnienia bezpieczehstwa dzieciom nalezy przechowywac¢ wszystkie elementy opakowania
(folie plastikowe, pudetka, styropian itp.) poza ich zasiegiem.
. Uwaga! Nie pozwalaj matym dzieciom bawic sie folig — istnieje ryzyko uduszenia!

Podczas uzywania akcesoriow takich jak blender czy rozdrabniacz, urzgdzenie nie moze by¢ uzywane

przez dzieci. Trzymaj urzadzenie oraz jego przewdd poza zasiegiem dzieci.
. To urzadzenie nie jest zabawka. Dzieci nie powinny sie nim bawic.

Urzgdzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych, a takze przez osoby bez doswiadczenia i wiedzy, tylko wtedy, gdy znajdujg sie one pod
nadzorem lub zostaty poinstruowane, jak bezpiecznie korzysta¢ z urzadzenia, i rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Specjalne srodki ostroznosci dotyczace tego urzadzenia

Zawsze odtaczaj urzgdzenie od zasilania, jesli pozostaje bez nadzoru oraz przed montazem,
demontazem lub czyszczeniem.

Wylacz urzadzenie i odtagcz je od zasilania przed zmiang akcesoriéw lub zblizeniem sie do czesci
ruchomych podczas pracy. Nie uzywaj urzgdzenia w innym celu niz ten, do ktérego zostato
przeznaczone.

. UWAGA: Aby unikng¢ zagrozenia zwigzanego z przypadkowym resetowaniem termicznego wytacznika
bezpieczenstwa, urzadzenie nie moze by¢ zasilane przez zewnetrzne urzadzenia przetgczajace, takie jak
programator czasowy, ani podtgczone do obwodu, ktory jest regularnie wigczany i wytagczany przez
zaktad energetyczny.

. Urzadzenie nalezy obstugiwac wytacznie pod nadzorem.

Nie manipuluj przy zadnych wytgcznikach bezpieczenstwa.

Nie wkfadaj niczego do obracajgcych sie hakdéw podczas pracy urzadzenia.

. Ustaw urzadzenie na gtadkiej, ptaskiej i stabilnej powierzchni robocze;j.

. Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka, jesli wszystkie wymagane akcesoria nie zostaty wczesniej
prawidtowo zamontowane.

To urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, ani osoby bez doswiadczenia i wiedzy, chyba
ze znajdujg sie pod nadzorem lub zostaty odpowiednio poinstruowane przez osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo.

Dzieci powinny by¢é nadzorowane, aby upewnic sie, ze nie bawig sie urzgdzeniem.
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Urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8. roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze osoby bez doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem
ze znajdujg sie one pod nadzorem lub zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania z
urzgdzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajagcego musi on zosta¢ wymieniony przez producenta, jego
serwis lub inng wykwalifikowang osobe, aby unikng¢ zagrozenia.

. Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego oraz podobnych zastosowan, takich jak: —
pomieszczenia socjalne w sklepach, biurach i innych miejscach pracy; — gospodarstwa rolne; — przez
gosci w hotelach, motelach i innych obiektach o charakterze mieszkalnym; — w pensjonatach typu ,bed
and breakfast”.

. Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez dzieci. Trzymaj urzadzenie oraz jego przewod poza
zasiegiem dzieci.

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8. roku zycia, jezeli zostaty one odpowiednio
poinstruowane lub sg nadzorowane i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia. Czyszczenie i konserwacja
nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze majg one co najmniej 8 lat i sg nadzorowane.
Trzymaj urzgdzenie i przewdd poza zasiegiem dzieci ponizej 8. roku zycia.

Zawsze odtaczaj urzgdzenie od zasilania, gdy pozostaje bez nadzoru oraz przed montazem,
demontazem lub czyszczeniem.

. Dla modelu pobér mocy w trybie wytgczenia wynosit 0,4 W.

Czas automatycznego przejscia w tryb wytgczenia wynosit mniej niz 1 minute.

UWAGA: Upewnij sie, ze blender jest wylaczony przed jego zdjeciem ze stojaka.
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Nazwy poszczegolnych czesci
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1 |Wat wyjsciowy 6 | Mieszadto
2 |Przycisk podnoszenia 7 | Trzepaczka
3 |Pokretto predkosci 8 | Pokrywa misy
4 |Misa 9 | Wyswietlacz LED
5 |Hak do ciasta 10 | Przednia pokrywa

11| Element grzewczy
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Jak korzysta¢ z maszyny

1.Przed uzyciem umyj akcesoria czystg woda, sptucz i osusz.
2.Umies¢ maszyne na ptaskim, czystym i suchym stole. Naci$nij glowice maszyny, a nastepnie obrd¢ pokretto
podnoszenia gtowicy (2) — krok 1, gorna czes¢ automatycznie sie uniesie (str. 1i 2).
3.Zamontuj pokrywe misy na koncu mieszania — krok 2 (str. 2).
4.0Odwaz jedzenie i wode do przetworzenia w misie miksujgcej, nastepnie zamontuj miske (4) na maszynie —
krok 3, obracajgc zgodnie z ruchem wskazoéwek zegara, az zatrzask sie zablokuje — krok 4 (str. 3).
5.Nie przekraczaj maksymalnej iloéci ciasta — catkowita waga moze wynosi¢ do 1,5 kg.
6.Zamontuj wymagane akcesoria (5), (6) lub (7) (mozna uzy¢ tylko jednego na raz) na wyjsciowym wale
mieszania gtowicy (1) — krok 5, wsung¢ akcesoria do gory, a nastepnie obroci¢ w lewo o ¢wierc¢ obrotu do
pozycji blokady — krok 6 (str. 4 i 5).
7.Nacisnij glowice maszyny, aby automatycznie zablokowa¢ przycisk gtowicy (2) w pozycji poziomej — krok 7
(str. 6).
8.Podtacz wtyczke i wtacz przetgcznik zasilania.
9. Steruj pokrettem predkosci (3) do wymaganej predkosci — rozpocznij mieszanie.
10.Po uzyskaniu odpowiedniego ciasta, obrd¢ pokretto predkosci (3) do pozyciji 0, aby zakonczyé.
11.Nacisnij gtowice reka, obrd¢ pokretto podnoszenia gtowicy (2) zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, aby
unies¢ goérng czes¢, obrdoé miske w lewo, zdejmij miske i wyjmij ciasto.
12.Przed wymiang akcesoriéw lub zblizeniem sie do ruchomych czesci urzadzenia, wytacz je i odtgcz od

zasilania.
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Sugestia
Regulacja poziomoéw i uzywanie haka do mieszanki nie przekraczajacej 1,5 kg

Czas
Akcesoria Obrazek | Predkosc (min) Maksymalnie Metoda obstugi
Pracuj na predkosci 1 przez
30 sekund, nastepnie na
1000g maki predkosci 2 przez 30 sekund,
Hak do 1-4 3-5
ciasta +538g wody a potem na predkosci 3 przez
2 do 4 minut, aby utworzy¢
skupisko.
Pracuj na predkosci 4 przez
_ 660g maki 20 sekund, nastepnie na
Mieszadto 4-9 3-10
+840g wody predkosci 9 przez ponad 2
minuty i 40 sekund.
3 biatka jajek | Wiacz predkos¢ 11 i pracuj
Trzepaczka 9-11 3-10 _ o
(min) powyzej 3 minut.
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Opis funkcji LED
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Opis funkcji LED
Tryb gotowosci:

Gdy caty sprzet jest wtgczony, na wyswietlaczu predkosci pojawia sie "--"; pasek czasu pokazuje "00:00"; caty
ekran jest potprzezroczysty (potowicznie podswietlony).

Po wybraniu jednego z klawiszy funkcji zapala si¢ odpowiednia ikona, a pozostate ikony funkcji pozostajg
potprzezroczyste.

W trybie gotowosci nacisnij przyciski , Tost, Personalizacja, Wyrabianie ciasta, Mieszanie, Ubicie, Fermentacja,
Maszynka do miesa/Krajalnica”, aby wybra¢ funkcje. Wybrana funkcja bedzie w petni podswietlona. Jesli przez 1
minute nie zostanie wykonana zadna operacja, urzadzenie wréci do trybu gotowosci.

Jesli caly sprzet jest w trybie gotowosci lub zakonczyt zadanie i przez 10 minut nie zostanie wykonana zadna
operacja, automatycznie przejdzie w tryb uspienia; ekran wytagczy sie. Nacisniecie pokretta obudzi urzadzenie i
przywroci stan sprzed trybu gotowosci.

Ustawienie trybu gotowosci: W trybie pracy diugie naci$niecie konczy biezacy tryb pracy i przetacza ekran w
stan wytgczenia.

W stanie wytgczonego ekranu po wigczeniu urzadzenia krotkie nacisniecie pokretta aktywuje ekran i przyciski.

Instrukcje obstugi ekranu kolorowego:

Przyciski Tost: Dotknij, aby aktywowa¢ funkcje menu tostow, wybierz porcje i nacisnij przycisk start, aby rozpocza¢
tryb automatycznej pracy.

Przyciski funkcyjne: Dotknij ikon na ekranie kolorowym, aby wybra¢ funkcje menu. Nacisnij przycisk ,Zasilanie/Start”,
aby wejs¢ w tryb automatycznej pracy.

Przycisk czasu: Dotknij ikony regulacji czasu i obré¢ pokretto, aby ustawi¢ maksymalny czas pracy do 30 minut.
Przycisk predkosci: Dotknij ikony regulacji predkosci, obré¢ pokretto, aby dostosowacé predkosé, lub bezposrednio
obréé pokretto regulaciji predkosci; maksymalna predkosc¢ to 11.

Przycisk pokretta start/stop: Nacisnij przycisk start/pauza, aby rozpoczaé lub wstrzymac prace, a
dtugie nacisniecie anuluje biezace zadanie.
Pokretto: Obro¢ pokretto w lewo, aby zmniejszy¢ wartosé ("-"); w prawo, aby zwiekszy¢ wartos¢ ("+").
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Tryby pracy maszyny:

W trybie pracy catej maszyny, pojedyncze nacisniecie przycisku ,start/stop pokretta” wstrzymuje biezaca funkcje i
zatrzymuje odmierzanie czasu; podwojne naci$nigcie tego przycisku wznawia dziatanie funkcji i kontynuuje
odmierzanie czasu.

Tryb ochrony podnoszenia gtowicy: Gdy maszyna pracuje, podniesienie gtowicy zatrzymuje prace, a na ekranie
kolorowym pojawia sie komunikat ,E1”. Po ponownym zamknieciu gtowicy urzadzenie wraca do stanu pauzy.
Nacisniecie przycisku start/stop pozwala wznowi¢ niedokonczong prace.

Tryb ochrony przed przegrzaniem silnika: Jesli termoregulator silnika odtgcza sie na 5 sekund z powodu
przegrzania, maszyna zatrzymuje prace i przechodzi w tryb gotowosci. Odtgcz maszyne od zasilania, poczekaj 30
minut na ostygniecie, a nastepnie podtgcz ponownie. Maszyna powréci do trybu gotowosci.

Funkcja pamieci: Po zatrzymaniu pracy maszyny i nieodtaczeniu wtyczki, po ponownym wigczeniu wyswietlane jest
poprzednie menu.

Regulacja biegu:

Po wybraniu funkgcji (np. wyrabianie ciasta) pasek biegu pokazuje domy$iny bieg: 3; pasek czasu: 12:00.
Nacisniecie przycisku ,bieg” wiacza podswietlenie i powoduje miganie biegu (utrzymuje sie przez 5 sekund).
Bieg mozna regulowac obracajac pokretto lub bez naciskania przycisku ,bieg” bezposrednio pokrettem.

Po ustawieniu Zgdanego biegu, jesli przez 5 sekund nie wykonasz Zzadnej akcji, bieg zostaje automatycznie
zablokowany, a podswietlenie gasnie.

Mozesz tez potwierdzi¢ bieg i rozpocza¢ prace, naciskajac przycisk ,start/stop pokretta” — wtedy podswietlenie
réwniez zgasnie.

Regulacja czasu:

Po wybraniu funkcji (np. wyrabianie ciasta) pasek ustawien pokazuje domysing wartos¢: 3; pasek czasu: 12:00.
Nacisniecie przycisku ,czas” wigcza podswietlenie czasu, a warto$¢ ,12:00” zaczyna migac.

Czas mozna regulowac pokrettem.

Po ustawieniu czasu, jesli przez 5 sekund nie zostanie wykonana zadna akcja, ustawienie zostaje zatwierdzone.
Mozesz tez od razu nacisng¢ ,start/stop pokretta”, aby potwierdzi¢ czas i rozpoczg¢ prace — wtedy podswietlenie
gasnie.

Aktywacja funkcji:

Po ustawieniu funkcji, biegu i czasu nacisnij przycisk start/stop pokretta, zapali sie odpowiednia kontrolka funkciji,
maszyna wyda sygnat potwierdzajacy, silnik rozpocznie powolne przyspieszanie obrotdéw, a na ekranie pojawi sie
odliczanie czasu pracy.

Zakonczenie funkcji:
Po zakonczeniu programu maszyna wyda 3 sygnaty dzwiekowe, na wyswietlaczu pojawi sie ,,00:00”, a urzadzenie
przestanie pracowac.
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Regulacja funkcji:

Podczas pracy maszyny mozna obracac ,pokretto”, aby regulowac¢ aktualny bieg pracy.
Pauza funkgji:

Podczas dziatania maszyny naci$niecie przycisku ,start/stop pokretta” raz spowoduje wstrzymanie biezacej funkcji
i zatrzymanie odmierzania czasu; ponowne nacisniecie przycisku wznowi program i kontynuuje odliczanie.

Anulowanie funkcji:

Podczas pracy maszyny przytrzymanie przycisku ,start/stop pokretta” zakonczy biezacg funkcije i przetaczy
maszyne w tryb wytgczenia.

Ustawienia trybu programoéw:

Personalizacja

Wyrabianie ciasta

Mieszanie

Ubijanie

« Maszynka do miesa/Krajalnica
. Fermentacja

Tryb personalizacji:
Predkos¢ i czas ustawiane sg recznie. Maksymalny czas to 30 minut.

Tryb wyrabiania ciasta: DomysIna predkosc¢ to 3, a domys$iny czas to 12 minut. Program dziata w nastepujacy
sposob: 1. predkos¢ przez 30 sekund, nastepnie automatycznie przetacza sie na 2. predkosé na 30 sekund, a
potem automatycznie przetgcza sie na 3. predkosé na 11 minut, po czym automatycznie sie zatrzymuje (predkosé
mozna regulowac od 1 do 4 po 1 minucie pracy).

Tryb mieszania: Domy$lna predkos¢ to 4, a domysiny czas to 10 minut. Program dziata w nastepujacy sposéb:
wolny start na niskiej predkosci przez okoto 5 sekund, nastepnie przetacza sie na 4. predkos¢ i pracuje przez 10
minut, po czym automatycznie sie zatrzymuje. Podczas pracy predko$¢ mozna regulowaé w zakresie od 3 do 9
wedtug potrzeb.

Tryb ubijania: Domy$lna predkos¢ to 9, a domysiny czas to 6 minut. Program dziata w nastepujacy sposob: wolny
start na niskiej predkosci przez okoto 5 sekund, nastepnie przetacza sie na 9. predkos¢ i pracuje przez 6 minut, po
czym automatycznie sie zatrzymuje. Podczas pracy predkos¢ mozna regulowaé w zakresie od 9 do 11 wedtug
potrzeb.

Tryb maszynki do miesa/krajalnicy: Domys$iny bieg to 3, a domysiny czas to 10 minut. Program dziata w
nastepujacy sposob: niski bieg startuje powoli przez okoto 5 sekund, nastepnie przetgcza sie na 3. bieg i pracuje
przez 10 minut, po czym automatycznie sie wytgcza. Podczas pracy predkosé mozna regulowac wedtug potrzeb w
zakresie od 4 do 9.

Tryb fermentacji: Domysiny czas to 60 minut, a domysina temperatura to 38 stopni. Program dziata w nastepujacy
sposbb: domysinie pracuje przez 60 minut, a nastepnie automatycznie sie wytacza. (Temperature mozna
regulowac w zakresie od 25 do 45 stopni.)

DomysIny czas fermentacji to 60 minut, a zakres regulacji czasu wynosi do 99 minut i 59 sekund.

Domysina temperatura to 38 stopni, a zakres regulacji temperatury wynosi od 25 do 45 stopni.

10
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Funkcja maszynki do miesa (opcjonalna)
Jak zmontowacé i uzywaé maszynki do migsa:

Aby zamontowac akcesoria do maszynki, najpierw zamontuj ostrze maszynki M6 na $rubie slimakowej M4,
nastepnie zatéz wybrang siatke thagcg M7 (z otworami grubymi, srednimi lub drobnymi). Upewnij sie, ze rowek w
siatce M7 jest odpowiednio dopasowany do korpusu maszynki M3, a nastepnie dokre¢ nakretke blokujgaca M5 na
korpusie M3. (Strona PG1)

Zdemontuj przednig pokrywe (Strona PG2).

Nacisnij przycisk zwalniajacy z przodu maszyny, przytrzymaj korpus maszynki M3, potgcz go z przektadnig
przedniej pokrywy i obré¢ w lewo (przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara) do pozycji blokady. (Strona PG3)
Wyréwnaj wylot tacy M2 z otworem wlotowym maszynki M3 i zamontuj na miejscu. (Strona PG4)

Umies¢ pojemnik przy wylocie maszynki. Oczy$¢ wieprzowineg i pokrdj jg w paski — ich szeroko$¢ nie powinna
przekraczac¢ otworu wlotowego tacy M2.

Podtacz wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka, ustaw pokretto predkosci na wybrany bieg, umies¢ mieso
na tacy M2 i wt6z je do otworu wlotowego. Uzyj popychacza M1, aby powoli wprowadza¢ mieso do otworu
wlotowego maszynki. Nie wktadaj palcow do maszynki M3.

Po zakonczeniu pracy przestaw pokretto na ustawienie 0 i wyjmij wtyczke z gniazdka.

M1 | Popychacz
M2 | Taca
M3 | Obudowa
slimaka
M4 | Slimak
M5 | Blokada
mielenia
M6 | Ostrze
M7 | Sitko
PGl —_—
—

Propozycje przepiséw:

Usun kosci z miesa i pokroj je na kawatki o wielkosci okoto 2,5 cm. Wtdz wtyczke do gniazdka, nastepnie ustaw regulator
predkosci na poziom 3—6, wtéz mieso do pojemnika — urzgdzenie moze jednorazowo przetworzyé do 3 kg miesa.

Uwaga: Po 5 minutach ciggtej pracy nalezy zrobi¢ przerwe. Nie pracuj bez przerwy przez 15 minut, aby nie pogorszy¢ wydajnosci
urzgdzenia.

Funkcja robienia kietbasy (opcjonalna)
Jak zmontowa¢ i uzywac nasadki do kietbasy:

Zamontuj uchwyt do kietbasy S1 na $limaku M4 i zat6z nasadke do kietbasy S2. Dokre¢ nakretke blokujacg M5 na korpusie
maszynki M3. Montaz odbywa sie w przedniej czesci maszyny wedtug tych samych krokéw, co przy montazu maszynki do
miesa.

Przygotuj farsz migsny i dodaj odpowiednie przyprawy lub dodatki. Wymieszaj doktadnie recznie i pozostaw do
zamarynowania na pewien czas.

Przygotuj ostonki (jelita). Przed uzyciem namocz je w wodzie i zawigz koniec. Nastepnie natéz ostonke na koncowke
nasadki do kietbasy S2.

Podtacz wtyczke zasilania do gniazdka, ustaw pokretto predkosci na zadany poziom. Wtoz przygotowany farsz miesny do
obudowy slimaka M3, a nastepnie delikatnie naciggaj ostonke w miare jej wypetniania. Po uzyskaniu odpowiedniej dtugosci
kietbasy zawiaz jg sznurkiem i kontynuuj formowanie kolejnych odcinkow.

Gotowe kietbasy nalezy powiesi¢ i pozostawi¢ do obeschniecia na pewien czas — nie muszg by¢ catkowicie wysuszone.
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M1 |Popychacz

M2 |Taca

M3 |Obudowa slimaka

M4 | Slimak

M5 |Blokada mielenia

S1 |Uchwyt do kietbasy

S2 |Nasadka do kietbasy

Propozycje przepisow:

1kg wieprzowiny, 16g soli, 70g cukru, 85g syropu klonowego, 2g biatego pieprzu, 7g czosnku w proszku, 5g przyprawy pieciu
smakow, 7g pieprzu, 15g czarnego pieprzu, 50g skrobi ziemniaczanej oraz 90g z6ttego wina ryzowego. Po marynowaniu
mielonego migsa przez godzing, w6z wtyczke do gniazdka, a nastepnie ustaw regulator predkosci na poziom 3-6. Prosze
przerwac prace po 5 minutach ciagtej pracy i nie pracowac nieprzerwanie przez 15 minut, aby nie wptyngé na wydajnosc
maszyny.

Funkcja pustej kietbasy (opcjonalna)
Jak zmontowac i uzywac pustej kietbasy:
. Aby zainstalowa¢ akcesoria do pustej kietbasy, najpierw zamontuj uchwyt pustej kietbasy S3 na koncu slimaka
M4 i zatéz nasadke do pustej kietbasy S4. Dokre¢ blokade mielenia M5 na obudowie slimaka M3.
. Prosze stosowac¢ sie do instrukcji dotyczgcej nasadki do kietbasy.

M1 | Popychacz

M2 | Taca Mé 83
M3 | Obudowa s$limaka

M4 | Slimak

M5 | Blokada mielenia X §

S3 | Uchwyt do pustej kietbasy

S4 | Nasadka do pustej kietbasy

Funkcja formowania ciastek (opcjonalna)
Jak zmontowa¢ i uzywac¢ nasadki do ciastek:

. Aby zamontowa¢ akcesoria do ciastek, najpierw wtéz uchwyt do kietbasy S1 na srube slimaka M4, nastepnie
zatéz podstawe formujgcq do ciastek C1 na nakretke tuby do miesa M5. Dokreé nakretke blokujgcg M5 na
korpusie maszynki M3. Nastepnie wt6Z nasadke do ciastek C2 w przednie gniazdo podstawy C1.

« Przesun nasadke C2 i wybierz pozadany ksztatt.

. Wibz wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka, a nastepnie ustaw pokretto predkosci na wybrany bieg.
Pokroéj ciasto na paski i wtdz je do obudowy slimaka przez tace. Ciastka bedg wyciskane z otworu wyjsciowego.
. Gdy ciasto zacznie przywiera¢ do wewnetrznej strony obudowy $limaka, mozesz uzy¢ popychacza M1, aby

wepchngg je do srodka.

12
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M1 Popychacz

M2 Taca M4
M3 Obudowa $limaka
M4 Slimak

M5 Blokada mielenia

S1 Uchwyt do kietbasy
C1 Podstawa do ciastek
C2 Nasadka do ciastek

Propozycja przepisu:
Pokrgj ciasto przygotowane z 1 kg maki i 500 g wody na paski, a nastepnie wkfadaj je kolejno do otworu
wlotowego. W6z wtyczke do gniazdka, a nastepnie ustaw regulator predkosci na poziom 3—6.

Uwaga: Zatrzymaj prace po 10 minutach ciggtej pracy. Nie pracuj bez przerwy przez 30 minut, aby nie pogorszy¢é
wydajnosci maszyny.

Funkcja robienia makaronu (opcjonalna)
Jak zmontowac i uzywaé nasadki do makaronu:
. Zamontuj jedng z nasadek do makaronu P1 na przednig cze$¢ slimaka M4, a nastepnie dokre¢ blokade
mielenia M5 na obudowie $limaka M3.
. k;{Viéz wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka, a nastepnie ustaw pokretto predkosci na wybrany
ieg.
. Pokroj wyrobione ciasto na paski i kolejno wktadaj je do otworu wlotowego maszynki do miesa M1.
Makaron bedzie wyciskany przez otwor wylotowy.

. Gdy ciasto przyklei sie do wewnetrznej strony obudowy slimaka, mozesz uzy¢ popychacza M1, aby
wepchngg¢ je do srodka.

M1 |Popychacz

M1 M2 M3 M4 P1 M5
M2 [Taca J— T

M3 |Obudowa $limaka —

- == @M@@ 3!3

P1 |Nasadka do makaronu

Sugestia przepisu:

Pokréj ciasto przygotowane z 1 kg maki i 500 g masy jajecznej na paski, nastepnie wktadaj je kolejno do otworu
wlotowego.

Wit6Z wtyczke do gniazdka, a nastepnie ustaw pokretto predkosci na poziom 3—6.

Zatrzymaj prace po ciggtej pracy przez 10 minut i nie pracuj nieprzerwanie przez 30 minut, aby nie wptyna¢ negatywnie
na wydajno$¢ urzadzenia.

Funkcja krajalnicy do warzyw (opcjonalna)
Jak ztozy¢ i uzywac krajalnicy do warzyw:
« Zdejmij przednig ostone 9.
. Zafaduj wybrane ostrze (drobna tarka V3, gruba tarka V4, krajalnica V5) do wnetrza obudowy
krajalnicy do warzyw V2. (PG1&2)
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. Naciénij przycisk wysuwania z przodu urzadzenia, podtgcz obudowe krajalnicy do warzyw V2 do
mechanizmu napedowego w miejscu przedniej ostony, obréé przeciwnie do ruchu wskazoéwek zegara i

zabloku;j. (PG3)

« Umiesc¢ pojemnik pod wylotem obudowy.
« Pokréj ziemniaki lub inne warzywa na kawatki o wielko$ci dopasowanej do otworu wlotowego krajalnicy.
. WIi6z wtyczke do gniazdka, nastepnie ustaw pokretto predkosci na odpowiedni bieg. Wprowadz warzywa
do otworu wlotowego i delikatnie dociskaj popychaczem V1. (PG4)
. (Uwaga: nie dociskac palcami')

. Po zakonczeniu pracy ustaw pokretto predkosci na 0 i odtgcz wtyczke z gniazdka.

V1 Popychacz

V2 | Obudowa krajalnicy do warzyw

V3 Tarka drobna

v4 | Tarka gruba

v5 | Krajalnica

[

V3 V4

V5

PG1

Propozycja przepisu: Pokréj state jedzenie na dtugie paski, przetéz przez naciecie, podtgcz wtyczke do gniazdka, ustaw
kontrole predkosci na 3-5, a nastepnie wywieraj odpowiedni nacisk na blok popychacza, aby docisna¢ jedzenie. Prosze
przestaé pracowac po ciggtej pracy przez 5 minut i nie pracowac ciggle przez 15 minut, aby nie wptyna¢ na wydajnos¢

maszyny.

Funkcja maszynki do makaronu

(opcjonalnie)

Jak uzywa¢ maszynki do makaronu:

‘ Przytgcze

. £ A Wyciagnij zgodnie z | Wykres o
Funkeja  |Predkose | S28rOK0SG ot kiem strzalki i | ustawien | Sugerowane uzycie
obroé. watka
Watek do 06 do 1-2 Wyrabianie i watkowanie ciasta
makaronu 140mm 3-4 Makaron jajeczny
N6 d 4-5 Makaron spaghetti, fettuccine,
0z do lasagna
: 2-6 6.5mm
fettuccine 6.7 Cienki
Fettuccine, tortellini, linguine
N6z do
spaghetti 2-6 2mm
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
Aby unikng¢ uszkodzen, nie myj ani nie zanurzaj korcowki w wodzie lub innych ptynach. Nie myj w zmywarce.
Uwaga: Te koncowki sg przeznaczone wytgcznie do przygotowywania ciasta na makaron. Nie kroj ani nie
watkuj niczego innego niz makaron, aby nie uszkodzi¢ urzadzenia do makaronu.

MONTAZ | UZYTKOWANIE

Wyjmij przednig ostone 9 miksera planetarnego i wybierz potrzebng koncéwke.
. Krok 1: Wi6z watek do makaronu do gniazda.
. Krok 2: Obré¢ w przeciwng strone, aby dopasowaé¢ do kwadratowego gniazda (PG1).

Krok 3: Pociagnij pokretto regulacji watka do makaronu prosto na zewnatrz, gdy koncéwka jest catkowicie

przymocowana do miksera (PG2).

. Krok 4: Ustaw pokretto zgodnie z potrzebng szerokoscig makaronu (PG3).
. Krok 5: Podtacz wtyczke do gniazdka i ustaw predkosc¢ na poziom 2-6. Wprowadz rozwatkowane ciasto

do watkow, aby je ugniatac¢ (PG4).

Po zakonczeniu pracy zmniejsz predkos$¢ do 0 i odigcz przewod zasilajacy.

PG1

PG2

PG3

P 64 S_ti-r ‘
8

e

s

UWAGA:

Pokroj ciasto na kawatki pasujgce do watka do makaronu.
Pociagnij pokretto regulacji watka do makaronu prosto na zewnatrz i ustaw na pozycje 1. Pusc
pokretto, upewniajac sie, ze trzpien obudowy watka do makaronu wchodzi w otwoér z tytu pokretta, co
pozwala na przyleganie pokretta do obudowy watka.
Przekazuj rozwatkowane ciasto przez watki, aby je ugniata¢. Zt6z ciasto na pét i ponownie watku;.
Powtarzaj, az ciasto stanie sie gtadkie, elastyczne i pokryje szerokos¢ watka. Lekko posyp makaron
maka podczas watkowania i krojenia, aby byt bardziej suchy i nie sklejat sie.
. Przekazuj ciasto przez walki, aby je dodatkowo rozwatkowaé. Ustaw watek na pozycje 3 i powtérz
watkowanie. Kontynuuj zwiekszanie ustawienia watka, az osiggniesz pozgdang grubosé. W tym kroku

nie sktadaj ciasta.

. Aby zrobi¢ makaron, wymien watek do makaronu na wybrany néz do krojenia. Przekazuj
rozwatkowane arkusze ciasta przez ndéz do krojenia. Sprawdz ,Tabele funkcji’, aby okresli¢
odpowiednig grubosé¢ dla kazdego rodzaju makaronu.
Mozesz posypac¢ ciasto suchg maka, jesli makaron jest zbyt miekki i zaczyna pekac.

Rozwiazywanie problemow

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

podczas pracy.

Maszyna nagle przestaje dziata¢

Moze to by¢ spowodowane zbyt
dtugg pracg maszyny lub zbyt
wysokg temperaturg otoczenia, co
powoduje przegrzanie silnika
maszyny; wtedy maszyna
uruchamia program ochrony przed
przegrzaniem i wylgcza sie.

Przetozenie ustawione na ,0”, odtgcz
zasilanie, poczekaj az maszyna
wréci do temperatury pokojowe;,
wtedy mozna jg ponownie
uruchomi¢ (zazwyczaj trwa to 15-30
minut, czas chtodzenia zalezy od
temperatury otoczenia).

maszyna nie dziata.

Przekrecenie pokretta biegu —

Wtyczka jest nieprawidtowo
podfgczona do gniazdka.

Sprawdz, czy wtyczka zasilajgca jest
podtgczona do gniazdka.
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Sprawdz, czy nie ma przerwy w
dostawie pradu.

Poczekaj na przywrdcenie zasilania
przed uruchomieniem urzgdzenia.

Sprawdz, czy przycisk podnoszenia
powrdcit na swoje miejsce.

Upewnij sie, ze gtowica jest
prawidtowo zablokowana na swoim
miejscu.

Nadmierny hatas podczas pracy
maszyny.

(O Maszyna bedzie pracowaé
gtosniej na wyzszych biegach niz
na nizszych.

@ llo$¢ mieszanych sktadnikow
jest zbyt duza, co powoduje
przecigzenie maszyny.

3 Napiecie jest niestabilne.

@) Czas pracy jest zbyt dtugi.

@ Wybierz odpowiedni bieg do
mieszania zywnosci zgodnie z
zaleceniami w instrukcji obstugi.

(2 Zmniejsz ilo$¢ mieszanych
skfadnikow.

() Jesli napiecie jest niestabilne,
poczekaj, az sie ustabilizuje przed
uzyciem urzadzenia.

@ Jesli czas pracy jest zbyt dtugi,
zatrzymaj urzadzenie i pozwol mu sie
ochtodzi¢ przed ponownym uzyciem.

Predko$¢ maszyny spada lub jest
niestabilna.

(D Czy temperatura otoczenia jest
niska, co powoduje stwardnienie
smaru w maszynie.

(2) Sktadniki mieszane sg zbyt
twarde lub w zbyt duzej ilosci, co
powoduje przecigzenie maszyny.
(3 Czy napiecie nagle spadio.

(D Usun mise miksujacg i pozwol
maszynie pracowac na biegu
jatowym przez 5 minut, aby
zmiekczy¢ smar wewnatrz
urzadzenia i przywrocic stabilnosé
predkosci.

(@ Zmniejsz ilo$¢ mieszanych
sktadnikow i pozwol maszynie
pracowac zgodnie z zalecanym
obcigzeniem.

(® Gdy napiecie sie ustabilizuje,
ponownie uzyj urzadzenia.

Maszyna kotysze sig i trzesie
podczas pracy

(D Sprawdz, czy podktadki
antyposlizgowe u podstawy nie
odpadly.

@ Upewnij sie, ze maszyna jest
ustawiona na gtadkim i rownym blacie

(D Sprawdz, czy podkiadka
antyposlizgowa u podstawy nie
odpadta.

2 Umies¢ urzadzenie na gtadkim i
rébwnym blacie podczas uzytkowania.

Gtowica nie moze wrdci¢ do pozycji
wyjsciowej po zatozeniu ostony
przeciwrozpryskowej i misy do
mieszania.

Sprawdz, czy ostona
przeciwrozpryskowa jest prawidtowo
zatozona oraz czy misa do mieszania
jest poprawnie zamontowana.

Obré¢ ostone przeciwrozpryskowsq i
zamontuj jg na miejscu, a nastepnie
zamontuj mise do mieszania na swoin
miejscu.

N

Po uzyciu stwierdzono ciemnienie
ciasta.

Czarny proszek opada na ciasto przy
gtowicy mieszajacej.

Prosze sprawdzi¢, czy gtowica
mieszajgca i hak sg suche oraz czy
na powierzchni nie ma wody ani
kurzu przed uzyciem.
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Czyszczenie

Czyszczenie obudowy

Nie stawiaj bezposrednio na gérze maszyny, aby zapobiec dostaniu sie
wody do obudowy gtéwnej, co mogtoby spowodowac zwarcie,
porazenie pradem, wyciek, rdze i inne uszkodzenia.

Nie uzywaj bardzo mokrej Sciereczki do wycierania maszyny.

Nie uzywaj detergentdw, octu, soli ani innych zracych, silnie kwasnych
lub zasadowych srodkéw czyszczacych do czyszczenia obudowy
maszyny, poniewaz mogg uszkodzi¢ powierzchnie.

Nie uzywaj ostrych i szorstkich narzedzi, takich jak stalowe druciaki, do
czyszczenia akcesoridw, poniewaz mogg one uszkodzi¢ ich
powierzchnie. Nie zanurzaj maszyny w wodzie i nie polewaj jej woda.

Czyszczenie
akcesoriow

« Nie wktadaj odlewanych czeéci aluminiowych do zmywarki ani nie myj

ich za pomoca zracych, silnie kwasnych lub zasadowych srodkéw
czyszczacych. Prosze nie czysci¢ ich w zmywarce. (Wyjatkiem sg
czesci ze stali nierdzewnej, czesci z powtokg teflonowg lub czesci
poddane elektroforyzie)

Nie moczy¢ przez dtugi czas w detergentach, wodzie solnej, occie ani
innych zracych cieczach; nalezy czysci¢ akcesoria na biezgco.

Po czyszczeniu dokladnie osusz akcesoria, zwtaszcza dbajgc o to, by
wewnetrzne czesci byly suche na czas przechowywania.

Specjalne
czyszczenie

. Wirujgcy watek wyjsciowy moze podczas pracy maszyny powodowac

powstawanie czarnych sladéw z powodu duzej predkosci i tarcia. Po
kazdym uzyciu prosimy o ich szybkie oczyszczenie i utrzymanie czesci
w suchym stanie.

Zwro¢ uwage na ostre ostrze oraz inne ostre krawedzie czesci lub
akcesoriow.

Zapobieganie i konserwacja

« Mozesz natozy¢ oliwe z oliwek na powierzchnig ostrza, ptyte noza oraz

miske miksujaca, aby zabezpieczy¢ je przed utlenianiem w warunkach
wilgotnych i suchych.

Gdy maszyna nie jest uzywana, mozesz przykry¢ jg workiem
ochronnym i przechowywa¢ w suchym miejscu.

Utylizacja

—

s i€ Wyrzucaj urzadzenia do zwyktych odpadéw domowych.

Utylizuj urzadzenie za posrednictwem zarejestrowanej firmy zajmujacej sie utylizacjg odpadéw lub przez
lokalny punkt zbiérki odpadéw komunalnych.
Przestrzegaj obowigzujacych przepiséw. W razie watpliwosci skonsultuj sie z Twoim punktem utylizacji

odpaddw.
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Model: Mexa

Napéti: 220—-240 V 50-60 Hz
Jmenovity vykon: 2000 W

Trida ochrany: Il

Uschovejte si tento navod pro budouci pouziti a predejte jej
spolu se zafizenim dal$im uzivateliim.
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Obecné bezpecnostni pokyny

Pred pouzitim zafizeni si peclivé prectéte tuto uzivatelskou prirucku a uschovejte ]II
spolu se zarucnim listem, prodejnim dokladem a pokud mozno i s originalnim obalem.
ngugktoto zarizeni predate nékomu jinému, prilozte k nému i tuto uzivatelskou
prirucku.

. Toto zafizeni je ur€eno pouze pro domaci pouziti a k ur€éenému ucelu. Neni vhodné pro komeréni pouziti.
Nepouzivejte jej venku (pokud neni k tomuto Ucelu specialné navrzeno). Chrarite jej pfed teplem, pfimym
slune€nim zarenim, vihkosti (nikdy jej neponofujte do zadné kapaliny) a ostrymi hranami. Nepouzivejte zafizeni
mokryma rukama. Pokud zafizeni navihne nebo zmokne, okamzité jej odpojte ze zasuvky.

. P¥i Cisténi nebo skladovani zafizeni jej vypnéte a vzdy jej odpojte ze zasuvky (vytazenim za zastrcku, nikoli za
kabel), pokud jej nepouzivate, a odstrarite vedkeré pripojené prislusenstvi.

« Nepouzivejte zafizeni bez dozoru. Pokud potiebujete opustit pracovni prostor, vzdy zafizeni vypnéte nebo
odpojte ze zasuvky (vytazenim za zastréku, nikoli za kabel).

. Pravidelné kontrolujte zafizeni a kabel, zda nejsou poskozené. Nepouzivejte zafizeni, pokud je poSkozené.
NepokouSejte se zafizeni sami opravit. VZdy se obratte na autorizované servisni stfedisko. Pokud je napajeci
kabel poSkozen, musi byt vyménén vyrobcem, jeho autorizovanym servisnim stfediskem nebo podobné
kvalifikovanou osobou, aby se predeslo nebezpedi. PouZivejte pouze originalni nahradni dily.

Vénujte prosim zvlastni pozornost nize uvedenym ,Zvlastnim bezpe&nostnim opatfenim®.

Déti a nemocni

. Pro zajisténi bezpecnosti déti uchovavejte veskery obalovy material (plastovou folii, krabice, polystyren
atd.) mimo jejich dosah.

. Varovani! Nedovolte malym détem hrat si s félii — hrozi nebezpedi uduseni!

. P¥i pouzivani pfisluSenstvi, jako je mixér nebo sekacek, nesmi déti spotfebi¢ pouzivat. Uchovavejte
spotrebi€ a jeho kabel mimo dosah déti.

. Tento spotiebic¢ neni hracka. Déti by si s nim nemély hrat.

. Tento spotiebi¢ mohou pouzivat osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo osoby bez zkuSenosti a znalosti, pouze pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpeéném
pouzivani spotfebiCe a rozumi souvisejicim rizikiim.

Zvlastni opatieni pro toto zafizeni

. Vzdy odpojte spotfebi¢ od sité, pokud je ponechan bez dozoru, a pfed montazi, demontazi nebo Cisténim.

. Pred vymeénou pfislusenstvi nebo pfiblizovanim se k pohyblivym ¢astem béhem provozu spotiebic
vypnéte a odpojte od sité. Nepouzivejte spotiebi¢ k Zadnému jinému ucelu, nez ke kterému je urcen.

. VAROVANI: Abyste predesli nebezpedi v dusledku nahodného resetovani tepelné pojistky, nesmi byt
spotfebi¢ napajen externimi spinacimi zafizenimi, jako je ¢asovac, ani pfipojen k obvodu, ktery je
pravidelné zapinan a vypinan dodavatelem energie. Spotfebi¢ by mél byt provozovan pouze pod
dohledem. Nemanipulujte s zadnymi bezpe€nostnimi spinaci. BEhem provozu spotiebice nic nevkladejte
do oto¢nych hackl. Spotfebi¢ umistéte na hladky, rovny a stabilni pracovni povrch. Nezapojujte do
zasuvky, pokud neni spravné nainstalovano veskeré potfebné pfislusenstvi. Tento spotrebic neni uréen k
pouzivani osobami (v€etné déti) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
bez zkusenosti a znalosti, pokud nejsou pod dohledem nebo nebyly pouceny osobou odpovédnou za
jejich bezpecénost. Déti by mély byt pod dohledem, aby se zajistilo, Ze si se spotfebiCem nehraji.
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. Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo osoby bez zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo byly
pouceny o bezpeéném pouzivani spotfebic¢e a rozumi souvisejicim rizikiim.

. Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt vyménén vyrobcem, jeho servisnim zastupcem nebo
podobné kvalifikovanou osobou, aby se predeslo nebezpeci.

Tento spotiebi¢ je uren pro pouziti v domacnosti a podobné ucely, jako napfiklad: — mistnosti pro
zaméstnance v obchodech, kancelafich a jinych pracovistich; — farmy; — hosty v hotelech, motelech a
jinych ubytovacich zafizenich; — ubytovny typu ,penzion se snidani.

. Tento spotiebi¢ by nemély pouzivat déti. Uchovavejte spotfebi€ a jeho kabel mimo dosah déti.

. Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let, pokud byly Fadné pouceny nebo pod dohledem a rozumi
souvisejicim rizikim. Cisténi a udrzbu by nemély provadét déti, pokud jim neni alespori 8 let a nejsou pod
dohledem. Uchovavejte zafizeni a jeho kabel mimo dosah déti mladSich 8 let.

. Vzdy odpojte zafizeni od zdroje napajeni, pokud je ponechano bez dozoru a pifed montazi, demontazi
nebo Cisténim.

. U modelu byla sEotfeba energie ve vypnutém stavu 0,4 W.

. Doba automatického vypnuti byla kratSi nez 1 minuta.

POZNAMKA: Pred sejmutim mixéru ze stojanu se ujistéte, ze je vypnuty.
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Nazvy jednotlivych ¢asti
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—
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1 c

3
1 |Vystupni hfidel 6 | Mixér
2 |Tlagitko zvedani 7 | Sleha¢
3 |Knoflik otacek 8 | Viko misy
4 |Misa 9 | LED displej
5 |Hnétaci hak 10 | Predni kryt

11| Topné téleso
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Jak pouzivat stroj

« Jak pouzivat stroj

. Pred pouzitim pfisluSenstvi omyjte Cistou vodou, oplachnéte a osuste.

. Umistéte stroj na rovny, Cisty a suchy stll. Stisknéte hlavu stroje a poté otoc¢te knoflikem pro zvedani hlavy
(2) — krok 1; horni ¢ast se automaticky zvedne (strany 1 a 2).

« Na konci mixovani nasadte viko misy — krok 2 (strana 2).

. Zvazte potraviny a vodu, které chcete zpracovat, do michaci misy a poté misu (4) pfipevnéte ke stroji — krok
3, otacejte ve sméru hodinovych rucicek, dokud se zapadka nezajisti — krok 4 (strana 3).

.« Neprekracujte maximalni kapacitu tésta — celkova hmotnost mize byt az 1,5 kg. Pfipevnéte pozadované
prislusenstvi (5), (6) nebo (7) (Ize pouzit pouze jedno) k vystupni hfideli michaci hlavy (1) — krok 5. Posunte
pfislusenstvi nahoru a poté jej otocte o Ctvrt otacky proti sméru hodinovych ruciCek do zajisténé polohy —
krok 6 (strany 4 a 5).

. Stisknéte hlavu pfistroje, aby se tlagitko hlavy (2) automaticky zajistilo v horizontalni poloze — krok 7 (strana
6).

. Zapojte napajeci kabel a zapnéte hlavni vypinac.

. Nastavte knoflik rychlosti (3) na pozadovanou rychlost — zacnéte michat.

. Jakmile dosahnete poZzadovaného tésta, otocte knoflik rychlosti (3) do polohy 0 pro zastaveni.

. Stisknéte hlavu rukou, otocte knoflikem pro zvedani hlavy (2) ve sméru hodinovych ruci¢ek, abyste zvedli
horni ¢ast, otoCte misu proti sméru hodinovych ruci¢ek, vyjméte misu a vyjméte tésto.

« Pred vyménou pfisluSenstvi nebo pfistupem k pohyblivym ¢astem pfistroj vypnéte a odpojte jej ze zasuvky.
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Tip
Upravte mnozstvi a pouzijte hak pro smési o hmotnosti maximalné 1,5 kg.

Cas
PrisluSenstvi | Obrazek |Rychlost (min) Maximum ZpUsob provozu
Pracujte na rychlosti 1 po
dobu 30 sekund, poté na
e . 10009 rychlosti 2 po dobu 30 sekund
hnétaci hak 1-4 3-5 mouky +
538 g vody a nakonec na rychlosti 3 po
dobu 2 az 4 minut, abyste
vytvorili shluk.
Pracujte na rychlosti 4 po
i 660 g dobu 20 sekund, poté na
Michadlo 4-9 3-10 mouky +
8409 rychlosti 9 po dobu vice nez 2
vody
minuty a 40 sekund.
3 bilky (min.) Zapnéte rychlost 11 a
Metla 9-11 3-10

pracujte déle nez 3 minuty.
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Popis funkce LED diody
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Popis funkce LED diody

Pohotovostni rezim:

Kdyz je cely spotfebi¢ zapnuty, ukazatel rychlosti zobrazuje ,--“; €asova lista zobrazuje ,00:00% cela obrazovka
je poloprhledna (naptl podsvicena).

Po vybéru funkéniho tlacitka se rozsviti odpovidajici ikona, zatimco ostatni ikony funkci zUstanou poloprihledné.
V pohotovostnim rezimu stisknéte tlacitka , Toustovani, Personalizace, Hnéteni, Mixovani, Slehani, Fermentace,
Mlynek na maso/krajec” pro vybér funkce. Vybrana funkce bude plné podsvicena. Pokud po dobu 1 minuty
neprovedete zadnou operaci, spotfebi€ se vrati do pohotovostniho rezimu.

Pokud je cely spotfebiC v pohotovostnim rezimu nebo dokoncil ukol a po dobu 10 minut neprovedete zadnou
operaci, automaticky prejde do reZzimu spanku; obrazovka se vypne. Stisknutim knofliku spotfebi¢ probudite a
obnovite jej do stavu pfed pohotovostnim rezimem.

Nastaveni pohotovostniho reZzimu: V provoznim reZzimu dlouhé stisknuti ukoné&i aktualni rezim a vypne
obrazovku.
Ve vypnutém stavu, po zapnuti spotiebice, kratké stisknuti knofliku aktivuje obrazovku a tladitka.

Pokyny k obsluze barevné obrazovky:

Tlagitka toastu: Dotykem aktivujete menu toastd, vyberte porci a stisknutim tlacitka start spustte automaticky rezim
vareni.

Funkéni tlaCitka: Dotykem ikon na barevné obrazovce vyberete funkce menu. Stisknutim tladitka ,Napajeni/Start*
prejdete do automatického rezimu vareni.

Tlacgitko Casu: Dotknéte se ikony nastaveni Casu a otacenim kolecka nastavte maximalni dobu vareni az na 30 minut.

Tlagitko rychlosti: Dotknéte se ikony nastaveni rychlosti, otacenim kolecka upravte rychlost nebo otacenim kolecka
pro regulaci rychlosti pfimo; maximalni rychlost je 11.

Tlacitko Start/Stop: Stisknutim tlaCitka Start/Pauza spustite nebo pozastavite ulohu a dlouhym stisknutim
zruSite aktualni ulohu.

Otoc€ny voli¢: Oto€enim voli€e proti sméru hodinovych ru€i€ek hodnotu snizite (,,-“); po sméru hodinovych
ruci¢ek hodnotu zvysite (,,+“).
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Provozni rezimy stroje:

V rezimu plného provozu stroje pozastavi jedno stisknuti tlacitka ,start/stop” aktualni funkci a zastavi méreni asu;
dvojité stisknuti funkci obnovi a méfeni Casu pokracuje.

RezZim ochrany proti zvednuti hlavy: BEhem provozu stroje se zvednutim hlavy zastavi provoz a na barevném
displeji se zobrazi ,E1“. Po opétovném zavfeni hlavy se stroj vrati do rezimu pozastaveni. Stisknutim tlacitka
start/stop mizete pokracovat v jakékoli nedokoncené praci.

Rezim ochrany proti pfehfati motoru: Pokud se termostat motoru na 5 sekund odpoji z dlvodu pfehrati, stroj se
zastavi a pfejde do pohotovostniho rezimu. Odpojte stroj od napajeni, pockejte 30 minut, nez vychladne, a poté jej
znovu zapojte. Stroj se vrati do pohotovostniho rezimu.

Funkce paméti: Pokud je stroj zastaven a neni odpojen od sité, po op&tovném zapnuti se zobrazi pfedchozi
nabidka.

Nastaveni rychlosti:

Po vybéru funkce (napt. hnéteni tésta) se na ukazateli rychlosti zobrazi vychozi rychlost: 3; Casovy ukazatel: 12:00.
Stisknutim tlacitka ,rychlost” se rozsviti podsviceni a rychlost za¢ne blikat (zGstane svitit 5 sekund).

Rychlost Ize nastavit otd€enim knofliku nebo, bez stisknuti tlacitka ,rychlost®, pfimo pomoci knofliku.

Po nastaveni poZzadované rychlosti, pokud po dobu 5 sekund neprovedete Zadnou akci, se rychlost automaticky
zablokuje a podsviceni se vypne.

Rychlost mlzete také potvrdit a spustit praci stisknutim tlacitka ,start/stop” — v tomto pfipadé se podsviceni také
vypne.

Nastaveni ¢asu:

Po vybéru funkce (napf. hnéteni tésta) se na listé nastaveni zobrazi vychozi hodnota: 3; Casova lista: 12:00.
Stisknutim tladitka ,Cas” se podsviceni rozsviti a hodnota ,12:00 zaéne blikat.

Cas Ize nastavit pomoci knofliku.

Po nastaveni ¢asu, pokud po dobu 5 sekund neprovedete Zadnou akci, se nastaveni potvrdi. MUzZete také okamzité
stisknout ,tlacitko start/stop* pro potvrzeni Casu a spusténi provozu — podsviceni poté zhasne.

Aktivace funkce:

Po nastaveni funkce, rychlostniho stupné a ¢asu stisknéte tlacitko tlacitka start/stop. Rozsviti se pfisluSna kontrolka
funkce, stroj vyda potvrzovaci pipnuti, motor se pomalu zrychli a obrazovka zacne odpocitavat dobu provozu.

Ukon¢eni funkce:
Po dokonc&eni programu stroj tfikrat pipne, na displeji se zobrazi ,00:00 a stroj se zastavi.
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Nastaveni funkci:

Za chodu stroje mazete otacenim ,knofliku“ upravit aktualni rychlost.
Pozastaveni funkci:

Za chodu stroje jednim stisknutim tlacitka ,knoflik start/stop* pozastavite aktualni funkci a zastavite Casovac; dalSim
stisknutim tlagitka program obnovite a budete pokracovat v odpogitavani.

Zru$eni funkci:
Za chodu stroje podrzenim tladitka ,knoflik start/stop“ ukongite aktualni funkci a stroj se vypne.
Nastaveni programového rezimu:

Prizplsobeni

Hnéteni tésta

Michani

Slehani

Mlynek na maso/krajec
Kvaseni

Rezim pfizpusobeni:
Rychlost a ¢as se nastavuji ruéné. Maximalni ¢as je 30 minut.

Rezim hnéteni tésta: Vychozi rychlost je 3 a vychozi &as je 12 minut. Program funguje nasledovné: Rychlost 1 po
dobu 30 sekund, poté se automaticky pfepne na rychlost 2 po dobu 30 sekund, poté se automaticky pfepne na
rychlost 3 po dobu 11 minut a poté se automaticky zastavi (rychlost Ize nastavit od 1 do 4 po 1 minuté provozu).

Rezim michani: Vychozi rychlost je 4 a vychozi €as je 10 minut. Program funguje nasledovné&: Pomaly start na
nizké rychlosti po dobu pfiblizné 5 sekund, poté se pfepne na rychlost 4 a béZi 10 minut a poté se automaticky
zastavi. Béhem provozu lIze rychlost nastavit dle potieby od rychlosti 3 do 9.

Rezim Slehani: Vychozi rychlost je 9 a vychozi €as je 6 minut. Program funguje nasledovné: Pomaly start na nizké
rychlosti po dobu pfiblizné 5 sekund, poté se pfepne na rychlost 9 a béZi 6 minut a poté se automaticky zastavi.
Béhem provozu Ize rychlost nastavit dle potfeby od rychlosti 9 do 11.

Rezim mlynku na maso/krajece: Vychozi rychlost je 3 a vychozi €as je 10 minut. Program funguje nasledovné:
nizka rychlost se pomalu rozb&hne po dobu asi 5 sekund, poté se pfepne na rychlost 3 a bé&zi 10 minut, poté se
automaticky vypne. Béhem provozu Ize rychlost upravit dle potifeby od 4 do 9.

Rezim fermentace: Vychozi doba je 60 minut a vychozi teplota je 38 °C (100 °F). Program funguje nasledovné:
vychozi doba je 60 minut a poté se automaticky vypne. (Teplotu Ize nastavit od 25 °C (77 °F) do 45 °C (113 °F).)
Vychozi doba fermentace je 60 minut a ¢asovy rozsah je az 99 minut a 59 sekund.

Vychozi teplota je 38 °C (100 °F) a teplotni rozsah je od 25 do 45 °C (77 °F az 113 °F).
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Funkce mlynku na maso (volitelné)

Jak sestavit a pouzivat mlynek na maso:

Chcete-li sestavit pfisluSenstvi mlynku na maso, nejprve nasadte nliz mlynku M6 na Snekovy Sroub M4 a poté
nainstalujte vybrany fezaci rost M7 (s hrubymi, stfednimi nebo jemnymi otvory). Ujistéte se, Ze drazka v rostu M7 je
spravné zarovnana s télesem mlynku M3, a poté utahnéte pojistnou matici M5 na télese M3. (strana PG1)
Sejméte predni kryt (strana PG2).

Stisknéte uvolnovaci tlacitko na predni strané stroje, uchopte té€leso mlynku M3, pfipojte jej k ozubenému kolu
predniho krytu a otocte jim proti sméru hodinovych ruci¢ek do zablokované polohy. (strana PG3)

Zarovnejte vystup misky M2 se vstupem mlynku M3 a nainstalujte ji. (strana PG4)

Umistéte nadobu k vystupu mlynku. Odistéte vepfové maso a nakrajejte ho na prouzky — jejich Sitka by neméla
presahnout plnici otvor misky M2.

Zapojte napajeci kabel do zasuvky, nastavte voli¢ rychlosti na pozadovanou rychlost, vlozte maso na misku M2 a
vlozte ji do plniciho otvoru. Pomoci tlagitka M1 pomalu vkladejte maso do plniciho otvoru mlynku na maso.
Nevkladeijte prsty do mlynku na maso M3.

Po dokonéeni otocte knoflik do polohy 0 a odpojte napajeci kabel.

M1 | Posunovag
M2 | Zasobnik
M3 | Pouzdro
Sneku

M4 | Snek

M5 | Mleti

M6 | Noz
M7 | Sitko

PGl

Tipy na recepty:

Maso vykostit a nakrajet na kousky o velikosti pfiblizné 2,5 cm (1"). Zapojte napajeci kabel do zasuvky, nastavte rychlost na 3-6 a
vlozte maso do nadoby — spotfebi€ zvladne najednou zpracovat az 3 kg masa (6,6 Ibs).

Poznamka: Po 5 minutach nepretrzitého provozu si udélejte prestavku. Nepouzivejte spotrebi€ nepretrzité déle nez 15 minut,
abyste nesnizili vykon spotfebice.

Vyrobnik klobas (volitelny)
Jak sestavit a pouzivat nastavec na klobasy:

- Nasadte drzak klobas S1 na Sroub M4 a pfipevnéte nastavec na klobasy S2. Utahnéte pojistnou matici M5 na télo mlynku
na maso M3. Montéaz se provadi na pfedni strané stroje stejnymi kroky jako montaz mlynku na maso.

- Pripravte masovou napln a pfidejte pozadované korfeni nebo pfisady. Dikladné promichejte ruéné a nechte chvili marinovat.

- Pripravte si stfivka (vnitfnosti). Pfed pouzitim je namocte do vody a konce zavazte. Poté stfivko nasadte na Spi¢ku nastavce
na klobasy S2.

. Zapojte napajeci kabel do zasuvky a nastavte voli¢ rychlosti na pozadovanou rychlost. Vlozte pfipravenou masovou napln
do pouzdra Sroubu M3 a poté stfivko jemné natahujte, jak se plni. Jakmile klobasa dosahne pozadované delky, zavazte ji

provazkem a pokracujte ve formovani dalSich dilG. o ]
Hotové klobasy by mély byt zavéSeny a nechany chvili schnout — nemusi byt zcela suché.
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M1 |Posunovaé

M2 |Tac
M3 [Kryt Sneku

M4 | Snek

M5 |[Zamek mleti

S1 |Drzak klobas

S2 |Nastavec na klobéasy

Tipy na recepty:

1 kg vepfového masa, 16 g soli, 70 g cukru, 85 g javorového sirupu, 2 g bilého pepre, 7 g Cesnekového prasku, 5 g pétikoreni, 7
g pepre, 15 g ¢erného pepre, 50 g bramborového skrobu a 90 g Zlutého ryzového vina. Po hodinovém marinovani mletého masa
zapojte napajeci kabel a nastavte rychlost na 3-6. Po 5 minutach nepfetrzitého provozu zastavte pfistroj a neprovozujte jej
nepretrzité po dobu 15 minut, abyste neovlivnili vykon stroje.

Funkce duté klobasy (volitelné)

Jak sestavit a pouzivat dutou klobasu:

Chcete-li nainstalovat pfisluSenstvi pro dutou klobasu, nejprve pfipevnéte drzak duté klobasy S3 na konec Sneku M4
a pfipevnéte nastavec na dutou klobasu S4. Utahnéte brusny zamek M5 na pouzdie Sneku M3. Ridte se pokyny pro
nastavec na klobasu.

M1 | Posunovaé

M2 |Zasobnik

M3 | Kryt Sneku
M4 | Snek

M5 | Zarazka mleti

S3 | Drzéak prazdnych klobas

S4 | Nastavec prazdnych klobas

Funkce tvarovani susenek (volitelné)

Jak sestavit a pouzivat nastavec na susenky:

Chcete-li sestavit nastavec na susenky, nejprve nasadte drzak na klobasy S1 na Sroub M4 Sneku a poté pfipevnéte
zakladnu na tvarovani suSenek C1 na matici M5 na masové trubici. Utahnéte pojistnou matici M5 na téle mlynku
M3. Poté vloZte nastavec na suSenky C2 do pfedni objimky zakladny C1.

Zasunte nastavec C2 do pozadovaného tvaru.

Zapoijte napajeci kabel do elektrické zasuvky a nastavte voli¢ rychlosti na poZadovanou rychlost.

Nakrajejte té€sto na prouzky a vlozte je do pouzdra Sneku pres misku. Susenky budou vytlaceny vystupnim otvorem.
Jakmile se tésto zacne lepit na vnitfni stranu pouzdra Sneku, mizete k jeho zatlaéeni pouzit tlacitko M1.

12
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M1 Posunovaé
M2 Tac

M3 Kryt $neku
M4 Snek

M5 Zarazka mleti

S1 Drzak na klobasy

C1 Zakladna na susenky

Cc2 Nastavec na suSenky

Tip na recept:
Nakrajejte tésto z 1 kg mouky a 500 g vody na prouzky a poté je jeden po druhém vkladejte do plinici trubice.
Zapojte napajeci kabel do zasuvky a nastavte regulator rychlosti na urover 3—6.

Poznamka: Zastavte provoz po 10 minutach nepfetrzitého provozu. Nepouzivejte nepretrzité déle nez 30 minut, abyste
zabranili snizeni vykonu pfistroje.

Vyrobnik téstovin (volitelny)

Jak sestavit a pouzivat nastavec na téstoviny:

Pripevnéte jeden z nastavcl na téstoviny P1 k predni ¢asti Sneku M4 a poté utahnéte mleci pojistku M5 na
krytu Sneku M3.

Zapojte napajeci kabel do zasuvky a nastavte voli¢ rychlosti na poZadovanou rychlost.

Nakrajejte vyhnétené tésto na prouzky a jeden po druhém je vkladejte do plnici trubice mlynku na maso M1.
Té&stoviny budou vytlaovany vystupni trubici.

Pokud se tésto prilepi k vnitrni strané krytu Sneku, mizete k jeho zatlaceni pouzit tlaCitko M1.

M1 |Posunovaé

M1 M2 M3 M4 P1 M5
M2 |Tac J— T

M3 Iv<ryt Sneku __,l [ @@ |
x: Snek | il ( @ :@\/t@‘ (@ @

Doraz mleti 5
‘---‘
P1 |Nastavec na téstoviny @ @

Tip na recept:
Nakrajejte tésto z 1 kg mouky a 500 g vaje€né smési na prouzky a poté je jeden po druhém vkladejte do plniciho otvoru.
Zapojte napéjeci kabel do zasuvky a nastavte rychlostni voli¢ na stupné 3—6.

Po 10 minutach nepfetrzitého provozu spotfebic zastavte a 30 minut jej nepfetrzité neprovozujte, abyste zabranili

negativnimu ovlivnéni vykonu spotrebice.

Funkce krajece zeleniny (volitelné)

Jak sestavit a pouZivat kraje€ zeleniny:

Sejméte predni kryt 9.

Vlozte vybrany nGz (jemné struhadlo V3, hrubé struhadlo V4, kraje¢ V5) do krytu krajece zeleniny V2. (PG1
a2
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. Stisknéte tlacitko pro vysunuti na pfedni strané zafizeni, pfipojte kryt krajece zeleniny V2 k pohonnému
mechanismu na prednim krytu, otocte proti sméru hodinovych rucicek a zajistéte. (PG3)

. Umistéte nadobu pod vystup krytu.

. Nakrajejte brambory nebo jinou zeleninu na kousky o velikosti, ktera odpovida plnicimu otvoru krajece.

. Zapojte napajeci kabel do zasuvky a poté nastavte voli¢ rychlosti na odpovidajici rychlost. Vlozte zeleninu
do plniciho otvoru a jemné zatlacte tladitkem V1. (PG4)

« (Pozor: Netlacte prsty!)

. Po dokonceni nastavte voli¢ rychlosti na 0 a odpojte napajeci kabel.

V1 | Posunovag
V2 | Kryt krajeCe zeleniny
V3 | Jemné struhadlo
V4 | Hrubé struhadlo
V5 | Krajec
PG1

Tip na recept: Nakrajejte pevné potraviny na dlouhé prouzky, proviéknéte je Stérbinou, zapojte napajeci kabel, nastavte
rychlost na 3-5 a poté pfimérenym tlakem zatlacéte potravinu dol. Po 5 minutach nepretrzitého provozu prestarite pracovat a
nepracujte nepretrzité déle nez 15 minut, abyste neovlivnili vykon stroje.

Funkce stroje na téstoviny (volitelné)
Jak pouzivat stroj na téstoviny:

‘ Spojeni
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Sitka Vytahnéte ve sméru | Tabulka L -
Funkce  |Rychlost | <iovin Sipky a otoéte. | nastaven Doporugené pouZiti
i valct
— \i) Valedek 06 AZ do 1-2 Hnéteni a valeni tésta
na .
_ t&stoviny 140 mm 3-4 Vajetné nudle
N3 4-5 fSpage’tové téstoviny,
uz na N ettuccine, lasagne
fettuccine 26 6.5mm 6.7 Tenké
Fettuccine, tortellini, linguine
NGz na
Spagety 2-6 2mm
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PRED PRVNIM POUZITIM

Abyste predesli poSkozeni, nemyijte ani neponofujte nastavec do vody nebo jinych tekutin. Nemyjte v mycce
nadobi.

Poznamka: Tyto nastavce jsou ur€eny vyhradné k pfipravé tésta na téstoviny. Nekrajejte ani nevalejte nic
jiného nez téstoviny, abyste neposkodili vyrobnik téstovin.

MONTAZ A POUZITI

Sejméte predni kryt (9) planetarniho mixéru a vyberte pozadovany nastavec.

Krok 1: Vlozte valeCek na téstoviny do objimky.

Krok 2: Otocte proti sméru hodinovych ruciCek, aby se zarovnal s hranatou objimkou (PG1).

Krok 3: Jakmile je nastavec zcela pfipevnén k mixéru (PG2), vytahnéte knoflik pro nastaveni valecku na
téstoviny rovné ven.

Krok 4: Nastavte knoflik na pozadovanou Sifku téstovin (PG3).

tgglz)S Zapojte do zasuvky a nastavte rychlost na trovné 2—6. Vlozte rozvalené tésto do valeckl a hnétte ho

Po dokonéeni snizte rychlost na 0 a odpojte napajeci kabel.

PG1 | PG2 PG3

POZNAMKA:

Tésto nakrajejte na kousky, které se vejdou do valeCku na téstoviny.

Vytahnéte knoflik pro nastaveni valeCku na téstoviny rovné a nastavte jej do polohy 1. Uvolnéte knoflik a
ujistéte se, Ze kolik na pouzdfe valecku na téstoviny zapada do otvoru na zadni strané knofliku, aby knoflik
tésné priléhal k pouzdru valecku.

Protahnéte rozvalené tésto valeCky, aby se hnétilo. Prelozte tésto napul a znovu ho rozvalejte. Opakuijte,
dokud tésto nebude hladké, pruzné a nepokryje Sifku valeCku. BEhem valeni a krajeni téstoviny lehce
posypte moukou, aby byly sussi a neslepovaly se.

Protahnéte tésto valeCky, aby se dale rozvalelo. Nastavte valeCek do polohy 3 a opakujte valeni.
Pokracujte ve zvysovani nastaveni valeCku, dokud nedosahnete pozadované tloustky. V této fazi tésto
neprekladejte.

Pro pfipravu téstovin vyménte valeCek za vami zvoleny fezaci nGz. Protahnéte rozvalené platy tésta
krajeCem na téstoviny. Pro ur€eni spravné tloustky pro kazdy druh téstovin se fidte ,Funké&ni tabulkou®.
Pokud jsou téstoviny pfilis mékké a zacinaji se lamat, muzete tésto posypat suchou moukou.

Odstranovani problému

Problém Pficina Reseni
L . ) . To muze byt zpusobeno pfilis Prevodovy pomér nastavte na ,0,
Stroj béhem prace nahle prestane dlouhym provozem stroje nebo odpojte napajeni, pockejte, dokud se
fungovat. pfili§ vysokou okolni teplotou, coZ | stroj nevrati na pokojovou teplotu,
vede k pfehfati motoru stroje; stroj | poté jej mUzete znovu spustit
pak aktivuje program ochrany (obvykle to trva 15-30 minut, doba
proti pfehfati a vypne se. chlazeni zavisi na okolni teploté).
Otaceni fadici paky - stroj ZastrCka neni spravné zapojena do | Zkontrolujte, zda je zastrcka
nefunguje. zasuvky. zastréena do zasuvky.
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Zkontrolujte, zda nedoslo k vypadku
proudu.

Pfed spusténim zafizeni poCkejte na
obnoveni napajeni.

Zkontrolujte, zda je tlagitko zvedani
zpét na svém misteg.

Ujistéte se, zZe je hlava spravné
zajisténa na misté.

Nadmérny hluk b&éhem provozu
stroje.

( Stroj bude pfi vy$sich

nizSich rychlostech.

2 Mnozstvi mixovanych
ingredienci je pfilis velké, coz
zpuUsobuje pretizeni stroje.

(3 Napéti je nestabilni.

@ Provozni doba je pfili§ dlouha.

(@ Zvolte vhodnou rychlost mixovani
potravin podle pokynu v uzivatelské
pfirucce.

(2 Snizte mnozstvi mixovanych
ingredienci.

(3 Pokud je napéti nestabilni,
pockejte, nez se spotfebi€ stabilizuje.
@ Pokud je doba provozu pfili§
dlouha, vypnéte spotfebi¢ a nechte jej
pfed dalSim pouzitim vychladnout.

Rychlost stroje klesa nebo se stava
nestabilni.

(@ Je okolni teplota nizka a
zpusobuje tvrdnuti maziva ve
stroji?

(@ Jsou ingredience smichany pfili§
tvrdé nebo v pfilis velkém
mnozstvi, coZ zpusobuje pretizeni
stroje?

® Pokleslo nahle napéti?

(@ Vyjméte mixovaci nadobu a
nechte stroj béZet 5 minut na
volnobéh, aby se zmékl tuk uvnitf
stroje a obnovila se stabilita
otacek.

(2 Snizte mnozstvi mixovanych
ingredienci a nechte stroj bézet s
doporuéenym zatizenim.

3 Jakmile se napéti stabilizuje,
stroj znovu pouZzijte.

Stroj se béhem provozu kymaci a
tfese

(D Zkontrolujte, zda protiskluzové
podlozky na zakladné nespadly.

(2 Ujistéte se, Ze je stroj umistén na
hladkém a rovném povrchu.

(D Zkontrolujte, zda se protiskluzova
podlozka na zakladné neuvolnila.

(2 B&Ehem pouzivani umistéte zafizeni
na hladky a rovny povrch.

Po instalaci krytu proti stfikajici vodé
a michaci nadoby se hlava nem(ize
vratit do puvodni polohy.

Zkontrolujte, zda je ochranny kryt
proti stfikajici vodé spravné nasazen
a zda je mixovaci nadoba spravné
instalovana.

Otocte kryt proti stfikajici vodé a
nasadte ho na misto, poté nasadte
na misto mixovaci nadobu.

Po pouziti se zjistilo, ze tésto tmavne.

Cerny prasek pada na tésto pobliz
michaci hlavy.

Pfed pouzitim zkontrolujte, zda
jsou michaci hlava a hak suché a
zda na jejich povrchu neni voda ani
prach.
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Cisténi

Cisténi krytu

. Neumistujte pfistroj pfimo na spotfebi¢, abyste zabranili vniknuti vody
do hlavniho krytu. Mohlo by dojit ke zkratu, urazu elektrickym proudem,
netésnostem, rzi a dalSimu poskozeni.

. K otirani spotfebite nepouZivejte velmi mokry hadfrik.

. K Cisténi krytu spotrebie nepouzivejte Cistici prostfedky, ocet, sul ani
jiné korozivni, vysoce kyselé nebo alkalické Cistici prostfedky, protoze
by mohly poskodit povrch.

. K gisténi pfislusenstvi nepouzivejte ostré nebo abrazivni nastroje, jako
je ocelova vina, protoze by mohly poskodit jeho povrch.

Pristroj neponofujte do vody ani na néj nelijte vodu.

Cistici prisluSenstvi

« Nevkladejte hlinikové dily do my¢ky nadobi ani je nemyjte agresivnimi,
vysoce kyselymi nebo alkalickymi Cisticimi prostfedky. Prosim, nemyjte
je v mycce nadobi. (Vyjimkou jsou dily z nerezové oceli, dily s
teflonovym povlakem nebo dily oSetfené elektroforézou.)

. Nenamaceijte je delSi dobu do ¢isticich prostfedki, slané vody, octa
nebo jinych korozivnich kapalin; pfisluSenstvi pravidelné Cistéte.

. Prislusenstvi po ¢isténi dukladné osuste, zejména dbejte na to, aby
byly vnitfni ¢asti béhem skladovani suché.

Specialni ¢isténi

« Rotujici vystupni hfidel mize béhem provozu stroje zplsobit cerné
skvrny v dusledku vysoké rychlosti a tfeni. Po kazdém pouziti ji prosim
ihned odistéte a udrzujte soucasti suché. Davejte pozor na ostré Cepele
a dal&i ostré hrany na souéastech nebo pfisludenstvi.

Prevence a udrzba

. Na povrch ¢epele, talif noze a misku na michani mizete nanést olivovy
olej, abyste je ochranili pfed oxidaci za mokra i za sucha. Pokud stroj
nepouzivate, muzete jej zakryt ochrannym sackem a skladovat na
suchém misté.

Vyuziti

—

e NeVvyhazujte zafizeni do bézného domovniho odpadu.

Zafizeni zlikvidujte prostrednictvim registrované spole€nosti pro likvidaci odpadu nebo mistniho sbérného

dvora komunalniho odpadu. Dodrzujte platné predpisy. V pfipadé pochybnosti se obratte na sluzbu likvidace

odpadu.
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PLANETARISCHER ROBOTER
MEXA

WOJTOWICZ NEW COMMERCE S.K.A;
UL. ROMANA DMOWSKIEGO 2,

48-303 NYSA
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Modell: Mexa

Stromversorgung: 220-240 V, 50-60 Hz
Nennleistung: 2000 W

Schutzklasse: Il

Bewahren Sie diese Anleitung zum spateren Nachschlagen
auf und geben Sie sie zusammen mit dem Gerat an
nachfolgende Benutzer weiter.

2
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Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie diese Bedienungsanl_eitun%vor der Inbetriebnahme sorgfaltig durch und
bewahren Sie sie zusammen mit der Garantiekarte, dem Kaufbeleg und, wenn méglich,
der Originalverpackung auf. Geben Sie diese Bedienungsanleitung bei Weltergabe des
Gerates bitte ebenfalls mit.

. Dieses Gerat ist ausschlielich fir den Hausgebrauch und den vorgesehenen Zweck bestimmt. Es ist nicht fir
den gewerblichen Gebrauch geeignet. Verwenden Sie es nicht im Freien (es sei denn, es ist ausdricklich daftr
vorgesehen). Schitzen Sie es vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (tauchen Sie es niemals in
Flussigkeiten ein) und scharfen Kanten. Benutzen Sie das Geréat nicht mit nassen Handen. Ziehen Sie sofort den
Netzstecker, wenn das Gerat feucht oder nass wird.

. Schalten Sie das Gerat beim Reinigen oder Lagern aus und ziehen Sie bei Nichtgebrauch immer den
Netzstecker (am Stecker, nicht am Kabel) aus der Steckdose. Entfernen Sie alle angeschlossenen Zubehdrteile.

. Benutzen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt. Wenn Sie Ihren Arbeitsbereich verlassen missen, schalten Sie
das Gerat immer aus oder ziehen Sie den Netzstecker (am Stecker, nicht am Kabel).

. Uberprifen Sie Gerat und Kabel regelmafig auf Beschadigungen. Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es
beschadigt ist. Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren. Wenden Sie sich immer an ein autorisiertes
Servicecenter. Ein beschadigtes Netzkabel muss vom Hersteller, seinem autorisierten Servicecenter oder einer
ahnlich qualifizierten Person ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden. Verwenden Sie nur Originalersatzteile.

Bitte beachten Sie insbesondere die unten stehenden ,Besonderen Sicherheitsvorkehrungen®.

Kinder und Kranke

. Bewahren Sie zur Sicherheit von Kindern samtliche Verpackungsmaterialien (Folie, Karton, Styropor
usw.) aulBerhalb ihrer Reichweite auf.

. Warnung! Lassen Sie kleine Kinder nicht mit der Folie spielen — es besteht Erstickungsgefahr!

. Bei Verwendung von Zubehdr wie Mixer oder Zerkleinerer darf das Gerat nicht von Kindern benutzt
werden. Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel auerhalb der Reichweite von Kindern auf.

. Dieses Gerat ist kein Spielzeug. Kinder sollten nicht damit spielen.

. Dieses Gerat darf von Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder von Personen ohne Erfahrung und Wissen nur dann benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt werden oder in die sichere Verwendung des Gerats eingewiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen.

Besondere VorsichtsmaBRnahmen fiir dieses Geréat

. Trennen Sie das Gerat immer vom Stromnetz, wenn es unbeaufsichtigt ist und bevor Sie es
zusammenbauen, zerlegen oder reinigen.

. Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es vom Stromnetz, bevor Sie Zubehdr wechseln oder sich
wahrend des Betriebs beweglichen Teilen ndhern. Verwenden Sie das Gerat nicht fiir andere als die
vorgesehenen Zwecke.

. WARNUNG: Um Gefahren durch versehentliches Zurlicksetzen des Thermoschutzschalters zu
vermeiden, darf das Gerat nicht Gber externe Schaltgerate, wie z. B. eine Zeitschaltuhr, mit Strom
versorgt oder an einen Stromkreis angeschlossen werden, der vom Energieversorger regelmafig ein- und
ausgeschaltet wird.

. Das Gerat darf nur unter Aufsicht betrieben werden.

. Manipulieren Sie keine Sicherheitsschalter.

. Stecken Sie wahrend des Betriebs keine Gegenstande in die Drehhaken.

. Stellen Sie das Gerat auf eine glatte, ebene und stabile Arbeitsflache.

Stecken Sie den Stecker erst in die Steckdose, wenn alle erforderlichen Zubehorteile ordnungsgeman
installiert sind. Dieses Gerat ist nicht fur die Benutzung durch Personen (einschliellich Kinder) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und
Kenntnissen bestimmt, es sei denn, sie werden beaufsichtigt oder von einer fir ihre Sicherheit
verantwortlichen Person eingewiesen. Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht
mit dem Gerat spielen.
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. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder von Personen ohne Erfahrung und Wissen benutzt werden,
sofern sie beaufsichtigt oder in die sichere Benutzung des Gerats eingewiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen.

. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, seinem Kundendienst oder einer ahnlich
qualifizierten Person ausgetauscht werden, um Gefahren zu vermeiden.

. Dieses Gerat ist fir den Gebrauch im Haushalt und &hnliche Anwendungen bestimmt, wie z. B.: —
Personalraume in Geschéaften, Blros und anderen Arbeitsplatzen; — Bauernhoéfe; — von Gasten in Hotels,
Motels und anderen Wohneinrichtungen; — Bed & Breakfast-Unterkunfte.

. Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel auerhalb
der Reichweite von Kindern auf.

. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren benutzt werden, wenn sie ordnungsgemal eingewiesen oder
beaufsichtigt wurden und die damit verbundenen Gefahren verstehen. Reinigung und Wartung dirfen
nicht von Kindern durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind mindestens 8 Jahre alt und werden
beaufsichtigt. Bewahren Sie das Gerat und das Kabel auf3erhalb der Reichweite von Kindern unter 8
Jahren auf.

. Ziehen Sie das Gerat immer vom Stromnetz, wenn Sie es unbeaufsichtigt lassen und bevor Sie es
zusammenbauen, auseinandernehmen oder reinigen.

. Der Stromverbrauch des Modells im ausgeschalteten Zustand betrug 0,4 W.

Die automatische Abschaltzeit betrug weniger als 1 Minute.

HINWEIS: Stellen Sie sicher, dass der Mixer ausgeschaltet ist, bevor Sie ihn vom Stinder nehmen.
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Bezeichnungen der Einzelteile

10 ;. 3 8

—

11

r______-—-—-z.T'_'

1 c =

3
1 |Abtriebswelle 6 | Mixer
2 |Hebeknopf 7 | Schneebesen
3 |Drehzahlregler 8 | Schusseldeckel
4 |Schissel 9 | LED-Anzeige
5 |Knethaken 10 | Frontabdeckung

11| Heizelement
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Bedienung der Maschine

Vor Gebrauch die Zubehorteile mit klarem Wasser reinigen, abspulen und trocknen.

Stellen Sie die Maschine auf einen ebenen, sauberen und trockenen Tisch. Driicken Sie auf den Maschinenkopf
und drehen Sie den Hubknopf (2) — Schritt 1; der Deckel hebt sich automatisch an (Seite 1 und 2).

Setzen Sie den Schiisseldeckel nach Beendigung des Mixvorgangs wieder auf — Schritt 2 (Seite 2).

Wiegen Sie die zu verarbeitenden Zutaten und das Wasser in die Rihrschussel und setzen Sie die Schissel (4)
auf die Maschine — Schritt 3. Drehen Sie die Schissel im Uhrzeigersinn, bis sie einrastet — Schritt 4 (Seite 3).
Uberschreiten Sie nicht die maximale Teigkapazitat — das Gesamtgewicht kann bis zu 1,5 kg betragen.
Befestigen Sie die bendtigten Zubehorteile (5), (6) oder (7) (es kann immer nur eines verwendet werden) an der
Abtriebswelle des Mixkopfs (1) — Schritt 5. Schieben Sie die Zubehoérteile nach oben und drehen Sie sie dann
eine Vierteldrehung gegen den Uhrzeigersinn bis zur Verriegelung — Schritt 6 (Seite 4 und 5).

Driicken Sie den Maschinenkopf, um den Kopfknopf (2) automatisch in der horizontalen Position zu verriegeln —
Schritt 7 (Seite 6). Stecken Sie das Netzkabel ein und schalten Sie den Netzschalter ein.

Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (3) auf die gewlinschte Geschwindigkeit ein — beginnen Sie mit dem
Mixen. Sobald der gewtinschte Teig erreicht ist, drehen Sie den Geschwindigkeitsregler (3) auf die Nullposition,
um zu stoppen. Dricken Sie den Kopf mit der Hand, drehen Sie den Kopfhebeknopf (2) im Uhrzeigersinn, um
den Deckel anzuheben, drehen Sie die Schiissel gegen den Uhrzeigersinn, nehmen Sie die Schiissel ab und
entnehmen Sie den Teig.

Schalten Sie die Maschine aus und ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie Zubehorteile wechseln oder sich

beweglichen Teilen nahern.
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Passen Sie die Fillmengen an und verwenden Sie den Knethaken fiir Mischungen mit einem Gewicht
von maximal 1,5 kg.

Zeit
Zubehor Bild Geschwin . Maximal Betriebsmethode
digkeit (min)
Arbeiten Sie 30 Sekunden
lang auf Geschwindigkeit 1,
1000g Mehl dann 30 Sekunden lang auf
Knethaken 1-4 3.5 + 5389 Geschwindigkeit 2 und dann 2
Wasser bis 4 Minuten lang auf
Geschwindigkeit 3, um einen
Cluster zu erstellen.
Arbeiten Sie 20 Sekunden
660g Mehl lang auf Geschwindigkeit 4
Ruhrer 4-9 3-10 + 840g und dann Uber 2 Minuten und
Wasser 40 Sekunden auf
Geschwindigkeit 9.
3 Eiweil} Schalten Sie
Schneebes 9-11 3-10 e .
en (mindestens) Geschwindigkeit 11 ein und
arbeiten Sie Uber 3 Minuten.
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LED-Funktionsbeschreibung
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LED-Funktionsbeschreibung

Standby-Modus:

Wenn das Gerat eingeschaltet ist, zeigt die Geschwindigkeitsanzeige ,--“; die Zeitleiste zeigt ,,00:00; der
gesamte Bildschirm ist halbtransparent (halb beleuchtet).

Wenn Sie eine Funktionstaste auswahlen, leuchtet das entsprechende Symbol auf, wahrend die anderen
Funktionssymbole halbtransparent bleiben.

Im Standby-Modus driicken Sie die Tasten ,Toasten®, ,Personalisierung®, ,Kneten®, ,Mixen®, ,Schlagen®,
,Garen“ und ,Fleischwolf/-schneidemaschine®, um eine Funktion auszuwahlen. Die ausgewahlte Funktion
leuchtet vollstandig. Wenn 1 Minute lang keine Funktion ausgefihrt wird, kehrt das Gerat in den Standby-Modus
zuruck.

Wenn sich das Gerat im Standby-Modus befindet oder eine Aufgabe abgeschlossen hat und 10 Minuten lang
keine Funktion ausgefuhrt wird, wechselt es automatisch in den Ruhemodus; der Bildschirm wird ausgeschaltet.
Durch Driicken des Knopfes wird das Gerat aufgeweckt und in den Zustand vor dem Standby-Modus
zurlckversetzt.

Standby-Modus einstellen: Im Betriebsmodus wird durch langes Driicken der Taste der aktuelle Modus beendet
und der Bildschirm ausgeschaltet.

Im ausgeschalteten Zustand werden nach dem Einschalten des Gerats durch kurzes Driicken des Knopfes der
Bildschirm und die Tasten aktiviert.

Bedienungshinweise fiir das Farbdisplay:

Toasttasten: Tippen Sie auf das Toastmen(, wahlen Sie eine Portion aus und driicken Sie die Starttaste, um den
automatischen Garmodus zu starten.

Funktionstasten: Tippen Sie auf die Symbole auf dem Farbdisplay, um Menufunktionen auszuwahlen. Driicken Sie
die Ein-/Aus-Taste, um den automatischen Garmodus zu aktivieren.

Zeittaste: Tippen Sie auf das Symbol firr die Zeiteinstellung und drehen Sie den Drehregler, um die maximale
Garzeit von bis zu 30 Minuten einzustellen.

Geschwindigkeitstaste: Tippen Sie auf das Symbol flir die Geschwindigkeitseinstellung, drehen Sie den Drehregler,
um die Geschwindigkeit anzupassen, oder drehen Sie direkt den Geschwindigkeitsregler; die maximale
Geschwindigkeit betragt 11.

Start/Stopp-Drehregler: Driicken Sie die Start/Pause-Taste, um einen Auftrag zu starten oder zu
pausieren. Durch langes Driicken wird der aktuelle Auftrag abgebrochen.

Drehregler: Drehen Sie den Drehregler gegen den Uhrzeigersinn, um den Wert zu verringern (,,-“), im
Uhrzeigersinn, um den Wert zu erhéhen (,,+“).
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Betriebsarten der Maschine:

Im Vollbetrieb pausiert ein einmaliges Driicken der Start-/Stopp-Taste die aktuelle Funktion und stoppt die
Zeitmessung; ein zweimaliges Dricken setzt die Funktion fort und setzt die Zeitmessung fort.

Kopfhebeschutz: Wahrend die Maschine lauft, stoppt das Anheben des Kopfes den Betrieb und zeigt ,E1“ auf dem
Farbdisplay an. Sobald der Kopf wieder geschlossen wird, kehrt die Maschine in den Pausenmodus zurick. Durch
Driicken der Start-/Stopp-Taste kdnnen Sie eine noch nicht beendete Arbeit fortsetzen.

Motoriiberhitzungsschutz: Wenn der Motorthermostat aufgrund von Uberhitzung 5 Sekunden lang abschaltet,
stoppt die Maschine den Betrieb und wechselt in den Standby-Modus. Trennen Sie die Maschine vom Stromnetz,
warten Sie 30 Minuten, bis sie abgekihlt ist, und schlieRen Sie den Stecker wieder an. Die Maschine kehrt in den
Standby-Modus zurick.

Speicherfunktion: Wenn die Maschine gestoppt und nicht vom Stromnetz getrennt ist, wird beim erneuten
Einschalten das vorherige Meni angezeigt.

Geschwindigkeitseinstellung:

Nach Auswahl einer Funktion (z. B. Teig kneten) zeigt die Geschwindigkeitsleiste die Standardgeschwindigkeit an:
3; Zeitleiste: 12:00.

Durch Driicken der Taste ,Geschwindigkeit“ schaltet sich die Hintergrundbeleuchtung ein und die Geschwindigkeit
blinkt (sie leuchtet 5 Sekunden lang).

Die Geschwindigkeit kann durch Drehen des Drehknopfs oder, ohne die Taste ,Geschwindigkeit® zu drlicken, direkt
Uber den Drehknopf eingestellt werden.

Nach dem Einstellen der gewiinschten Geschwindigkeit wird die Geschwindigkeit automatisch gesperrt und die
Hintergrundbeleuchtung erlischt, wenn 5 Sekunden lang keine Aktion ausgefuhrt wird.

Sie kénnen die Geschwindigkeit auch bestatigen und mit der Arbeit beginnen, indem Sie die Taste ,Start/Stopp*
driicken — in diesem Fall erlischt auch die Hintergrundbeleuchtung.

Zeiteinstellung:

Nach Auswahl einer Funktion (z. B. Teig kneten) zeigt die Einstellungsleiste den Standardwert: 3; Zeitleiste: 12:00.
Durch Dricken der Taste ,Zeit“ schaltet sich die Hintergrundbeleuchtung ein und der Wert ,12:00“ beginnt zu
blinken.

Die Zeit kann mit dem Drehknopf eingestellt werden.

Nach dem Einstellen der Zeit wird die Einstellung bestatigt, wenn 5 Sekunden lang keine Aktion ausgefihrt wird.
Sie kdnnen auch direkt den Start-/Stopp-Knopf driicken, um die Uhrzeit zu bestatigen und den Betrieb zu starten.
Die Hintergrundbeleuchtung erlischt dann.

Funktion aktivieren:
Nachdem Sie Funktion, Gang und Uhrzeit eingestellt haben, driicken Sie den Start-/Stopp-Knopf. Die
entsprechende Funktionsanzeige leuchtet auf, die Maschine gibt einen Bestatigungston aus, der Motor

beschleunigt langsam und die Betriebszeit wird auf dem Display heruntergezahit.

Funktion beenden:
Nach Programmende piept die Maschine dreimal, das Display zeigt ,,00:00“ an und stoppt den Betrieb.
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Funktionen anpassen:

Wahrend die Maschine lauft, kénnen Sie die Geschwindigkeit durch Drehen des Drehknopfs anpassen.
Pausenfunktionen:

Wahrend die Maschine lauft, pausieren Sie die aktuelle Funktion durch einmaliges Dricken der Start-/Stopp-Taste
und stoppen den Timer. Erneutes Dricken setzt das Programm fort und setzt den Countdown fort.

Funktionen abbrechen:

Wahrend die Maschine lauft, beenden Sie die aktuelle Funktion durch Gedrtickthalten der Start-/Stopp-Taste und
schalten die Maschine aus.

Programmmodus-Einstellungen:

Anpassung

Teig kneten

Mischen

Schlagen
Fleischwolf/-schneidemaschine
Garen

Anpassungsmodus:
Geschwindigkeit und Zeit werden manuell eingestellt. Die maximale Zeit betragt 30 Minuten.

Teig kneten: Die Standardgeschwindigkeit ist Stufe 3 und die Standardzeit betragt 12 Minuten. Das Programm
lauft wie folgt: 30 Sekunden lang auf Stufe 1, dann automatisch auf Stufe 2 fiir 30 Sekunden, dann automatisch auf
Stufe 3 fir 11 Minuten und stoppt dann automatisch (Geschwindigkeit kann nach 1 Minute Betrieb von 1 bis 4
eingestellt werden).

Mixmodus: Die Standardgeschwindigkeit ist 4, die Standardzeit betragt 10 Minuten. Das Programm lauft wie folgt:
Langsamer Start bei niedriger Geschwindigkeit fiir ca. 5 Sekunden, dann Wechsel auf Stufe 4 fir 10 Minuten und
stoppt dann automatisch. Wahrend des Betriebs kann die Geschwindigkeit nach Bedarf von Stufe 3 bis 9
angepasst werden.

Schlagmodus: Die Standardgeschwindigkeit ist 9, die Standardzeit betragt 6 Minuten. Das Programm lauft wie
folgt: Langsamer Start bei niedriger Geschwindigkeit fiir ca. 5 Sekunden, dann Wechsel auf Stufe 9 fir 6 Minuten
und stoppt dann automatisch. Wahrend des Betriebs kann die Geschwindigkeit nach Bedarf von Stufe 9 bis 11
angepasst werden.

Fleischwolf-/Schneidemodus: Die Standardgeschwindigkeit ist 3, die Standardzeit betragt 10 Minuten. Das
Programm lauft wie folgt: Die niedrige Geschwindigkeit startet langsam fir ca. 5 Sekunden, wechselt dann zu
Geschwindigkeit 3 und lauft 10 Minuten, bevor es automatisch abschaltet. Wahrend des Betriebs kann die
Geschwindigkeit nach Bedarf von 4 bis 9 angepasst werden.

Garmodus: Die Standardzeit betragt 60 Minuten, die Standardtemperatur 38 °C (100 °F). Das Programm lauft wie
folgt: Die Standardzeit betragt 60 Minuten, danach schaltet es automatisch ab. (Die Temperatur kann von 25 °C
(77 °F) bis 45 °C (113 °F) eingestellt werden.)

Die Standardgéarzeit betragt 60 Minuten, der Zeitbereich reicht bis zu 99 Minuten und 59 Sekunden.

Die Standardtemperatur betragt 38 °C (100 °F), der Temperaturbereich liegt zwischen 25 und 45 °C (77 °F bis 113
°F).
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Fleischwolffunktion (optional)

Montage und Bedienung des Fleischwolfs:

Um das Fleischwolfzubehér zu montieren, montieren Sie zunachst das M6-Messer auf die M4-
Schneckenschraube und anschlieRend das ausgewahlte M7-Schneidgitter (mit groben, mittleren oder feinen
Lochern). Stellen Sie sicher, dass die Nut im M7-Gitter korrekt mit dem M3-Fleischwolfgehduse lbereinstimmt,
und ziehen Sie anschlieRend die M5-Kontermutter am M3-Gehause fest. (Seite PG1)

Entfernen Sie die Frontabdeckung (Seite PG2).

Dricken Sie den Entriegelungsknopf an der Vorderseite des Geréats, halten Sie das M3-Fleischwolfgeh&use fest,
verbinden Sie es mit dem Zahnrad der Frontabdeckung und drehen Sie es gegen den Uhrzeigersinn bis zur
Verriegelungsposition. (Seite PG3)

Richten Sie den Auslass der M2-Schale mit dem Einlass des M3-Fleischwolfs aus und montieren Sie ihn. (Seite
PG4)

Stellen Sie den Behalter an den Auslass des Fleischwolfs. Waschen Sie das Schweinefleisch und schneiden Sie
es in Streifen — die Breite sollte die Einflll6ffnung der M2-Schale nicht tGberschreiten.

Stecken Sie das Netzkabel in die Steckdose, stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf die gewtinschte
Geschwindigkeit ein, legen Sie das Fleisch auf die M2-Schale und schieben Sie es in die Einfulléffnung. Schieben
Sie das Fleisch mit dem M1-Stopfer langsam in die Einfiill6ffnung des Fleischwolfs. Stecken Sie Ihre Finger nicht
in den M3-Fleischwolf.

Wenn Sie fertig sind, drehen Sie den Regler auf die Position 0 und ziehen Sie das Netzkabel ab.

M1 | Schieber
M2 | Schublade
M3 | Schneckeng

M2

ehause

M4 | Schnecke

M5 Mahlwerk
M6 | Messer
M7 Sieb
rGl p—
—

Rezeptvorschlage:

Entbeinen Sie das Fleisch und schneiden Sie es in ca. 2,5 cm groRe Stiicke. Stecken Sie das Netzkabel in die Steckdose, stellen
Sie die Geschwindigkeitsregelung auf Stufe 3—6 und legen Sie das Fleisch in den Behalter. Das Gerat kann bis zu 3 kg Fleisch
gleichzeitig verarbeiten.

Hinweis: Legen Sie nach 5 Minuten Dauerbetrieb eine Pause ein. Lassen Sie das Gerat nicht langer als 15 Minuten
ununterbrochen laufen, um eine Leistungsminderung zu vermeiden.

Wurstmaschine (optional)

So montieren und verwenden Sie den Wurstaufsatz:

« Montieren Sie den Wursthalter S1 auf der M4-Schraube und befestigen Sie den Wurstaufsatz S2. Ziehen Sie die M5-
Kontermutter am M3-Fleischwolfgehause fest. Die Montage erfolgt an der Vorderseite der Maschine mit den gleichen
Schritten wie die Montage des Fleischwolfs.

- Bereiten Sie die Fleischfiillung vor und geben Sie die gewiinschien Gewurze oder Zusatze hinzu. Mischen Sie alles
grindlich mit der Hand und lassen Sie es kurz marinieren.

- Bereiten Sie die Darme vor. Weichen Sie diese vor Gebrauch in Wasser ein und verknoten Sie das Ende. Stiilpen Sie die
Huille anschlieRend Uber die Spitze des S2-Wurstaufsatzes.

. Stecken Sie das Netzkabel in die Steckdose und stellen Sie die Geschwindigkeitsregelung auf die gewlinschte
Geschwindigkeit ein. Fillen Sie die vorbereitete Fleischfiillung in das Gehause der M3-Schraube und dehnen Sie die Hiille
beim Fiillen vorsichtig. Sobald die Wurst die gewiinschte Lange erreicht hat, binden Sie sie mit einer Schnur zusammen und

. formen Sie weitere Stucke. L ) L )
Die fertigen Wiirste sollten aufgehangt und etwas getrocknet werden — sie miissen nicht vollstandig trocken sein.
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M1 | Stopfer

M2 |Schublade

M3 |Schneckengehéuse

M4 |Schnecke

M5 |Walzverriegelung

S1 |Wursthalter

S2 |Wurstaufsatz

Rezeptvorschlage:

1 kg Schweinefleisch, 16 g Salz, 70 g Zucker, 85 g Ahornsirup, 2 g weilRer Pfeffer, 7 g Knoblauchpulver, 5 g Flinf-Gewlrze-
Pulver, 7 g Pfefferkdrner, 15 g schwarzer Pfeffer, 50 g Kartoffelstarke und 90 g gelber Reiswein. Nachdem das Hackfleisch eine
Stunde mariniert wurde, stecken Sie das Netzkabel ein und stellen Sie die Geschwindigkeitsregelung auf 3-6. Bitte unterbrechen
Sie den Betrieb nach 5 Minuten Dauerbetrieb und lassen Sie das Geréat nicht Ianger als 15 Minuten ununterbrochen laufen, um
die Leistung des Gerats nicht zu beeintrachtigen.

Hohlwurstfunktion (optional)
So montieren und verwenden Sie die Hohlwurst:

Um das Hohlwurstzubehér zu montieren, befestigen Sie zunachst den Hohlwursthalter S3 am Ende der Schnecke
M4 und setzen Sie den Hohlwurstaufsatz S4 auf. Ziehen Sie die Mahlsperre M5 am Schneckengehause M3 fest.
Bitte beachten Sie die Anweisungen fur den Wurstaufsatz.

M1 | Stopfer

M2 |Schale "i‘l M2 _— M M4 53
M3 | Schneckengehiuse = L

M4 | Schnecke —

M5 | Walzenstopp ] i"“\,

S3 |Leerwursthalter

S4 | Leerwurstaufsatz

Keksformfunktion (optional)

So montieren und verwenden Sie den Keksvorsatz:

Setzen Sie zunachst den Wursthalter S1 auf die M4-Schraube der Schnecke und befestigen Sie anschlielend die
Keksformbasis C1 an der M5-Mutter des Fleischrohrs. Ziehen Sie die M5-Kontermutter am M3-Fleischwolfgehduse
fest. Setzen Sie anschliefend den Keksvorsatz C2 in die vordere Buchse der C1-Basis ein.

Bringen Sie den C2-Vorsatz in die gewtinschte Form.

Stecken Sie das Netzkabel in eine Steckdose und stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf die gewiinschte
Geschwindigkeit.

Schneiden Sie den Teig in Streifen und flhren Sie diese durch die Einschubleiste in das Schneckengehause ein.
Die Kekse werden aus der Ausgabeotffnung gedrickt.

Sobald der Teig an der Innenseite des Schneckengehauses klebt, kdnnen Sie ihn mit dem Stopfer M1
hineindrtcken.
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M1 Stopfer

M2 Schale

M3 Schneckengehause

M4 Schnecke

M5 Mahlstopp

S1 Waursthalter

C1 Keksboden

C2 Keksaufsatz

Rezeptvorschlag:

Einen Teig aus 1 kg Mehl und 500 g Wasser in Streifen schneiden und diese einzeln in den Einfillschacht
geben. Das Netzkabel in die Steckdose stecken und die Geschwindigkeitsregelung auf Stufe 3—6 einstellen.
Hinweis: Nach 10 Minuten Dauerbetrieb den Betrieb unterbrechen. Um Leistungseinbul3en zu vermeiden, sollte die
Maschine nicht langer als 30 Minuten ununterbrochen betrieben werden.

Nudelmaschine (optional)

Montage und Verwendung des Nudelvorsatzes:

Setzen Sie einen der Nudelvorsatze P1 auf die Schnecke M4 und ziehen Sie die Mahlsperre M5 am
Schneckengehduse M3 fest.

Stecken Sie das Netzkabel in eine Steckdose und stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf die gewtiinschte
Geschwindigkeit ein.

Schneiden Sie den gekneteten Teig in Streifen und geben Sie diese einzeln in den Einfillstutzen des
Fleischwolfs M1. Die Nudeln werden durch den Auslaufschlauch herausgedriickt.

Sollte der Teig an der Innenseite des Schneckengehduses kleben bleiben, kénnen Sie ihn mit dem Stopfer M1
nachschieben.

M1 | Stopfer M1 M2 M3 4 P1 M5

M2 | Schale R —

M3 | Schneckengeh&use ——

o - @M@@{@

P1 | Nudelvorsatz

Rezeptvorschlag:

Einen Teig aus 1 kg Mehl und 500 g Eimasse in Streifen schneiden und diese einzeln in den Einfiillschacht geben.
Stecken Sie das Netzkabel in die Steckdose und stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf die Stufen 3—6.

Beenden Sie den Betrieb nach 10 Minuten Dauerbetrieb und lassen Sie das Gerat 30 Minuten lang nicht ununterbrochen
laufen, um die Leistung des Gerats nicht zu beeintrachtigen.

Gemiisehobel-Funktion (optional)
So montieren und verwenden Sie den Gemiisehobel:
Entfernen Sie die Frontabdeckung 9.

Setzen Sie die ausgewaihlte Klinge (feine Reibe V3, grobe Reibe V4, Hobel V5) in das Geh&duse des
Gemiisehobels V2 ein. (PG1&2)

13
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. Drucken Sie die Auswurftaste an der Vorderseite des Gerats, verbinden Sie das Gehause des
Gemuseschneiders V2 mit dem Antriebsmechanismus an der Frontabdeckung, drehen Sie es gegen den
Uhrzeigersinn und verriegeln Sie es. (PG3)

. Stellen Sie einen Behalter unter die Gehdusedffnung.

. Schneiden Sie Kartoffeln oder anderes Gemuse in Stiicke, die in die Einflll6ffnung des GemUseschneiders
passen.

. Stecken Sie das Netzkabel in die Steckdose und stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf die gewlinschte
Geschwindigkeit ein. Fihren Sie das Gemiise in die Einfull6ffnung ein und driicken Sie es mit dem Stopfer
V1 leicht nach unten. (PG4)

« (Vorsicht: Nicht mit den Fingern dricken!)

. Wenn Sie fertig sind, stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf 0 und ziehen Sie das Netzkabel ab.

V1 | Stopfer V1 Vf V3 V4 V5
V2 | Gemiiseschneidergehduse \ >
V3 | Feine Reibe
Va4 Grobe Reibe
VS | Hobel
PGl PG2
)

Rezeptvorschlag: Schneiden Sie feste Lebensmittel in lange Streifen, fiihren Sie diese durch den Schlitz, stecken Sie das
Netzkabel ein, stellen Sie die Geschwindigkeit auf Stufe 3—5 und driicken Sie den Schieber mit dem entsprechenden Druck
nach unten. Bitte beenden Sie den Betrieb nach 5 Minuten Dauerbetrieb und arbeiten Sie 15 Minuten lang nicht
ununterbrochen, um die Leistung des Gerats nicht zu beeintrachtigen.

Nudelmaschinenfunktion (optional)
So verwenden Sie die Nudelmaschine:

i ; In Pfeilrichtun Walzenei
Verbindung Funktion Qeschwm Nudeelbrelt herausziehen u%d nstellung Empfohlener Gebrauch
digkeit drehen. stabelle
\i) Nudelroll o biﬁnﬂﬁlo 1-2 Den Teig kneten und ausrollen
e 3-4 Eiernudeln
-\\T Fett . 4-5 Spaghettinudeln,  Fettuccine,
'. ettuccine 2.6 6.5mm Lasagne
B! -Messer 6-7 Dinn
Fettuccine, Tortellini, Linguine
Spaghetti
messer 2-6 2mm

=
—
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VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Um Schaden zu vermeiden, den Aufsatz nicht waschen oder in Wasser oder andere Flissigkeiten tauchen.
Nicht in der Spulmaschine reinigen.

Hinweis: Diese Aufsatze sind ausschlieRlich fir die Zubereitung von Nudelteig bestimmt. Schneiden oder
rollen Sie ausschlief3lich Nudeln, um die Nudelmaschine nicht zu beschadigen.

MONTAGE UND GEBRAUCH

En]Efernen Sie die vordere Abdeckung (9) der Planetenriihrmaschine und wahlen Sie den gewtlinschten
Aufsatz.

Schritt 1: Setzen Sie die Nudelrolle in die Aufnahme ein.

Schritt 2: Drehen Sie sie gegen den Uhrzeigersinn, bis sie mit der Vierkantaufnahme tbereinstimmt (PG1).
Schritt 3: Ziehen Sie den Einstellknopf der Nudelrolle gerade heraus, sobald der Aufsatz vollstédndig an der
Rihrmaschine befestigt ist (PG2).

Schritt 4: Stellen Sie den Knopf auf die gewlinschte Nudelbreite ein (PG3).

Schritt 5: Schlielen Sie das Gerat an und stellen Sie die Geschwindigkeit auf Stufe 2—6 ein. Geben Sie den
ausgerollten Teig in die Walzen, um ihn zu kneten (PG4).

Wenn Sie fertig sind, reduzieren Sie die Geschwindigkeit auf 0 und ziehen Sie den Netzstecker.

PG1 PG2 PG3 PG4 =
Sren (T e | : /\- h -\ o
\ L LES

31T

s

"’E?,' =
| T,

HINWEIS:

Schneiden Sie den Teig in Stlicke, die auf die Nudelrolle passen.

Ziehen Sie den Einstellknopf der Nudelrolle gerade heraus und stellen Sie ihn auf Position 1. Lassen Sie
den Knopf los und achten Sie darauf, dass der Stift am Gehause der Nudelrolle in die Offnung auf der
Rickseite des Knopfes passt, sodass der Knopf fest am Walzengehause anliegt.

Kneten Sie den ausgerollten Teig durch die Walzen. Falten Sie den Teig in zwei Halften und rollen Sie ihn
erneut aus. Wiederholen Sie den Vorgang, bis der Teig glatt und elastisch ist und die gesamte Breite der
Walze bedeckt. Bestauben Sie die Nudeln wahrend des Rollens und Schneidens leicht mit Mehl, damit sie
trockener werden und nicht zusammenkleben.

Rollen Sie den Teig weiter durch die Walzen. Stellen Sie die Walze auf Position 3 und rollen Sie erneut.
Erhéhen Sie die Walzeneinstellung weiter, bis die gewlnschte Dicke erreicht ist. Falten Sie den Teig zu
diesem Zeitpunkt noch nicht.

Ersetzen Sie zur Herstellung der Nudeln die Nudelrolle durch die Schneidklinge Ihrer Wahl. Fiihren Sie die
ausgerollten Teigblatter durch einen Nudelschneider. Die richtige Dicke fiir jede Nudelsorte finden Sie in
der ,Funktionstabelle“. Wenn die Nudeln zu weich sind und zu brechen beginnen, kénnen Sie den Teig
mit trockenem Mehl bestauben.

Fehlerbehebung

Problem Ursache Lésung

Dies kann daran liegen, dass die Getriebeubersetzung auf ,0“ stellen,

Die Maschine bleibt wahrend der Maschine zu lange lauft oder die Stromzufuhr trennen, warten bis die

Arbeit plotzlich stehen. Umgebungstemperatur zu hoch ist, Maschine wieder Zimmertemperatur
wodurch der Maschinenmotor iberhitzt | erreicht hat, dann kann sie neu gestartet
wird. Die Maschine aktiviert dann das werden (dauert in der Regel 15-30
Uberhitzungsschutzprogramm und Minuten, Abkuhlzeit ist abhangig von der
schaltet ab. Umgebungstemperatur).

Drehen des Schaltknaufs — die Der Stecker ist nicht richtig in die Prifen Sie, ob der Netzstecker in der

Maschine funktioniert nicht. Steckdose eingesteckt. Steckdose steckt.
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Prifen Sie, ob ein Stromausfall
vorliegt.

Warten Sie, bis die Stromversorgung
wiederhergestellt ist, bevor Sie das
Gerét starten.

Uberpriifen Sie, ob der Hubknopf
wieder an seinem Platz ist.

Stellen Sie sicher, dass der Kopf
richtig eingerastet ist.

UberméRiger Larm wahrend des
Maschinenbetriebs.

(D Die Maschine ist bei héheren
Geschwindigkeiten lauter als bei
niedrigeren.

2 Die Menge der zu mixenden
Zutaten ist zu grof3, wodurch die
Maschine Uberlastet wird.

(3® Die Spannung ist instabil.

@ Die Betriebszeit ist zu lang.

(D Wahlen Sie die geeignete
Geschwindigkeit zum Mixen von
Lebensmitteln gemaRk den Anweisungen
in der Bedienungsanleitung.

@ Reduzieren Sie die Menge der zu
mixenden Zutaten.

(® Warten Sie bei instabiler Spannung, big
sie sich stabilisiert hat, bevor Sie das
Geréat verwenden.

@ Wenn die Betriebszeit zu lang ist,
schalten Sie das Gerat aus und lassen
Sie es abkuhlen, bevor Sie es erneut
verwenden.

Die Maschinengeschwindigkeit sinkt
oder wird instabil.

@ Ist die Umgebungstemperatur
niedrig, sodass der Schmierstoff in
der Maschine aushartet?

(2 Sind die Zutaten zu stark oder in
zu grofden Mengen gemischt,
sodass die Maschine uberlastet
wird?

®) Ist die Spannung plétzlich
abgefallen?

(@ Entfernen Sie die Riihrschissel und
lassen Sie die Maschine 5 Minuten im
Leerlauf laufen, um das Fett im Inneren
aufzuweichen und die Drehzahl
wiederherzustellen.

@ Reduzieren Sie die Menge der zu
mixenden Zutaten und lassen Sie die
Maschine mit der empfohlenen Last
laufen.

(3 Sobald sich die Spannung
stabilisiert hat, verwenden Sie die
Maschine erneut.

Die Maschine wackelt und schiuttelt
wahrend des Betriebs

(@ Prifen Sie, ob die Anti-Rutsch-
Pads an der Basis abgefallen sind.
2 Stellen Sie sicher, dass die
Maschine auf einer glatten und
ebenen Flache steht.

@ Priifen Sie, ob sich die Anti-Rutsch-
Unterlage an der Basis gel0st hat.

@ Stellen Sie das Gerét wahrend der
Verwendung auf eine glatte, ebene
Flache.

Der Kopf kann nach der Montage des
Spritzschutzes und der Rihrschissel
nicht mehr in seine urspringliche
Position zurlckkehren.

Uberpriifen Sie, ob der Spritzschutz
richtig angebracht ist und ob die
Ruhrschissel richtig eingesetzt ist.

Drehen Sie den Spritzschutz um und
setzen Sie ihn ein. Setzen Sie
anschlieRend die Riuhrschissel ein.

Nach der Verwendung wurde
festgestellt, dass der Teig dunkler
wurde.

Schwarzes Pulver fallt in der Nahe
des Mischkopfes auf den Teig.

Bitte Uberprifen Sie vor der
Verwendung, dass Mischkopf und
Haken trocken sind und sich kein
Wasser oder Staub auf der
Oberflache befindet.

b
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Reinigung

Gehause reinigen

Stellen Sie die Maschine nicht direkt auf das Gerat, um zu verhindern,
dass Wasser in das Gehause eindringt. Dies kdnnte Kurzschlisse,
Stromschlage, Undichtigkeiten, Rost und andere Schaden verursachen.
Wischen Sie das Gerat nicht mit einem sehr nassen Tuch ab.

Reinigen Sie das Gerategehause nicht mit Reinigungsmitteln, Essig,
Salz oder anderen atzenden, stark saurehaltigen oder alkalischen
Reinigungsmitteln, da diese die Oberflache beschadigen kénnen.
Reinigen Sie das Zubehdr nicht mit scharfen oder scheuernden
Gegenstanden wie Stahlwolle, da diese die Oberflache beschadigen
kénnen.Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser und UbergieRen Sie es
nicht mit Wasser.

Reinigungszubehdr

« Teile aus Aluminiumguss durfen nicht in die Spulmaschine gegeben

oder mit aggressiven, stark sdurehaltigen oder alkalischen Reinigern
gereinigt werden. Bitte nicht in der Spulmaschine reinigen.
(Ausnahmen sind Edelstahlteile, teflonbeschichtete Teile oder
elektrophoresebehandelte Teile.)

« Nicht langere Zeit in Reinigungsmitteln, Salzwasser, Essig oder

anderen atzenden Flissigkeiten einweichen; Zubehor regelmafig
reinigen.

« Zubehor nach der Reinigung grindlich trocknen, insbesondere darauf

achten, dass die Innenteile wahrend der Lagerung trocken sind.

Spezialreinigung

. Die rotierende Abtriebswelle kann wahrend des Maschinenbetriebs

aufgrund hoher Geschwindigkeit und Reibung schwarze Flecken
verursachen. Reinigen Sie sie bitte nach jedem Gebrauch umgehend
und halten Sie die Teile trocken. Achten Sie auf scharfe Klingen und
andere scharfe Kanten an Teilen oder Zubehr.

Pravention und Wartung

. Sie kdnnen die Klingenoberflache, die Messerplatte und die

Ruhrschiissel mit Olivendl einreiben, um sie sowohl bei Nasse als auch
bei Trockenheit vor Oxidation zu schutzen. Bei Nichtgebrauch kénnen
Sie die Maschine mit einer Schutzhliille abdecken und an einem
trockenen Ort aufbewahren.

Verwendung

—

mmmmm Entsorgen Sie das Gerat nicht im normalen Hausmdill.

Entsorgen Sie das Gerat Uber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder Ihre kommunale Sammelstelle.

Beachten Sie die geltenden Vorschriften. Wenden Sie sich im Zweifelsfall an lhren Entsorgungsdienstleister.
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Modell: Mexa

Aram: 220-240V 50-60Hz
Névleges teljesitmény: 2000W
Védelmi osztaly: I
Orizze meg ezt a kézikdnyvet késébbi felhasznalas céljabol,

és adja at a berendezéssel egyiitt a kovetkezé
felhasznaléknak.
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Altalanos biztonsagi utasitasok

A késziilék hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el ezt a hasznalati Gtmutatoét, és 6rizze
meg a jotallas[jeg?yel, a vasarlasi blokkal és ha lehetséges, az eredeti csomagolassal
e yuttt.tha_a készuleket tovabbadja valaki masnak, mellékelje hozza ezt a hasznalati
atmutatoét is.

« Ez a készulék kizardlag haztartasi hasznalatra készilt, és rendeltetésszerlien hasznalhaté. Kereskedelmi célra
nem alkalmas. Ne hasznalja kiiltéren (kivéve, ha kifejezetten erre a célra tervezték). Tartsa tavol h6étél, kdzvetlen
napfénytdl, nedvességtdl (soha ne meritse folyadékba) és éles szélekt6l. Ne hasznalja a késziléket nedves
kézzel. Ha a készlilék nedves vagy nedves lesz, azonnal hizza ki a konnektorbal.

« A készllék tisztitasakor vagy taroldsakor kapcsolja ki, €s hasznalaton kivil mindig huzza ki a fali aljzatbél (a
csatlakozédugét hizza, ne a kabelt), és tavolitsa el a csatlakoztatott tartozékokat.

. Ne hasznalja feligyelet nélkil a készlléket. Ha el kell hagynia a munkateruletét, mindig kapcsolja ki a
késziiléket, vagy huzza ki a fali aljzatbol (a csatlakozddugot hizza, ne a kabelt).

. Rendszeresen ellentrizze a készlléket és a kabelt sérulések szempontjabdl. Ne hasznalja a készuléket, ha
sérllt. Ne probalja meg sajat kezlileg megjavitani a késziléket. Mindig forduljon hivatalos szervizk6zponthoz. Ha
a tapkabel sérilt, azt a gyartonak, a hivatalos szervizkézpontjanak vagy hasonléan képzett személynek kell
kicserélnie a veszélyek elkerilése érdekében. Csak eredeti alkatrészeket hasznaljon.
Keérjuk, forditson kiilénds figyelmet az alabbi ,Kilonleges biztonsagi 6vintézkedésekre”.

Gyermekek és betegek

. A gyermekek biztonsaga érdekében tartsa tavol a csomagoléanyagokat (mlanyag folia, dobozok,
hungarocell stb.).
. Figyelmeztetés! Ne engedje, hogy kisgyermekek a féliaval jatsszanak — fulladasveszély all fenn!
. A turmixgéphez vagy apritohoz hasonlo tartozékok hasznalata esetén a készuléket gyermekek nem
hasznalhatjak. A készliléket és annak vezetékét tartsa gyermekek elél elzarva.
. Ez a készilék nem jaték. Gyermekek ne jatsszanak vele.
A késziléket korlatozott fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességl személyek, illetve tapasztalattal és
tudassal nem rendelkezé személyek csak felligyelet mellett hasznalhatjak, vagy ha eligazitast kaptak a
készUlék biztonsagos hasznalatardl, és megértették a lehetséges kockazatokat.

Kiilonleges ovintézkedések ehhez a késziilékhez

. Mindig hiizza ki a késziléket a konnektorbdl, ha felligyelet nélkil hagyja, valamint 6sszeszerelés,
szétszerelés vagy tisztitas el6tt.

. Kapcsolja ki a készlléket, és valassza le a konnektorrdl, miel6tt tartozékokat cserélne, vagy mozgo
alkatrészekhez nyulna miikodés kdzben. Ne hasznalja a készuléket a rendeltetésétdl eltérd célra.

. FIGYELMEZTETES: A hévédd kapcsolo véletlen visszaallitasa miatti veszély elkertilése érdekében a
készuléket tilos kils6é kapcsoloberendezéssel, példaul id6zitével miikddtetni, és nem szabad olyan
aramkorre csatlakoztatni, amelyet az aramszolgaltatd rendszeresen be- és kikapcsol.

. A késziiléket csak felligyelet mellett szabad tizemeltetni.

. Ne nyuljon a biztonsagi kapcsolékhoz.

. Ne dugjon semmit a forgé kampokba miikbédés kdzben.

. Helyezze a készlléket sima, lapos és stabil munkafellletre.

Ne dugja be a konnektorba, amig az 6sszes szlikséges tartozék nincs megfeleléen felszerelve. Ez a késziilék
nem alkalmas korlatozott fizikai, érzékszervi vagy mentalis képesség, illetve tapasztalattal és tudassal nem
rendelkez6 személyek (beleértve a gyermekeket is) altali hasznalatra, kivéve, ha fellgyelik 6ket, vagy egy a
biztonsagukért felelés személy utmutatast adott nekik. A gyermekeket felligyelni kell annak biztositasara,
hogy ne jatsszanak a készulékkel.
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. Ezt a készuléket 8 éves vagy annal idésebb gyermekek, valamint csdkkent fizikai, érzékszervi vagy
mentalis képességi személyek, illetve tapasztalattal és tudassal nem rendelkez6 személyek
hasznalhatjak, feltéve, hogy felligyelik ket, vagy eligazitast kaptak a késziilék biztonsagos hasznalatarol,
és megeértik a lehetséges veszélyeket.

. Ha a tapkabel sérult, a veszélyek elkertlése érdekében a gyartonak, annak szervizképvisel6jének vagy
hasonloan képzett személynek kell kicserélnie.

. Ez a készllék haztartasi hasznalatra és hasonl6 alkalmazasokra készult, példaul: — Gzletek, irodak és
egyéb munkahelyek személyzeti szobai; — farmok; — szallodak, motelek és egyéb lakohelyek vendégei
altal; — panziok.

. Ezt a késziléket gyermekek nem hasznalhatjak. A késziiléket és a kabelét tartsa gyermekek eldl elzarva.

. A késziléket 8 éves vagy annal id6sebb gyermekek akkor hasznalhatjak, ha megfelel6en eligazitast
kaptak vagy fellgyelték 6ket, és megértik a lehetséges veszélyeket. A tisztitast és a felhasznaloi
karbantartast gyermekek csak akkor végezhetik, ha legalabb 8 évesek és felligyelet alatt allnak. A
készlléket és a kabelét tartsa 8 év alatti gyermekek elél elzarva.

. Mindig hizza ki a késziiléket a konnektorbdl, ha felligyelet nélkil hagyja, valamint 6sszeszerelés,
szétszerelés vagy tisztitas el6tt.

Az modell energiafogyasztasa kikapcsolt allapotban 0,4 W volt.
Az automatikus klkapcso¥aS| id6 kevesebb mint 1 perc volt.

MEGJEGYZES: Gy6z6djén meg réla, hogy a turmixgép ki van kapcsolva, mielétt leveszi az
allvanyrol.
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Az egyes részek nevei

10 9 3 8
—
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1 c =

3
1 |Kimend tengely 6 | Mixer
2 |Emel6 gomb 7 | Habver6
3 |Sebességszabalyozé gomb 8 | Talfedél
4 |Tal 9 | LED kijelzé
5 |Dasztaz6 horog 10 | Elsd burkolat

11| Fitéelem
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A gép hasznalata

Hasznalat el6tt mossa el a tartozékokat tiszta vizzel, oblitse le és szaritsa meg.

Helyezze a gépet egy sima, tiszta és szaraz asztalra. Nyomja meg a gépfejet, majd forditsa el a fejemelé gombot
(2) — 1. Iépés; a teteje automatikusan felemelkedik (1. és 2. oldal).

A keverés végén tegye vissza a tal fedelét — 2. [épés (2. oldal).

Mérje le a keverétalba a feldolgozandé élelmiszert és vizet, majd csatlakoztassa a talat (4) a géphez — 3. 1épés,
az oramutato jarasaval megegyez6 iranyba forgatva, amig a retesz be nem kattan — 4. 1épés (3. oldal).

Ne Iépje tul a maximalis tésztakapacitast — a teljes suly legfeljebb 1,5 kg lehet. Csatlakoztassa a sziikséges
tartozékokat (5), (6) vagy (7) (egyszerre csak egy hasznalhatd) a keveréfej (1) kimeneti tengelyéhez — 5. 1épés.
Csusztassa felfelé a tartozékokat, majd forgassa el 8ket az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyba negyed
fordulattal a zart helyzetbe — 6. 1épés (4. és 5. oldal).

Nyomja meg a gépfejet, hogy a fejgomb (2) automatikusan vizszintes helyzetben régziljon — 7. lépés (6. oldal).
Csatlakoztassa a tapkabelt, és kapcsolja be a fékapcsolot.

Allitsa a sebességszabalyozd gombot (3) a kivant sebességre — kezdje el a keverést.

Miutan elérte a kivant tésztat, forditsa a sebességszabalyozé gombot (3) 0 allasba a ledllitashoz.

Nyomja meg kézzel a fejet, forgassa el a fejemelé gombot (2) az éramutatd jarasaval megegyezd iranyba a
tetejének felemeléséhez, forgassa el a talat az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyba, vegye ki a talat, és vegye
ki a tésztat.

Mielbtt tartozékokat cserélne, vagy mozgé alkatrészekhez nyulna, kapcsolja ki a gépet, és huzza ki a
konnektorbdl.
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Javaslat
Allitsa be a szinteket, és a legfeljebb 1,5 kg-os keverékekhez hasznalja a horgot.

Id6
Kiegészitok Kép Sebesség (perc) Maximalis Mikodési modszer
Dolgozz 1-es sebességen 30
masodpercig, majd 2-es
i 1000 g liszt sebességen 30 masodpercig,
Tésztahorog 1-4 3-5
+ 538 g viz végul 3-as sebességen 2-4
percig, hogy furtoét hozz létre.
Dolgozz 4-es sebességen 20
. 660 g liszt masodpercig, majd 9-es
Keverd 4-9 3-10
+ 840 g viz sebességen tObb mint 2 perc
40 masodpercig.
3 tojasfehérje | Kapcsold be a 11-es
Legyintés 9-11 3-10
gy (perc) sebességet, és dolgozz
tébb mint 3 percig.
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LED funkcio leirasa
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LED Funkcio Leiras

Készenléti mod:

Amikor a teljes készllék be van kapcsolva, a sebességkijelzén "--" lathato; az id6savon "00:00" lathaté; a teljes
képernyd félig atlatszo (félig megvilagitott).

Funkciégomb kivalasztasakor a megfelel ikon vilagitani kezd, mig a tébbi funkcidikon félig atlatsz6 marad.
Készenléti mdédban nyomja meg a "Piritas, Személyre szabas, Gyuras, Keverés, Verés, Erjesztés,
Husdarald/Szeletel6k" gombokat egy funkcio kivalasztasahoz. A kivalasztott funkcid teljesen megvilagitott lesz.
Ha 1 percig nem végez muiveletet, a készllék visszatér készenléti modba.

Ha a teljes készulék készenléti médban van, vagy befejezett egy feladatot, és 10 percig nem végez miveletet,
automatikusan alvé médba 1ép; a képernyd kikapcsol. A gomb megnyomasa felébreszti a készlléket, és
visszaallitia a készenlét el6tti allapotaba.

Készenléti méd beallitasa: Uzemi médban a gomb hosszan térténd megnyomasaval kilép az aktualis modbadl, és
a képernyd kikapcsolt médba kapcsol.

Kikagciolt allapotban, a készllék bekapcsolasa utan a gomb révid megnyomasaval aktivalhaté a képerny6 és a
gombok.

Szines képernyé kezelési Utmutaté:

Pirosité gombok: Erintse meg a piritds menii aktivalasahoz, valasszon ki egy adagot, és nyomja meg a start gombot
az automatikus fézési méd elinditasahoz.

Funkciégombok: Erintse meg a szines képernydn talalhato ikonokat a meniifunkcidk kivalasztasahoz. Nyomja meg a
.Bekapcsold/Inditas” gombot az automatikus f6zési médba val6 belépéshez.

Idé gomb: Erintse meg az idébeallitas ikont, és forgassa el a tarcsat a maximalis f6zési id6 beallitasahoz, legfeljebb

30 percre.

Sebesség gomb: Erintse meg a sebességbeallitas ikont, forgassa el a tarcsat a sebesség beallitasahoz, vagy
forgassa el kdzvetlenll a sebességszabalyoz6 tarcsat; a maximalis sebesség 11.

Start/Stop tarcsagomb: Nyomja meg a start/sziinet gombot egy feladat elinditadsahoz vagy sziineteltetéséhez,
hosszan lenyomva pedig az aktualis feladatot.

Tarcsa: Forgassa a tarcsat az ramutato jarasaval ellentétes iranyba az érték csokkentéséhez ("-"); az
oramutato jarasaval megegyezé iranyba az érték néveléséhez ("+").
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Gép Uzemmdadjai:

Teljes géplizemmoddban a "start/stop gomb" egyetlen megnyomasa szlinetelteti az aktualis funkciét és leallitja az

id6zitést; dupla megnyomas folytatja a funkciét és folytatja az idézitést.

Fej emelése elleni védelmi mod: Amig a gép miikodik, a fej felemelése leallitja a miikodést, és a szines képerny6n
az "E1" felirat jelenik meg. Amikor a fejet ismét lecsukjak, a gép visszatér szlneteltetett izemmaddba. A start/stop
gomb megnyomasaval folytathatja a befejezetlen munkat.

Motor tulmelegedés elleni védelmi mdd: Ha a motor termosztatja 5 masodpercre lekapcsol tulmelegedés miatt, a
geép leall, és készenléti lzemmaddba kapcsol. Huzza ki a gépet a konnektorbdl, varjon 30 percet, amig leh(l, majd
dugja vissza. A gép visszatér készenléti lzemmaddba.

Memoéria funkcio: Ha a gép le van allitva, és nincs kihlizva a konnektorbdl, a visszakapcsolaskor az el6z6 men
jelenik meg.

Sebességbeallitas:

Egy funkcio (pl. tésztadagasztas) kivalasztasa utan a sebességsav az alapértelmezett sebességet mutatja: 3;
idésav: 12:00.

A ,sebesség” gomb megnyomasa bekapcsolja a hattérvilagitast, és a sebesség villogni kezd (5 masodpercig
vilagit).

A sebesség a teker6gomb elforgatasaval, vagy a ,sebesség” gomb megnyomasa nélkil, kézvetlenll a
teker6gombbal allithaté be.

A kivant sebesség beallitasa utan, ha 5 masodpercig nem végez semmilyen muveletet, a sebesség automatikusan
rogzil, és a hattérvilagitas kikapcsol.

A sebességet a ,start/stop” gomb megnyomasaval is megerdsitheti és elkezdheti a munkat — ebben az esetben a
hattérvilagitas is kikapcsol.

Id6 beallitasa:

Egy funkci6 (pl. tésztadagasztas) kivalasztasa utén a beallitasi sav az alapértelmezett értéket mutatja: 3; az
idésav: 12:00.

Az ,id6” gomb megnyomasa bekapcsolja a hattérvilagitast, és a ,,12:00” érték villogni kezd.

Az id6 a teker6gombbal allithato be.

Az id6 beallitasa utan, ha 5 masodpercig nem végez semmilyen miveletet, a beallitds megerdsitést nyer. Az id6
megerdsitéséhez és a mikddés megkezdéséhez azonnal megnyomhatja a ,start/stop gombot” is — a hattérvilagitas
ezutan kialszik.

Funkci6 aktivalasa:

A funkcid, a sebességfokozat és az idd bedllitdsa utdn nyomja meg a start/stop gombot. A megfelel6 funkciojelzd
lampa kigyullad, a gép megerésitd sipold hangot ad, a motor lassan felgyorsul, és a képerny6n visszaszamolja a
mikodeési id6t.

Funkci6 befejezése:
A program befejezésekor a gép haromszor sipol, a kijelzén ,00:00” jelenik meg, és a gép leall.
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Funkcidk beallitasa:

A gép miikddése kdzben a "gomb" elforgatasaval médosithatja az aktualis sebességet.
Funkcidk szlineteltetése:

A gép miikddése kdzben a "gomb start/stop" gomb egyszeri megnyomasaval szlineteltetheti az aktualis funkciét és
ledllithatja az idézit6t; a gomb Ujbdli megnyomasaval folytathatja a programot és a visszaszamlalast.

Funkciok torlése:

A gép mikoddése kdzben a "gomb start/stop" gomb nyomva tartasaval befejezheti az aktudlis funkciét és kikapcsolt
Uzemmaddba helyezheti a gépet.

Program méd beallitasai:

Testreszabas
Tésztadagasztas
Keverés

Habverés
Husdaralé/szeletelé
Kerjesztés

Testreszabasi mad:
A sebesség és az idé manualisan éllithatdé be. A maximalis id6 30 perc.

Tésztadagasztasi mod: Az alapértelmezett sebesség 3, az alapértelmezett id6 pedig 12 perc. A program a
kovetkezdképpen mikodik: 1-es sebesség 30 masodpercig, majd automatikusan 2-es sebességre valt 30
masodpercig, majd automatikusan 3-as sebességre valt 11 percre, végul automatikusan leall (a sebesség 1 perc
mikddés utan 1 és 4 kdzott allithato).

Keverési mod: Az alapértelmezett sebesség 4, az alapértelmezett id6 pedig 10 perc. A program a
kovetkezéképpen mikddik: Lassu inditas alacsony sebességen korilbelll 5 masodpercig, majd 4-es sebességre
valt és 10 percig fut, majd automatikusan leall. M{ikbdés kdzben a sebesség sziikség szerint 3-t6l 9-ig allithato.

Habverési mod: Az alapértelmezett sebesség 9, az alapértelmezett idé pedig 6 perc. A program a
kovetkezéképpen mikddik: Lassu inditas alacsony sebességen korilbelll 5 masodpercig, majd 9-es sebességre
valt és 6 percig fut, majd automatikusan leall. M{ikédés kdzben a sebesség sziikség szerint 9-t6l 11-ig allithato.

Husdaralé/szeletel6 mod: Az alapértelmezett sebesség 3, az alapértelmezett id6 pedig 10 perc. A program a
kovetkezéképpen mikddik: az alacsony sebesség lassan indul kortlbelll 5 masodpercig, majd 3-as sebességre
valt, és 10 percig fut, majd automatikusan kikapcsol. Miikddés kdzben a sebesség szlikség szerint 4 és 9 kdzott
allithato.

Fermentacios méd: Az alapértelmezett id6 60 perc, az alapértelmezett hdmérséklet pedig 38°C (100°F). A program
a kovetkez6képpen mikddik: az alapértelmezett idé 60 perc, majd automatikusan kikapcsol. (A hdmérséklet 25°C
(77°F) és 45°C (113°F) kozott allithatod.)

Az alapértelmezett fermentacios idé 60 perc, az id6tartomany pedig legfeljebb 99 perc 59 masodperc.

Az alapértelmezett hémérséklet 38°C (100°F), a hémérséklet-tartomany pedig 25 és 45°C (77°F és 113°F kozott
van.

10
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Husdaralo6 funkcio (opcionalis)

A husdaral6 6sszeszerelése és haszndlata:

A hasdaral6 tartozékainak 6sszeszereléséhez elészor szerelje fel az M6-os daraldpengét az M4-es csigacsavarra,
majd helyezze be a kivalasztott M7-es vagoéracsot (durva, kdzepes vagy finom lyukakkal). Gy6z&djon meg arrél, hogy
az M7-es racs hornya megfeleléen illeszkedik az M3-as daralo testéhez, majd hizza meg az M5-6s rogzitdanyat az
M3-as testen. (PG1 oldal)

Tavolitsa el az el6lapot (PG2 oldal).

Nyomja meg a gép elején talalhato kiolddgombot, fogja meg az M3-as daralé testet, csatlakoztassa az el6lap
fogaskerekéhez, és forgassa el az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyba a rogzitett helyzetbe. (PG3 oldal)

Igazitsa az M2-es talca kimenetét az M3-as daralé bemenetéhez, és helyezze be. (PG4 oldal)

Helyezze a tartalyt a daral6 kimenetére. Tisztitsa meg a sertéshust, és vagja csikokra — a szélességuk nem
haladhatja meg az M2-es télca adagolonyilasat.

Csatlakoztassa a tapkabelt a konnektorba, allitsa a sebességszabalyozot a kivant sebességre, helyezze a hust az
M2-es télcéra, és helyezze be az adagolonyilasba. Az M1 nyoméruddal lassan adagolja a hust a daralé
adagolényilasaba. Ne tegye az ujjait az M3 daraldba.

Ha elkészlilt, forditsa a tarcsat 0 allasba, és huzza ki a tapkabelt.

M1 | Tolé w1 M2 M7
M2 | Talca (=]
M3 | Faréhaz
M4 | Fard
M6 | Penge (
M7 Sz(iré
PGl e 1 G2 . 3 1 L _l"____.__.:
I"_'J e '--._‘____-l -
' e N — = I
[ - . —— ===
— b - I | | Lo
ey s | e | v
.9 s
Receptjavaslatok:

Csontozza ki a hust, és vagja kb. 2,5 cm-es darabokra. Csatlakoztassa a tapkabelt a konnektorba, allitsa a sebességszabalyozét
3-6-ra, és helyezze a hust a tartalyba — a készlilék egyszerre akar 3 kg hust is képes feldolgozni.

Megjegyzés: 5 perc folyamatos miikddés utan tartson sziinetet. Ne miikddtesse folyamatosan 15 percig, hogy elkertilje a készulék
teljesitményének romlasat.

Kolbaszkészité (opcionalis)
A kolbaszos tartozék osszeszerelése és hasznalata:

. Szerelje fel az S1 kolbasztartét az M4-es csavarra, és rogzitse az S2 kolbaszfeltétet. Hizza meg az M5-6s rogzitéanyat az
M3 husdaralé testére. Az sszeszerelést a gép elején kell elvégezni, ugyanazokkal a lépésekkel, mint a husdaral6
Osszeszerelését.

. Keészitse el6 a husos tolteléket, és adja hozza a kivant fliszereket vagy adalékanyagokat. Keverje alaposan 6ssze kézzel, és
hagyja egy ideig pacolédni.

. Készitse el6 a beleket. Hasznalat el6tt dztassa be Oket vizbe, és kdsse dssze a végiket. Ezutan helyezze a bélt az S2
kolbaszfeltét hegyére.

. Csatlakoztassa a tapkabelt a konnektorba, és allitsa a sebességszabalyozét a kivant sebességre. Helyezze be az
el6készitett husos tolteléket az M3-as csavar foglalataba, majd dvatosan nyujtsa a bélt, ahogy toltédik. Miutan a kolbasz
elérte a kivant hosszusagot, kdsse at zsinorral, és folytassa a tovabbi darabok formazasat.

« A kész kolbaszokat fel kell akasztani, és egy ideig hagyni kell szaradni — nem kell teljesen szaraznak lenniuk.
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HASZNALATI UTASITAS

M1 |Betold

M2 |Télca

M3 |Csigahaz

M4 |Csiga
M5 | Orlézar

S1 |Kolbasztarto

S2 |Kolbéaszfeltét

Receptjavaslatok:

1 kg sertéshus, 16 g so, 70 g cukor, 85 g juharszirup, 2 g fehér bors, 7 g fokhagymapor, 5 g 6tfliszeres por, 7 g bors, 15 g fekete
bors, 50 g burgonyakeményitd és 90 g sarga rizsbor. Miutan a daralt hist egy 6ran at pacolta, dugja be a halézati kabelt, és
allitsa a sebességszabalyozot 3-6-ra. Kérjlk, 5 perc folyamatos miikddés utan allitsa le a miikodést, és ne mikddtesse
folyamatosan 15 percig, hogy elkertlje a gép teljesitményének romlasat.

Ureges kolbasz funkcié (opcionalis)

Az iireges kolbasz 6sszeszerelése és hasznalata:

Az Ureges kolbasz tartozékok felszereléséhez elészor rogzitse az Ureges kolbasz tartét S3 az M4 csiga végéhez,
majd rogzitse az S4 Uireges kolbasz tartozékot. Hizza meg az M5 daraléreteszelét az M3 csigahazon. Kérjik,
kovesse a kolbasz tartozékra vonatkozé utasitasokat.

M1 | Betold

M2 | Télca i s

M3 | Csigahaz
M4 |Csiga
M5 | Orlésgatlo

33 | Ures kolbasztarto

S4 | Ures kolbaszfeltét

Sitiformazoé funkcié (opcionalis)

A siitiformazo tartozék 6sszeszerelése és hasznalata:

A sutiformazé tartozék Osszeszereléséhez el6szor helyezze be az S1 kolbasztartét a csiga M4-es csavarjaba, majd
rogzitse a C1 sitiformazoé alapot a huscsé M5-6s anyajahoz. Hizza meg az M3-as daral6 testén talalhaté M5-6s
rogzitéanyat. Ezutan helyezze be a C2 sutiformazé tartozékot a C1 alap elllsé foglalataba.

Csusztassa a C2 tartozékot a kivant formaba.

Csatlakoztassa a tapkabelt a konnektorba, és allitsa a sebességszabalyozét a kivant sebességre.

Vagja a tésztat csikokra, és a talcan keresztiil adagolja a csigahazba. A sutik kinyomodnak a kimeneti nyilason.
Amikor a tészta elkezd ragadni a csigahaz belsejéhez, az M1 nyomoéruaddal betolhatja éket.
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HASZNALATI UTASITAS

M1 Tolérud

M2 Talca
M3 Csigahaz
M4 Csiga

M5 Oriésgatld

S1 Kolbasztarto

C1 Sitialap

C2 Sitifeltét

Receptjavaslat:

Vagjon csikokra egy 1 kg lisztbél és 500 g vizbél készllt tésztat, majd adagolja ket egyenként az adagolocsdbe.
Csatlakoztassa a tapkabelt a konnektorba, és allitsa a sebességszabalyozot 3-6-os szintre.

Megjegyzés: 10 perc folyamatos miikddés utan éllitsa le a miikodést. Ne miikddtesse folyamatosan 30 percig, hogy
elkerllje a gép teljesitményének romlasét.

Tésztakészitd (opcionalis)

A tésztaadagol6 6sszeszerelése és hasznalata:

R(’?gzgs,e az egyik tésztaadagolét (P1) az M4 csiga elejére, majd huzza meg az M5 daraléreteszelét az M3
csigahazon.

Csatlakoztassa a tapkabelt a konnektorba, és allitsa a sebességszabalyozot a kivant sebességre.

Vagja a gyurt tésztat csikokra, és adagolja azokat egyenként a husdaralé M1 adagolécsdvébe. A tészta a
kiaddcsovon keresztll kinyomodik.

Ha a tészta a csigahaz belsejéhez ragad, az M1 nyoméruddal betolhatja.

M1 | Tolérad M1 M2 — M M4 P1 M5
M2 | Talca p— _—
M3 | Csigahaz — @@

i o SI=Tw;]X0 1}

Orlésgatlé S \
P1 | Tésztaadagolo tartozd @ @

Receptjavaslat:

Vagjon csikokra egy 1 kg lisztbél és 500 g tojaskeverékbdl készilt tésztat, majd egyenként adagolja 6ket az
adagolécsébe.

Csatlakoztassa a tapkabelt a konnektorba, és allitsa a sebességszabalyozot 3-6-os fokozatra.

10 perc folyamatos mikddés utan éllitsa le a készuléket, és ne miikddtesse folyamatosan 30 percig, hogy elkertlje a

=

készulék teljesitményének negativ befolyasolasat.

Zoldségszeletel6 funkcioé (opcionalis)

A zodldségszeletel§ dsszeszerelése és hasznalata:

Tavolitsa el az elélapot 9.

Helyezze be a kivalasztott pengét (finom reszel6 V3, durva reszeld V4, szeleteld V5) a z6ldsegszeletel V2
hazaba. (PG1&2)
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HASZNALATI UTASITAS

TN

. Nyomja meg a készUlék elején talalhato kiloké gombot, csatlakoztassa a V2 zdldségszeleteld hazat az
el6lapon talalhaté meghajtémechanizmushoz, forgassa el az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyba, majd
rogzitse. (PG3)

. Helyezzen egy edényt a haz kimenete ala.

. Vagja a burgonyat vagy mas zdldségeket a szeletel6 adagolonyilasaba illeszkedd méretl darabokra.

. Csatlakoztassa a tapkabelt a konnektorba, majd allitsa a sebességszabalyoz6t a megfeleld sebességre.
Adja be a zdldségeket az adagolonyilasba, és finoman nyomja le a V1 nyomégombbal. (PG4)

. (Figyelem: Ne nyomja az ujjaivall)

. Ha elkészlilt, allitsa a sebességszabalyozét 0-ra, és huzza ki a tapkabelt.

V1 | Tolérud
V2 | Zbldségszeletelb haz
V3 | Finom reszeld
v4 | Durvareszeld
v5 | Szeletel6kes
PG1

Receptjavaslat: Vagja a szilard élelmiszereket hosszu csikokra, flizze at 6ket a résen, dugja be a tapkabelt, allitsa a
sebességszabalyozot 3-5-re, majd megfeleld nyomast gyakoroljon a nyomaéblokkra, hogy az ételt lenyomja. Kérjlk, 5 perc
folyamatos miikodés utan allitsa le a munkat, és ne dolgozzon folyamatosan 15 percig, hogy elkertilje a gép teljesitményének
befolyasolasat.

Tésztagép funkcié (opcionalis)
A tésztagép hasznalata:

. Teszta Huzza ki a nyil Hengerb .
Kapcsolat Funkci6 |Sebesség szélessége iranyaba, és eallitasok Javasolt felhasznalas
forgassa el. tablazata
\? Tésstahe 0t akar 1-2 A tészta dagasztasa és nyujtasa
3 nger 140 mm 3-4 Tojasos tészta
) 4-5 Spagetti tészta, fettuccine,
Fettu'ccme 26 6.5mm lasagna
kés 6-7 Vékony
Fettuccine, tortellini, linguine
Spagetti
kés 2-6 2mm
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HASZNALATI UTASITAS l A . A

ELSO HASZNALAT ELOTT

A sérilések elkeriilése érdekében ne mossa és ne meritse a tartozékot vizbe vagy mas folyadékba. Ne tisztitsa
mosogatdgépben.

Megjegyzes: Ezek a tartozékok kizardlag tészta tészta készitésére szolgalnak. A tésztakészité karosodasanak
elkerllése érdekében ne vagjon és ne sodorjon semmi mast, csak tésztat.

OSSZESZERELES ES HASZNALAT

Tavolitsa el a bolygémives kever6 elélapjat (9), és valassza ki a kivant tartozékot.

1. 1épés: Helyezze be a tésztahengert a foglalatba.

2. 1épés: Forditsa el az 6ramutaté jarasaval ellentétes iranyba, hogy a négyzet alaku foglalathoz illeszkedjen (PG1).
?P(Iéég)és: Huzza egyenesen ki a tésztahenger bedllité gombjat, miutan a tartozék teljesen rogzitette a keveré6héz

4. 1épés: Allitsa be a gombot a kivant tészta szélességére (PG3).

5. Iépés: Csatlakoztassa a készlléket a konnektorba, és allitsa a sebességet 2-6. szintre. Adja a kinyujtott tésztat a
hengerekbe a gyurashoz (PG4).

Ha elkészult, csOkkentse a sebességet 0-ra, és huzza ki a tapkabelt.

PG2 PG3

MEGJEGYZES:

Vagja a tésztat a tésztahengerbe illeszked6 darabokra.

Huzza ki egyenesen a tésztahenger beallitd gombjat, és allitsa 1-es allasba. Engedje el a gombot, ligyelve
arra, hogy a tésztahenger hazan 1évé csap illeszkedjen a gomb hatuljan talalhaté lyukba, lehetévé téve,
hogy a gomb szorosan illeszkedjen a hengerhazhoz.

A kinyujtott tésztat vezesse at a hengereken a gyurashoz. Hajtsa félbe a tésztat, majd nyujtsa ki Gjra.
Ismételje meg, amig a tészta sima, rugalmas nem lesz, és lefedi a henger szélességét. A tészta nyujtasa
és vagasa kozben enyhén lisztezze meg a tésztat, hogy szarazabb legyen, és ne ragadjon 6ssze.

A tésztat vezesse at a hengereken a tovabbi nyujtashoz. Allitsa a hengert 3-as allasba, és ismételje meg a
nyujtast. Folytassa a henger beallitdsanak novelését, amig el nem éri a kivant vastagsagot. Ebben a
szakaszban ne hajtsa 0ssze a tésztat.

A tészta elkészitéséhez cserélje ki a tésztahengert a valasztott vagopengére. A kinyujtott tésztalapokat
vezesse at egy tésztavagon. A "Funkciotablazat" segitségével hatarozza meg az egyes tésztafajtak
megfeleld vastagsagat. A tésztat szaraz liszttel megszorhatjuk, ha a tészta tul puha és kezdene térni.

Hibaelharitas

Probléma Ok Megoldas
L , Ennek oka lehet, hogy a gép tul Allitsa a sebességvalto attételét "0"-

A gép hirtelen leall munka sokaig mikodik, vagy a kérnyezeti | ra, hizza ki a tdpegységet, varja

kozben. hémérséklet tul magas, ami a gép | meg, amig a gép visszanyerje
motorjanak tulmelegedését szobah6mérsékletét, majd
okozza; a gép ekkor aktivalja a Ujraindithato (altaldban 15-30 percet
tulmelegedés elleni védelmi vesz igénybe, a hitési idé a
programot és leall. kérnyezeti hé6mérséklettdl fligg).

A sebességvaltdo gomb A csatlakoz6dugd nincs megfeleléen | Ellenérizze, hogy a tapkabel be van-

elforgatasa - a gép nem mikaodik. csatlakoztatva a konnektorhoz. e dugva a konnektorba.
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Ellenérizze, hogy nincs-e
aramkimaradas.

Varja meg, amig helyreall az
aramellatas, miel6tt elinditja a
késziiléket.

Ellendrizd, hogy az emel6gomb
vissza van-e helyezve a helyére.

Gy6z6djon meg rola, hogy a fej
megfeleléen rogzil a helyén.

Tulzott zaj a gép mikoédése kdzben.

(D A gép magasabb sebességnél
zajosabb lesz, mint alacsonyabb
sebességnél.

@ A kevert hozzavalok
mennyisége tul nagy, ami a gép
tulterhelését okozza.

(3 A fesziiltség instabil.

@ A miikodési id6 tul hosszu.

(@ Valassza ki a megfeleld sebességet
az ételek turmixolasahoz a felhasznaléi
kézikonyvben talalhaté utasitasoknak
megfeleléen.

(@ Csokkentse a turmixolandd
hozzavaldk mennyiségét.

® Ha a fesziiltség instabil, varja meg, amig
stabilizalodik, miel6tt Gjra hasznalna a
készuléket.

@ Ha a miik6dési id6 tul hosszu, allitsa
le a késziiléket, és hagyja lehdlni, miel&tt
Ujra hasznalna.

A gép sebessége csdkken vagy
instabilla valik.

(@ Alacsony a kérnyezeti
hémérséklet, ami miatt a gépben
lévé kenbdanyag megkeményedik?

@ Tul keményre vagy tul nagy
mennyiségben keverték 6ssze az
Osszetevéket, ami a gép
tulterhelését okozza?

3 Hirtelen leesett a fesziltség?

(D Vegye ki a kever6talat, és
hagyja a gépet 5 percig alapjaraton
jarni, hogy a gépben 1évd zsir
fellagyuljon, és a sebesség
visszaalljon.

(2 Csokkentse a keverend
hozzavaldk mennyiségét, és
hagyja a gépet az ajanlott
terhelésen mikodni.

(3 Miutan a fesziiltség
stabilizalédott, hasznalja ujra a
gépet.

A gép mikddés kdzben razkodik és
billeg

@ Ellenérizze, hogy az alap
csuszasgatlo alatétei nem estek-e le.
2 Gyéz6djén meg arrél, hogy a gép
sima és vizszintes fellleten all.

(D Ellendrizze, hogy az alap
csUszasgatld betétje nem jott-e le.
(@ Hasznalat kézben helyezze a
késziiléket sima, vizszintes fellletre.

A fej nem tud visszatérni eredeti
helyzetébe a froccsenésgatlo és a
keverétal felszerelése utan.

Ellendrizze, hogy a froccsenésgatlo
megfeleléen van-e felszerelve, és
hogy a keverétal megfeleléen van-e
beszerelve.

Forditsa meg a froccsenésgatlét és
helyezze a helyére, majd helyezze a
keverétalat is a helyére.

Hasznalat utan a tészta soététedni
latszott.

Fekete por hullik a tésztara a
keveréfej kdzelében.

Hasznalat el6tt ellenérizze, hogy a
keveréfej és a keverbhorog szaraz-
e, és hogy nincs-e viz vagy por a
felUletukon.
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Tisztitas

A haz tisztitasa

Ne helyezze a gépet kdzvetlendl a készllék tetejére, hogy
megakadalyozza a viz bejutasat a f6 burkolatba, ami révidzarlatot,
aramiteést, szivargast, rozsdasodast és egyéb karokat okozhat.

Ne hasznaljon nagyon nedves ruhat a késziilék torléséhez.

Ne hasznaljon mososzereket, ecetet, s6t vagy mas maré hatasu,
erdsen savas vagy lugos tisztitdszereket a készllék burkolatanak
tisztitasahoz, mivel ezek karosithatjak a fellletet.

Ne hasznaljon éles vagy surol6 eszkézoket, példaul acélgyapotot a
tartozékok tisztitasahoz, mivel ezek karosithatjak a feluletiket.

Ne meritse a készliléket vizbe, és ne ontson ra vizet.

Tisztitd tartozékok

Az ontétt aluminium alkatrészeket ne tegye mosogatogépbe, és ne
mossa el agressziv, er6sen savas vagy lugos tisztitdszerekkel. Kérjuk,
ne tisztitsa 6ket mosogatogépben. (Kivételt képeznek a rozsdamentes
acel alkatrészek, a teflonbevonatu alkatrészek vagy az elektroforézissel
kezelt alkatrészek.)

Ne aztassa 6ket hosszabb ideig mosdszerben, s6s vizben, ecetben
vagy mas korroziv folyadékban; rendszeresen tisztitsa a tartozékokat.
Tisztitas utan alaposan szaritsa meg a tartozékokat, kiiléonésen ugyelve
arra, hogy a belsé alkatrészek tarolas kdzben szarazak legyenek.

Specialis tisztitas

A forgé kimendtengely a gép mikodése soran a nagy sebesség és
surlédas miatt fekete foltokat hagyhat maga utan. Kerjik, minden
hasznalat utan azonnal tisztitsa meg, és tartsa szarazon az
alkatrészeket. Vigyazzon az éles pengékkel és az alkatrészek vagy
tartozékok egyéb éles széleivel.

Megel6zés és karbantartas

A penge fellletét, a késtartot és a keverétalat olivaolajjal bekenheted,
hogy megvédd 6ket az oxidaciotol nedves és szaraz koriimények
kozott is. Hasznalaton kivil a gépet letakarhatod egy védézacskoval, és
szaraz helyen tarolhatod.

Hasznositas

memmm e dobja a késziiléket a haztartasi hulladékba.

A késziléket regisztralt hulladékkezeld vallalaton vagy a helyi hulladékgydjté helyen artalmatlanitsa. Tartsa be

a vonatkozo elbirasokat. Kétség esetén forduljon a hulladékkezeld szolgaltatohoz.
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NAVOD NA POUZITIE l A. A

Model: Mexa

Napajanie: 220-240V 50-60Hz
Nominalny vykon: 2000W

Trieda ochrany: Il

Uschovajte si tento navod na pouzitie pre buduce pouzitie a
odovzdajte ho spolu so zariadenim d'alSim pouzivatelom.



NAVOD NA POUZITIE l A l A

Vseobecné bezpecnostné pokyny

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tuto pouzivatelsku priru¢ku a uschovajte
si jlu spolu so zaruénym listom, dokladom o ktipe a ak je to mozné, aj s originalnym
balenim. Ak toto zariadenie odovzdate niekomu inému, prilozte k nemu aj tuto
pouzivatel'ska priru¢ku.

. Toto zariadenie je uréené len na domace pouzitie a na uréeny ucel. Nie je vhodné na komeréné pouzitie.
Nepouzivajte ho vonku (pokial nie je Specialne navrhnuté na tento ucel). Chrarite ho pred teplom, priamym
slne¢nym ziarenim, vihkostou (nikdy ho neponarajte do Ziadnej kvapaliny) a ostrymi hranami. Nepouzivajte
zariadenie mokrymi rukami. Ak zariadenie navihne alebo zmokne, ihned ho odpojte zo siete.

. Pri Cisteni alebo skladovani zariadenia ho vypnite a vzdy ho odpojte zo sietovej zasuvky (fahanim za zastréku,
nie za kabel), ked sa nepouziva, a odstrante vsetko pripojené prisluSenstvo.

Nepouzivajte zariadenie bez dozoru. Ak potrebujete opustit pracovny priestor, vzdy zariadenie vypnite alebo
odpojte zo siefovej zasuvky (tahanim za zastrCku, nie za kabel).

Pravidelne kontrolujte zariadenie a kabel, i nie su poskodené. Nepouzivajte zariadenie, ak je poSkodené.
Nepokusajte sa zariadenie sami opravit. VZdy sa obréatte na autorizované servisné stredisko. Ak je napajaci
kabel poskodeny, musi ho vymenit vyrobca, jeho autorizované servisné stredisko alebo podobne kvalifikovana
osoba, aby sa predislo nebezpecfenstvu. Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

Deti a chori

. Pre zaistenie bezpecénosti deti uchovavajte vsetky obalové materialy (plastovu féliu, krabice, polystyrén
atd.) mimo ich dosahu.
. Upozornenie! Nedovolte malym detom hrat sa s foliou — hrozi nebezpecenstvo udusenial
. Pri pouzivani prisluSenstva, ako je mixér alebo sekacik, nesmu deti pouzivat spotrebi¢. Uchovavajte
spotrebi¢ a jeho kabel mimo dosahu deti.
. Tento spotrebi¢ nie je hraCka. Deti by sa s nim nemali hrat.
Tento spotrebi¢ mdézu pouzivat osoby s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami
alebo osoby bez skusenosti a vedomosti, iba ak su pod dohfadom alebo boli pou¢ené o bezpe&nom
pouzivani spotrebi¢a a rozumeju suvisiacim rizikam.

Specialne bezpeénostné opatrenia pre toto zariadenie

. Vzdy odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete, ak je ponechany bez dozoru a pred montazou, demontazou
alebo Cistenim.
. Pred vymenou prisluSenstva alebo pred priblizenim sa k pohyblivym €astiam pocas prevadzky spotrebi¢
vypnite a odpojte od elektrickej siete. Nepouzivajte spotrebi€ na ziadny iny ucel, ako je uréeny.
UPOZORNENIE: Aby ste predisli nebezpecenstvu v désledku nahodného resetovania tepelnej poistky,
spotrebi¢ nesmie byt napajany externymi spinacimi zariadeniami, ako je ¢asovac, ani pripojeny k obvodu,
ktory pravidelne zapina a vypina dodavatel elektrickej energie. Spotrebic¢ by sa mal prevadzkovat iba pod
dohladom. Nemanipulujte so ziadnymi bezpe&nostnymi spinacmi. Po€as prevadzky spotrebi¢a ni¢
nevkladajte do oto€nych hakov. Spotrebi¢ umiestnite na hladky, rovny a stabilny pracovny povrch.
Nezapdjajte do zasuvky, pokial nie je spravne nainstalované vSetko potrebné prislusenstvo. Tento spotrebic
nie je uréeny na pouzivanie osobami (vratane deti) s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi
schopnostami alebo bez skusenosti a vedomosti, pokial nie st pod dohladom alebo neboli pouc¢ené osobou
zodpovednou za ich bezpecnost. Deti by mali byt pod dohlfadom, aby sa zabezpedilo, ze sa so spotrebiCom
nehraju.
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. Tento spotrebi¢ mdzu pouzivat deti vo veku 8 rokov a starSie a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo dusevnymi schopnostami, alebo osoby bez skusenosti a vedomosti, za predpokladu, ze su pod
dohladom alebo boli pou€ené o bezpeEnom pouzivani spotrebi¢a a rozumeju moznym rizikam.

. Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho vymenit vyrobca, jeho servisny zastupca alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa predislo nebezpecenstvu.

Tento spotrebi¢ je ur€eny na pouzitie v domacnosti a podobné ucely, ako napriklad: — miestnosti pre
zamestnancov v obchodoch, kancelariach a inych pracoviskach; — farmy; — hostia v hoteloch, moteloch a
inych obytnych zariadeniach; — penziony.

Tento spotrebi¢ by nemali pouzivat deti. Spotrebi¢ a jeho kabel uchovavajte mimo dosahu deti.
. Tento spotrebi€¢ mdzu pouZivat deti vo veku 8 rokov a starsie, ak boli riadne pou¢ené alebo pod
dohladom a rozumeju moznym rizikam. Cistenie a udrzbu by nemali vykonavat deti, pokial nemaju aspon
8 rokov a nie su pod dohfadom. Spotrebic a jeho kabel uchovavajte mimo dosahu deti mladsich ako 8
rokov.
. VZdy odpojte zariadenie od zdroja napdjania, ked ho nechavate bez dozoru a pred montazou,
demontazou alebo Cistenim.
. Spotreba energie tohto modelu vo vypnutom reZime bola 0,4 W.
Doba automatickeho vypnutia bola kratSia ako 1 minuta.

POZNAMKA: Pred vybratim mixéra zo stojana sa uistite, ze je vypnuty.
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Nazvy jednotlivych Casti
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3
1 |Vystupny hriadefl 6 | Mixér
2 [Tlagidlo zdvihania 7 | Srahacka
3 |Gombik rychlosti 8 | Vieko misky
4 |Miska 9 | LED displej
5 |Hak na cesto 10 | Predny kryt

11| Vyhrievaci ¢lanok
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Ako pouzivat stroj

Pred pouzitim umyte prislusenstvo €istou vodou, oplachnite a osuste.

Stroj umiestnite na rovny, €isty a suchy stol. Stlacte hlavu stroja a potom otocte gombik zdvihania hlavy (2) —
krok 1; vrch sa automaticky zdvihne (strany 1 a 2).

Na konci mixovania nasadte veko misy — krok 2 (strana 2). Odvazte potraviny a vodu, ktoré sa maju
spracovavat, do mieSacej misy a potom pripojte misu (4) k stroju — krok 3, otacajte ju v smere hodinovych
ruciCiek, kym sa zapadka nezaisti — krok 4 (strana 3). Neprekra€ujte maximalnu kapacitu cesta — celkova
hmotnost moze byt az 1,5 kg. Pripojte potrebné prislusenstvo (5), (6) alebo (7) (naraz sa mbze pouzit iba jedno)
k vystupnému hriadelu miesacej hlavy (1) — krok 5. Posurite prisluSenstvo nahor a potom ho otocte o Stvrt otacky
proti smeru hodinovych ruciCiek do zaistenej polohy — krok 6 (strany 4 a 5).

Stlacte hlavu stroja, aby sa tlagidlo hlavy (2) automaticky zablokovalo v horizontalnej polohe — krok 7 (strana 6).
Zapojte napajaci kabel a zapnite hlavny vypinac. Nastavte gombik rychlosti (3) na pozadovanu rychlost — zac¢nite
miesif. Ked dosiahnete pozadované cesto, otocte gombik rychlosti (3) do polohy 0, aby ste zastavili miesenie.
Stlacte hlavu rukou, oto¢te gombik zdvihania hlavy (2) v smere hodinovych rugiciek, aby ste zdvihli vrch, otocte
misku proti smeru hodinovych ruci€iek, vyberte misku a vyberte cesto.

Pred vymenou prisluSenstva alebo priblizenim sa k pohyblivym &astiam vypnite stroj a odpojte ho od siete.
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TN

Navrh

Nastavte urovne a pouzite hak pre zmesi s hmotnostfou maximalne 1,5 kg.

Cas
Prislusenstvo | Obrazok | Rychlost (min) Maximalne Spobsob prevadzky
Pracuijte na rychlosti 1 30
sekund, potom na rychlosti 2
i 10009 30 sekund a nakoniec na
hak na cesto 1-4 3-5 muky + 538
rychlosti 3 2 az 4 minuty, aby
g vody
ste vytvorili zhluk.
660 g Pracujte na rychlosti 4 po
o muky + dobu 20 sekund, potom na
MieSadlo 4-9 3-10 840 g
vody rychlosti 9 po dobu viac ako 2
minuty a 40 sekund.
: ‘ Zapnite rychlost 11 a
. 3 bielky (min.
Metiicka o11 | 310 ¥ (min.)

pracuijte viac ako 3 minuty.




NAVOD NA POUZITIE l A l A

Popis funkcie LED diédy
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Popis funkcie LED diédy

Pohotovostny rezim:

Ked je cely spotrebi zapnuty, displej rychlosti zobrazuje ,--“; €asova lista zobrazuje ,00:00%; cela obrazovka je
polopriehladna (polovicne osvetlena).

Ked vyberiete funkéné tlacidlo, prislusna ikona sa rozsvieti, zatial ¢o ostatné ikony funkcii zostanu
polopriehladné. .

V pohotovostnom rezime stlacte tlacidla ,Hriankovanie, Personalizacia, Miesenie, Mixovanie, Slahanie,
Fermentacia, Mlyn€ek na maso/krajac“ a vyberte funkciu. Vybrana funkcia sa Uplne osvetli. Ak sa 1 minutu
nevykona ziadna operacia, spotrebi¢ sa vrati do pohotovostného rezimu.

Ak je cely spotrebic v pohotovostnom rezime alebo dokoncil tlohu a 10 minut sa nevykona Ziadna operacia,
automaticky prejde do reZzimu spanku; obrazovka sa vypne. Stlaenim gombika sa spotrebi¢ prebudi a obnovi sa
jeho stav pred pohotovostnym rezimom.

Nastavenie pohotovostného rezimu: V prevadzkovom rezime dlihé stlacenie ukonc¢i aktualny rezim a prepne
obrazovku do reZimu vypnutia.

Vo vypnutom stave, po zapnuti spotrebica, kratke stlatenie gombika aktivuje obrazovku a tlacidla.

Pokyny na obsluhu farebnej obrazovky:

Tlagidla hrianky: Dotykom aktivujete ponuku hrianky, vyberte porciu a stlacenim tlacidla Start spustite automaticky
rezim varenia.

Funkéné tlagidla: Dotykom ikon na farebnej obrazovke vyberiete funkcie ponuky. Stlagenim tlagidla ,Napajanie/Start
vstupite do automatického rezimu varenia.

Tlacidlo €asu: Dotknite sa ikony nastavenia ¢asu a oto€enim ovladaca nastavte maximalny ¢as varenia az do 30
minut.

Tlagidlo rychlosti: Dotknite sa ikony nastavenia rychlosti, otoenim ovladaca upravte rychlost alebo priamo otocte
ovladac rychlosti; maximalna rychlost je 11.

Tlacidlo Start/zastavenie: Stlacenim tlacidla Start/pozastavenie spustite alebo pozastavite ulohu a dlhym
stlacenim zrusite aktualnu ulohu.

Otoény ovladaé: Oto€enim otoéného ovladaéa proti smeru hodinovych rué€i€iek znizite hodnotu (,,-“); v
smere hodinovych rugi€iek zvysite hodnotu (,,+“).
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Prevadzkové rezimy stroja:

V rezime plnej prevadzky stroja jedno stlacenie tlacidla ,,Start/stop“ pozastavi aktualnu funkciu a zastavi
meranie ¢asu; dvojité stlacenie obnovi funkciu a pokra€uje v merani ¢asu.

Rezim ochrany proti zdvihnutiu hlavy: Poéas prevadzky stroja sa zdvihnutim hlavy zastavi prevadzka a na
farebnej obrazovke sa zobrazi ,,E1“. Po opdtovnom zatvoreni hlavy sa stroj vrati do rezimu pozastavenia.
Stlacenim tlacidla Start/stop mozete pokracovat v akejkolvek nedokonc€enej praci.

Rezim ochrany proti prehriatiu motora: Ak sa termostat motora na 5 sekiind odpoji z dévodu prehriatia,
stroj sa zastavi a prejde do pohotovostného rezimu. Odpojte stroj od zdroja napajania, pockajte 30 mindut,
kym vychladne, a potom ho znova zapojte. Stroj sa vrati do pohotovostného rezimu.

Funkcia pamite: Ak je stroj zastaveny a nie je odpojeny od siete, po opatovhom zapnuti sa zobrazi
predchadzajuca ponuka.

Nastavenie rychlosti:

Po vybere funkcie (napr. miesenie cesta) sa na ukazovateli rychlosti zobrazi predvolena rychlost: 3; Casovy
ukazovatel: 12:00.

Stlac¢enim tlacidla ,,rychlost” sa zapne podsvietenie a rychlost za¢ne blikat (zostane svietit 5 sekund).
Rychlost je mozné nastavit otacanim gombika alebo bez stlacenia tlac¢idla ,,rychlost* priamo pomocou
gombika.

Po nastaveni pozadovanej rychlosti, ak nevykonate ziadnu akciu po€as 5 sekund, rychlost sa automaticky
uzamkne a podsvietenie sa vypne.

Rychlost mozete tiez potvrdit a zaCat pracovat stlacenim tlacidla ,,Start/stop* — v tomto pripade sa
podsvietenie tiez vypne.

Nastavenie €asu:

Po vybere funkcie (napr. miesenie cesta) sa na paneli nastaveni zobrazi predvolena hodnota: 3; casova
lista: 12:00.

Stlacenim tlacidla ,,cas‘“ sa zapne podsvietenie a hodnota ,,12:00“ za¢ne blikat.

Cas je mozné nastavit pomocou gombika.

Po nastaveni ¢asu, ak nevykonate ziadnu akciu po€as 5 sekind, nastavenie sa potvrdi. Mozete tiez
okamzite stladit ,,gombik Start/stop“ na potvrdenie €asu a spustenie prevadzky — podsvietenie potom
zhasne.

Aktivacia funkcie:
Po nastaveni funkcie, prevodového stupina a €asu stlacte tlacidlo gombika Start/stop. Rozsvieti sa
prislusna kontrolka funkcie, stroj vyda potvrdzovacie pipnutie, motor sa pomaly zrychli a obrazovka bude

odpocitavat €as prevadzky.

Ukonéenie funkcie:
Po dokonceni programu stroj trikrat pipne, na displeji sa zobrazi ,,00:00“ a stroj sa zastavi.
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Nastavenie funkcii:

Poc&as prevadzky stroja mézete otaCanim ,gombika“ nastavit aktualnu rychlost.
Pozastavenie funkcii:

Poc&as prevadzky stroja jednym stlacenim tlacidla ,Start/stop” sa pozastavi aktualna funkcia a zastavi sa ¢asovac;
opatovnym stlacenim tlacidla sa program obnovi a bude sa pokracovat v odpoditavani.

ZruSenie funkcii:
Poc&as prevadzky stroja podrzanim tla€idla ,Start/stop® sa ukonéi aktualna funkcia a stroj sa vypne.
Nastavenia programového rezimu:

Prispésobenie

Hnetenie cesta
Miesanie

Sfahanie

Mlyn€ek na méso/krajac
Fermentacia

Rezim prispdsobenia:
Rychlost a ¢as sa nastavuju manualne. Maximalny €as je 30 minut.

Rezim miesenia cesta: Predvolena rychlost je 3 a predvoleny &as je 12 minut. Program funguje nasledovne:
Rychlost 1 po dobu 30 sekund, potom sa automaticky prepne na rychlost 2 po dobu 30 sekund, potom sa
automaticky prepne na rychlost 3 po dobu 11 minut a potom sa automaticky zastavi (rychlost je mozné nastavit od
1 do 4 po 1 minute prevadzky).

ReZim mieSania: Predvolena rychlost je 4 a predvoleny &as je 10 minut. Program funguje nasledovne: Pomaly Start
na nizkej rychlosti po dobu priblizne 5 sekund, potom sa prepne na rychlost 4 a bezi 10 minut a potom sa
automaticky zastavi. Po¢as prevadzky je mozné rychlost podla potreby nastavit od rychlosti 3 do 9.

Rezim Sfahania: Predvolena rychlost je 9 a predvoleny €as je 6 minut. Program funguje nasledovne: Pomaly Start
na nizkej rychlosti po dobu priblizne 5 sekund, potom sa prepne na rychlost 9 a bezi 6 minut a potom sa
automaticky zastavi. Po¢as prevadzky je mozné rychlost podla potreby nastavit od rychlosti 9 do 11.

RezZim mlyn€eka na maso/krajaca: Predvolena rychlost je 3 a predvoleny &as je 10 minat. Program funguje
nasledovne: nizka rychlost sa pomaly spusti priblizne 5 sekund, potom sa prepne na rychlost 3 a bezi 10 minut,
potom sa automaticky vypne. Po&as prevadzky je mozné rychlost podfla potreby upravit od 4 do 9.

Rezim fermentacie: Predvoleny €as je 60 minut a predvolené teplota je 38 °C (100 °F). Program funguje
nasledovne: predvoleny ¢as je 60 minut a potom sa automaticky vypne. (Teplotu je mozné nastavit od 25 °C (77
°F) do 45 °C (113 °F).)

Predvoleny ¢as fermentéacie je 60 minut a Casovy rozsah je az 99 minut a 59 sekidnd.

Predvolend teplota je 38 °C (100 °F) a teplotny rozsah je od 25 do 45 °C (77 °F az 113 °F).
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Funkcia mlynéeka na méso (volitelné)

Ako zostavit a pouzivat mlynéek na méaso:

Ak chcete zostavit prislusenstvo mlyn&eka na maso, najprv namontujte ¢epel mlynéeka M6 na zavitovku M4 a potom
nainstalujte vybrant mriezku M7 (s hrubymi, strednymi alebo jemnymi otvormi). Uistite sa, Ze drazka v mriezke M7 je
spravne zarovnana s telesom mlynceka M3, a potom utiahnite poistnd maticu M5 na telese M3. (Strana PG1)
Odstrarite predny kryt (strana PG2).

Stlacte uvolfiovacie tlacidlo na prednej strane stroja, uchopte teleso mlynéeka M3, pripojte ho k ozubenému kolesu
predného krytu a otocte ho proti smeru hodinovych ruciiek do zablokovanej polohy. (Strana PG3)

Zarovnajte vystup misky M2 so vstupom mlynéeka M3 a nainstalujte ho. (Strana PG4)

Umiestnite nadobu k vystupu mlynéeka. O istite brav€ové maso a nakrajajte ho na pasiky — ich Sirka by nemala
presiahnut plniaci otvor misky M2.

Zapojte napajaci kabel do elektrickej zasuvky, nastavte ovlada€ rychlosti na pozadovanu rychlost, viozte maso na
misku M2 a vloZte ju do plniaceho otvoru. Pomocou posuvaca M1 pomaly vkladajte maso do plniaceho otvoru
mlynceka na maso. Nevkladajte prsty do mlynéeka na maso M3.

Po dokonceni otocte ovlada€ do polohy 0 a odpojte napéjaci kabel.

M1 | Posuvaé

M2 | Zasobnik
M3 | Puzdro
zavitovky

M4 | Zavitovka

M5
Miletie
M6 | N6z
M7 Sito
PGl
|-|—H

Navrhy receptov:

Méso vykostte a nakrajajte na kusky s velkostou priblizne 2,5 cm (1"). Zapojte napajaci kabel do elektrickej zasuvky, nastavte
ovladac rychlosti na 3-6 a vlozte maso do nadoby — spotrebi¢ dokaze spracovat az 3 kg (6,6 Ibs) masa naraz.

Poznamka: Po 5 minutach nepretrzitej prevadzky si dajte prestavku. Neprevadzkujte spotrebi¢ nepretrzite 15 minut, aby ste predisli
znizeniu vykonu spotrebica.

Vyrobnik klobas (volitelné)
Ako zostavit a pouzivat nadstavec na klobasy:

. Nasadte drziak na klobasy S1 na skrutku M4 a pripevnite nadstavec na klobasy S2. Utiahnite poistnd maticu M5 na telo
mlynéeka na maso M3. Montaz sa vykonava na prednej strane stroja rovnakymi krokmi ako pri montazi mlynéeka na méaso.

« Pripravte masovu plnku a pridajte poZzadované korenie alebo prisady. Dokladne premieSajte ru¢ne a nechajte chvilu
marinovat.

« Pripravte si ¢reva (vnutornosti). Pred pouzitim ich namocte do vody a zaviazte koniec. Potom nasadte ¢revo na $picku
nadstavca na klobasy S2.

. Zapojte napajaci kabel do elektrickej zasuvky a nastavte ovladac rychlosti na pozadovanu rychlost. Vlozte pripravenu
masovu pinku do puzdra so skrutkou M3 a potom jemne natiahnite Crevo, ako sa plni. Ked klobasa dosiahne pozadovanu
dizku, zaviazte ju Sndrkou a pokracujte vo vytvarani dalSich Casti.

« Hotové klobasy by sa mali zavesit a nechat chvilu schnut — nemusia byt uplne suché.
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M1 |Posuvaé

M2 |Zasobnik

M3 |Puzdro zavitovky

M4 |Zavitovka

M5 |Zamok mletia

S1 |Drziak na klobasy

S2 |Nastavec na klobéasy

Navrhy receptov:

1 kg brav€ového masa, 16 g soli, 70 g cukru, 85 g javorového sirupu, 2 g bieleho korenia, 7 g cesnakového prasku, 5 g prasku z
piatich korenin, 7 g Cierneho korenia, 15 g Cierneho korenia, 50 g zemiakového skrobu a 90 g zltého ryzového vina. Po
hodinovom marinovani mletého masa zapojte napajaci kabel a nastavte ovladac rychlosti na 3-6. Po 5 mindtach nepretrzitej
prevadzky zastavte prevadzku a nepretrzite nepouzivajte 15 minut, aby ste neovplyvnili vykon stroja.

Funkcia dutej klobasy (volitel'né)

Ako zostavit a pouzivat duti klobasu:

Ak chcete nainstalovat prisluSenstvo pre duté klobasy, najskér pripevnite drziak dutej klobasy S3 na koniec Sneku
M4 a pripevnite nadstavec na dutu klobasu S4. Utiahnite brusny zamok M5 na kryte Sneku M3. Postupujte podla
pokynov pre nadstavec na klobasy.

M1 |Posuvad

M2 |Zasobnik M4 53

M3 |Puzdro zavitovky

M4 | Zavitovka

M5 | Doraz mletia :{ K i"“;,

S3 |Drziak na prazdne klobasy

S4 |Nastavec na prazdne klobasy

Funkcia tvarovania susienok (volitel'né)

Ako zostavit a pouzivat nadstavec na susienky:

Ak chcete zostavit nadstavec na susienky, najprv vlozte drziak na klobasy S1 na skrutku M4 zavitovky a potom
pripevnite zakladfu na tvarovanie suSienok C1 na maticu M5 na masovej rurke. Utiahnite poistni maticu M5 na
telese mlynéeka M3. Potom vloZte nadstavec na suSienky C2 do prednej objimky zakladne C1.

Posurite nadstavec C2 do pozadovaného tvaru.

Zapojte napajaci kabel do elektrickej zasuvky a nastavte rychlostny voli€ na pozadovanu rychlost.

Cesto nakrajajte na pasiky a vlozte ich do krytu zavitovky cez misku. SusSienky sa vytlagia z vystupného otvoru.
Ked sa cesto zacne lepit na vnutornu stranu krytu zavitovky, mézete ich zatlacit pomocou posuvaca M1.

12
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M1 Posuvaé

M2 Zasobnik

M3 Puzdro zavitovky

M4 Zavitovka

M5 Doraz mletia

S1 Drziak na klobasy

C1 Zakladna na suSienky

Cc2 Nastavec na susienky

Navrh receptu:

Cesto z 1 kg muky a 500 g vody nakrajajte na pruzky a potom ich jeden po druhom vkladajte do plniaceho otvoru. Zapojte
napajaci kabel do zdsuvky a nastavte regulator rychlosti na uroven 3 — 6.

Poznamka: Zastavte prevadzku po 10 minutach nepretrzitej prevadzky. Neprerusujte prevadzku dlhsie ako 30 minut, aby
ste predisli zniZzeniu vykonu spotrebica.

Vyrobnik cestovin (volitelné)
Ako zostavit a pouzivat nadstavec na cestoviny:
Pripevnite jeden z nadstavcov na cestoviny P1 k prednej ¢asti zavitovky M4 a potom utiahnite mleciu poistku
M5 na kryte zavitovky M3.
Zapojte napajaci kabel do elektrickej zasuvky a nastavte rychlostny voli¢ na pozadovanu rychlost.
Vymiesené cesto nakrajajte na pasiky a jeden po druhom ich vkladajte do plniacej trubice mlynéeka na maso
M1. Cestoviny sa vytlacia cez vystupnu trubicu.

. Ak sa cesto prilepi na vnutornu stranu krytu zavitovky, mézete ho zatlagit pomocou posuvaca M1.

M1 |Posuvnik M1 M2 M3 M4 P1 M5

M2 |Zasobnik R —

M3 |Puzdro zavitovky =) | @@
M4 |Zavitovka o _? ( @ (@ @
e | = e @@ [

Doraz mletia

P1 |Nastavec na cestoviny| @ @

Navrh receptu:

Cesto z 1 kg muky a 500 g vaje¢nej zmesi nakrajajte na pruzky a potom ich jeden po druhom vkladajte do plniaceho
otvoru.

Zapojte napdjaci kabel do elektrickej zasuvky a nastavte rychlostny voli¢ na stupne 3 — 6.

Po 10 minutach nepretrzitej prevadzky zastavte spotrebi¢ a nepretrzite ho nepouzivajte 30 minut, aby ste predisli

negativnemu vplyvu na vykon spotrebica.

Funkcia krajac¢a zeleniny (volitel'né)

Ako zostavit a pouzivat krajac zeleniny:

Odstrante predny kryt 9.

Vlozte vybrany néz (jemné strahadlo V3, hrubé strihadlo V4, krajac¢ V5) do krytu krajaca zeleniny V2. (PG1 a 2)
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. Stlacte tlacCidlo vysunutia na prednej strane zariadenia, pripojte kryt krajaca zeleniny V2 k pohonnému
mechanizmu na prednom kryte, otolte proti smeru hodinovych rugiciek a zaistite. (PG3)

« Umiestnite nadobu pod vystup krytu.

. Zemiaky alebo inu zeleninu nakrgjajte na kusky velkosti, ktora sa hodi do otvoru na vkladanie krajaca.

. Zapojte napajaci kabel do zasuvky a potom nastavte rychlostny voli€ na prisludnu rychlost. VloZte zeleninu
do otvoru na vkladanie a jemne zatlacte tlaidlom V1. (PG4)

. (Pozor: Netlacte prstami!)

. Po dokonc&eni nastavte rychlostny voli¢ na 0 a odpojte napajaci kabel.

V1 | Posuvnik
V2 | Puzdro krajaca zeleniny
V3 | Jemné strahadlo
v4 | Hrubé strahadlo
v5 | Kréjac
PG1 PG2

Navrh receptu: Nakrajajte tuhé potraviny na dlhé pruzky, prevlecte ich cez Strbinu, zapojte napajaci kabel, nastavte ovladac
rychlosti na 3-5 a potom aplikujte primerany tlak na posuvac, aby ste potraviny zatlacili nadol. Prestante pracovat po 5
minutach nepretrzitej prevadzky a nepracujte nepretrzite 15 minut, aby ste predisli ovplyvneniu vykonu stroja.

Funkcia stroja na cestoviny (volite'né)
Ako pouzivat stroj na cestoviny:

o _ &+ Vytiahnite v smere | Tabulka e i
‘ Pripojenie Funkcia |Rychlost c eS;{gsin Sipky a otodte. nastaveni Odporuéané pouzitie
valCekov
—= H«) Valéek na 06 as do 1-2 Miesenie a valkanie cesta
| cestoviny 140 mm 3-4 Vaje&né rezance
NS 4-5 Spagetové cestoviny,
0z na fettuccine, lasagne
: 2-6 6.5mm :
fettuccine 6-7 Tenké
Fettuccine, tortellini, linguine
NOZ na 2.6 2mm

Spagety
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PRED PRVYM POUZITIM

Aby ste predisli poSkodeniu, neumyvajte ani neponarajte nadstavec do vody alebo inych tekutin. Neumyvaijte
ho v umyvacke riadu.

Poznamka: Tieto nadstavce su uréené vylu€ne na pripravu cesta na cestoviny. Nekrgjajte ani nevalcujte ni¢ iné
ako cestoviny, aby ste predisli poSkodeniu vyrobnika cestovin.

MONTAZ A POUZITIE

Odstrante predny kryt (9) planetarneho mixéra a vyberte pozadovany nadstavec.

Krok 1: VlozZte valCek na cestoviny do objimky.

Krok 2: Otocte proti smeru hodinovych ruciiek, aby sa zarovnal so Stvorcovou objimkou (PG1).

Krok 3: Po uplnom pripojeni nadstavca k mixéru (PG2) vytiahnite nastavovacie koliesko val€eka na cestoviny
priamo von.

Krok 4: Nastavte koliesko na pozadovanu Sirku cestovin (PG3).

Krok 5: Zapojte do zasuvky a nastavte rychlost na urovne 2-6. Rozvalkané cesto vliozte do valéekov na
miesenie (PG4).

Po dokonceni znizte rychlost na 0 a odpojte napdjaci kabel.

PG1 | PG2 PG3

POZNAMKA:

Cesto nakrajajte na kusky, ktoré sa hodia do valCeka na cestoviny.

Vytiahnite nastavovaci gombik valéeka na cestoviny priamo von a nastavte ho do polohy 1. Uvolnite
gombik a uistite sa, Ze kolik na kryte valCeka na cestoviny zapada do otvoru na zadnej strane gombika,
aby gombik tesne priliehal k krytu valCeka.

Prevle¢te rozvalkané cesto cez valCeky, aby ste ho miesili. PreloZte cesto na polovicu a znova ho
rozvalkajte. Opakujte, kym cesto nie je hladké, elastické a nepokryva Sirku val€eka. PoCas valcovania a
krajania cestoviny jemne posypte mukou, aby boli suché a nelepili sa.

PrevleCte cesto cez valCeky, aby ste ho dalej rozvalkali. Nastavte valCek do polohy 3 a opakujte
valcovanie. Pokradujte vo zvySovani nastavenia valCeka, kym nedosiahnete pozadovanu hrubku. V tejto
faze cesto neprekladajte.

Na pripravu cestovin vymente valCek na cestoviny za vami zvolenu rezaciu €epel. Prevlecte rozvalkané
platy cesta cez krajac cestovin. Pozrite si ,Tabulku funkcii“, aby ste ur€ili spravnu hrubku pre kazdy druh
cestovin. Ak su cestoviny prilis makké a zacinaju sa lamat, mézete cesto posypat suchou mukou.

Riesenie problémov

Problém Pri¢ina RieSenie
L i i MézZe to byt spbsobené prilis Prevodovy pomer nastavte na ,0%

Stroj pocas prevadzky nahle dlhym chodom stroja alebo prili$ odpojte napajanie, pockajte, kym sa

prestane fungovat. vysokou okolitou teplotou, o stroj nevrati na izbovu teplotu, potom
spbsobuje prehriatie motora ho mézete restartovat (zvy€ajne to
stroja; stroj potom aktivuje trva 15 — 30 minut, ¢as chladenia
program ochrany proti prehriatiu a zavisi od okolitej teploty).
vypne sa.

Otocenim radiacej paky - stroj ZastrCka nie je spravne zapojena do | Skontrolujte, ¢i je zastréka zasunuta

nefunguje. zasuvky. do zasuvky.
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Skontrolujte, €i nedoslo k vypadku
prudu.

Pred spustenim zariadenia pockajte
na obnovenie napajania.

Skontrolujte, ¢i je tlacidlo zdvihania
spat na svojom mieste.

Uistite sa, Ze hlava je spravne
zaistena na svojom mieste.

Nadmerny hluk po&as prevadzky
stroja.

( Stroj bude pri vy$sich
rychlostiach hluénejsi ako pri
nizSich rychlostiach.

(@ Mnozstvo miesanych surovin je
prilis velké, ¢o spdsobuje
pretazenie stroja.

(3 Napétie je nestabilné.

@ Prevadzkova doba je prili§ diha.

(D Zvolte vhodnu rychlost mixovania
potravin podla pokynov v navode na
pouzitie.

(2 Znizte mnozstvo mixovanych
surovin.

(3 Ak je napéatie nestabilné, pred
pouzitim spotrebic¢a pockajte, kym sa
stabilizuje.

@ Ak je prevadzkovy &as prili$ dihy,
spotrebi¢ vypnite a pred opatovnym
pouZzitim ho nechajte vychladnut.

Rychlost stroja klesa alebo sa stava
nestabilnou.

™ Je okolita teplota nizka a
spbsobuje stvrdnutie maziva v
stroji

(2 Su ingrediencie zmiesané prilis
tvrdo alebo v prili§ velkom
mnozstve, ¢o spbdsobuje pretazenie
stroja?

(3 Pokleslo nahle napétie

@ Vyberte miesaciu misu a
nechaijte stroj bezat na volnobehu
5 minut, aby sa zmakol tuk vo
vnutri stroja a obnovila sa stabilita
otacok.

2 Znizte mnozstvo miesanych
surovin a nechajte stroj bezat s
odporuc¢anym zatazenim.

(3 Ked sa napétie stabilizuje, stroj
Zznova pouZzite.

Stroj sa po€as prevadzky kyva a
trasie

(D Skontroluijte, &i protiSmykové
podlozky na zakladni nespadli.

(2 Uistite sa, Ze stroj je umiestneny na

hladkom a rovhom povrchu.

(D Skontrolujte, &i sa protiSmykova
podloZka na zakladni neodlepila.

(2 Pogas pouzivania umiestnite
zariadenie na hladky a rovny povrch.

Po nainstalovani krytu proti
striekajucej vode a mieSacej misy sa
hlava neméze vrétif do pévodnej
polohy.

(» Skontrolujte, ¢i protiSmykove
podlozky na zakladni nespadli.

(2 Uistite sa, Ze stroj je umiestneny
na hladkom a rovhom povrchu.

Otocte ochranny kryt proti
striekajucej vode a nasadte ho na
miesto, potom nasadte mieSaciu
misu.

Po pouziti sa zistilo, ze cesto tmavne.

Cierny prasok pada na cesto v
blizkosti mieSacej hlavy.

Pred pouzitim skontrolujte, ¢i su
miesacia hlava a hak suché a &i na
povrchu nie je voda ani prach.
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Cistenie

Cistenie krytu

Neumiestriujte zariadenie priamo na zariadenie, aby ste zabranili
vniknutiu vody do hlavného krytu, o by mohlo spdsobit skrat, uraz
elektrickym prudom, Uniky, hrdzu a iné poskodenie.

Na utieranie zariadenia nepouzivajte velmi mokru handri¢ku.

Na Cistenie krytu zariadenia nepouzivajte Cistiace prostriedky, ocot, sof
ani iné korozivne, vysoko kyslé alebo alkalické Cistiace prostriedky,
pretoZe by mohli poskodit povrch.

Na Cistenie prisluSenstva nepouzivajte ostré alebo abrazivne nastroje,

ako je ocelova vina, pretoze by mohli poskodit jeho povrch.
Zariadenie neponarajte do vody ani ho nelejte vodou.

Cistiace
prislusenstvo

Nevkladajte hlinikové diely do umyvacky riadu ani ich neumyvaijte
agresivnymi, vysoko kyslymi alebo alkalickymi Cistiacimi prostriedkami.
Neumyvaijte ich v umyvacke riadu. (Vynimkou su diely z nehrdzavejucej
ocele, diely s teflonovym povlakom alebo diely oSetrené
elektroforézou.)

Nenamacaijte ich dlhodobo do Cistiacich prostriedkov, slanej vody, octu
alebo inych korozivnych kvapalin; prislusenstvo pravidelne Cistite.

Po cisteni prislusenstvo dékladne osuste, najma dbajte na to, aby boli
vnutorné diely po€as skladovania suché.

Specialne
Cistenie

Rotujuci vystupny hriadel mbze poc€as prevadzky stroja spésobit Cierne
Skvrny v désledku vysokej rychlosti a trenia. Po kazdom pouZiti ho
ihned vydistite a udrziavajte suciastky suché. Davajte si pozor na ostré
Cepele a iné ostré hrany na suciastkach alebo prisluSenstve.

Prevencia a udrzba

Na povrch &epele, dosku noZza a mieSaciu misu mbdzete naniest olivovy
olej, aby ste ich ochranili pred oxidaciou za mokra aj za sucha. Ked stroj
nepouzivate, mézete ho prikryt ochrannym vreckom a uskladnit na
suchom mieste.

Vyuzitie

mmmmm NeVvyhadzujte zariadenie do bezného domového odpadu.

Zariadenie zlikvidujte prostrednictvom registrovanej spolo¢nosti na likvidaciu odpadu alebo miestneho
zberného dvora komunalneho odpadu. DodrZiavajte platné predpisy. V pripade pochybnosti sa obratte na

sluzbu likvidacie odpadu.
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Gwarant: WOJTOWICZ NEW COMMERCE S.K.A.; UL. ROMANA DMOWSKIEGO 2, 48-303 NYSA Tel.: 517 435 873
sklep@newcommerce.pl
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KARTA GWARANCYJNA

(Wazna z dowodem zakupu)
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Pieczatka i podpis PUNKEU SPrzedazy........cccciiiiiiiiiirirennnnnniiiiiiiiiiiiiiiieesemssssssssiimmieisissssssssssssssssssssssss

1. Dane uzytkownika:

MG T MAZWISKO . ettt e e e e st e e e e te e e e eta e e e e abaeeeestaeeeessaeeeaabaeeeansaesennnenas
(0] Tor O PP P PP TR
MIEJSCOWOSC: wuvtviritiiiutuitiitiiti s s e s s e s e e e e e eeeeeeeeaaeaeans kod pOCZtOWY:.....oceecuiieieciiieeeiiiee e,
WOJEWOUZEWO: e eeeeee et eteee et ree e e e e e e et e e e e e e e e telefon ..,
L (0= | SO UR TP

2. Oswiadczenie uzytkownika:

Niniejszym o$wiadczam, ze zapoznatem sie z dziataniem urzadzenia, ktére zostato wydane zgodnie z zamdwieniem, nowe i kompletne oraz otrzymatem
komplet dokumentacji (instrukcje obstugi, warunki bezpieczenstwa, karte gwarancyjna). Przyjmuje do wiadomosci, ze:

a) Przed uruchomieniem zakupionego urzadzenia nalezy doktadnie zapoznad sie z instrukcjg obstugi urzadzenia, zasadami bezpieczenstwa oraz
warunkami gwarancji.

*Wyrazam zgode na przetwarzanie moich danych osobowych w celach zwigzanych z realizacja postanowien karty gwarancyjnej (napraw gwarancyjnych), TAK NIE
przeprowadzaniem serwisu i przegladéw przez firme WOITOWICZ NEW COMMERCE S.K.A.; UL. ROMANA DMOWSKIEGO 2, 48-303 NYSA lub l:‘ l:‘

autoryzowany serwis (zgodnie z ogélnego rozporzadzenia o ochronie danych osobowych z dnia 27 kwietnia 2016 r. (RODO)).

Wyrazam zgode na przetwarzanie moich danych osobowych w celach marketingowych przez firme WOITOWICZ NEW COMMERCE S.K.A.; UL. ROMANA

DMOWSKIEGO 2, 48-303 NYSA lub autoryzowany serwis (zgodnie z ogdlnego rozporzadzenia o ochronie danych osobowych z dnia 27 kwietnia 2016 r. -l% E
(RODO)).

Wyrazam zgode na przetwarzanie moich danych osobowych w celach statystycznych przez firme WOITOWICZ NEW COMMERCE S.K.A.;

UL. ROMANA DMOWSKIEGO 2, 48-303 NYSA lub autoryzowany serwis (zgodnie z ogdlnego rozporzadzenia o ochronie danych osobowych z dnia 27 TAK NIE

kwietnia 2016 r. (RODO)). l:‘ I:‘

*Wymagane w celu wszczecia procedury reklamacyjnej

Data i czytelny podpis Uzytkownika: ........cccveeeeereereeneeceereeenenen.

Potwierdzenie wykonania przegladu, naprawy gwarancyjnej, ustugi serwisowej:

Przeglad 0 Przeglad 1 Przeglad 2

Kupon reklamacyjny Nr 1

Kupon reklamacyjny Nr 2

Kupon reklamacyjny Nr 3

do karty gwarancyjnej do karty gwarancyjnej do karty gwarancyjnej

Nr Nr Nr
< NaZWa.....ooviiiiiiiicc < NazZWa......cveiiiiiic, < NAzZWa. .ot
- - -
< Typ, Model. ..o ; Typ, Model.....cooneiiiiniiiieiecee ; Typ, Model..
P Nr fabryczny... Nr fabryczny NF FabryCzny....oveeeeereeeesrereiseiseies

Pieczatka i podpis sprzedawcy Pieczatka i podpis sprzedawcy Pieczatka i podpis sprzedawcy
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2. Odpowiedzialno$¢ z tytutu gwarancji obejmuje tylko wady powstate z przyczyn tkwigcych w urzadzeniu w momencie jego wydania Uzytkownikowi.

3. Odpowiedzialnos¢:
1. Gwarancji na urzadzenia udziela firma WOITOWICZ NEW COMMERCE S.K.A.; UL. ROMANA DMOWSKIEGO 2, 48-303 NYSA

3. W ramach gwarancji gwarant zapewnia kupujgcemu nieodptatne usuniecie usterek w funkcjonowaniu urzadzenia wynikajacych z jego wadliwosci konstrukcyjnych i materiatowych.

4. Okres gwarancji na urzadzenie:
24 miesiace od daty sprzedazy urzgdzenia konsumentowi, z wyjgtkiem elementéw okreslonych w ust. 6 pkt 5, 6 i 7 niniejszej karty gwarancyjnej.
12 miesiecy ze wzgledu na nieprofesjonalny charakter urzadzenia, gwarancja na urzadzenie zakupiona w celu zwigzanym bezposrednio z prowadzong dziatanoscig

gospodarczg lub zawodowa.

5. Warunki gwarancji:

1. Stosowanie sie przez Uzytkownika do zalecen zawartych w warunkach bezpieczenstwa, karcie gwarancyjnej i instrukcji obstugi.

2. Wykonywanie serwisu urzadzenia (np. regulacji, czyszczenia, konserwacji) wytacznie przez firmy specjalistyczne posiadajace odpowiednie uprawnienia zgodnie z wytycznymi
Gwaranta, dostepnymi w instrukcji obstugi oraz odnotowywanie ustug serwisowych w karcie gwarancyjnej. W czasie wykonywania serwisu zalecane jest stosowanie oryginalnych
czesci producenta urzadzenia. Ustuga serwisowa jest odptatna.

3. Wykonywanie napraw gwarancyjnych wytacznie przez firmy specjalistyczne posiadajace odpowiednie uprawnienia. Oraz odnotowywanie napraw w karcie gwarancyjnej.

4. Gwarancja obejmuje obszar Rzeczypospolitej Polskiej.

5. Uzytkownik traci prawo wynikajace z gwarancji w przypadku uzytkowania urzadzenia niezgodnie z przeznaczeniem, obstugi niezgodnej z doreczong instrukcjg obstugi, stosowania
nieoryginalnych cze$ci zamiennych, lub niewtasciwych materiatdw eksploatacyjnych, nie dokonywania napraw wymiany zespotéw, zmian konstrukcyjnych przez podmioty inne niz
uprawnione, niewtasciwego przechowywania, braku odpowiedniej konserwacji zgodnie z instrukcjg obstugi.

6. Przedstawienie prawidtowo wypetnionej karty gwarancyjnej i uprawdopodobnienie okoliczno$ci zakupu urzadzenia (np. paragon, faktura) przez Uzytkownika.

6. Gwarancja nie obejmuje:

1. Wad urzadzenia wyniktych z nieprzestrzegania przez Uzytkownika warunkdw bezpieczenstwa, instrukcji obstugi, w szczegdlnosci w zakresie prawidtowej eksploatacji, konserwacji.
2. Wady powstate w wyniku uszkodzern mechanicznych, termicznych lub chemicznych urzadzenia i wyposazenia.

3. Uszkodzenia spowodowane wadliwg instalacjg elektryczng Uzytkownika, zalaniem podzespotéw elektrycznych woda.

4. Uszkodzenia spowodowane przecigzeniem urzadzenia.

5. Uszkodzenia powstate wskutek stosowania innych chemicznych srodkdw czyszczacych niz zalecane przez producenta dla danego typu urzadzenia, nie stosowania sie do uwag
eksploatacyjnych przy korzystaniu ze $rodkéw chemicznych.

6. Uszkodzenia powstate w wyniku: zasilania urzadzenia zanieczyszczong woda, pracy z wykorzystaniem nieoryginalnych lub niewtasciwych dla danego modelu czesci zamiennych i
wyposazenia, wykonywaniem napraw i przerobek przez osoby nieupowaznione.

7. Uszkodzenia zwigzane z brakiem zalecanych czynnosci konserwacyjnych - patrz instrukcja obstugi.

8. Przypadkow losowych uszkodzen niezaleznych od warunkdw eksploatacji np. pozar, powddz itp.

7. Procedura reklamacyjna:
1. Przed dokonaniem zgtoszenia reklamacyjnego Uzytkownik powinien upewnic sie czy wykonat wszystkie czynnosci zgodnie z zaleceniami opisanymi w instrukcji obstugi.

2. Zgtoszenie koniecznosci naprawy urzadzenia z tytutu gwarancji Uzytkownik zobowiazany jest dokona¢ niezwtocznie, nie pdzniej niz w terminie 30 dni od daty zauwazenia wady.
Zgtoszenia moze dokonywac bezposrednio u Gwaranta ( e-mail: sklep@newcommerce.pl, lub pisemnie na adres: UL. ROMANA DMOWSKIEGO 2, 48-303 NYSA

3. Naprawy gwarancyjne mogg by¢ wykonywane bezposrednio przez Gwaranta lub specjalistyczng firme wskazang przez Gwaranta. (UL. ROMANA DMOWSKIEGO 2, 48-303 NYSA).
4. Wykonanie obowigzkow wynikajacych z gwarancji nastapi w terminie 30 dni, liczac od dnia dostarczenia urzadzenia przez Uzytkownika.

5. Zasady dostawy urzadzen do autoryzowanego serwisu lub jednego z partneréw podane sg na stronie internetowej Gwaranta www.agroserwisnysa.pl Przed dostarczeniem
urzadzenia do serwisu Uzytkownik powinien oczys$ci¢ urzadzenie m.in. z btota, piasku, ptynéw oraz zabezpieczy¢ lub odla¢ do osobnych pojemnikow ptyny mogace wylac sie z
urzadzenia podczas transportu.

6. Uzytkownik zobowigzany jest do odbioru urzadzenia w terminie wskazanym przez Gwaranta lub firme specjalistyczng dokonujaca czynnosci w imieniu Gwaranta pod rygorem
naliczenia optaty za jego przechowanie.

7. Okres gwarancji ulega przedtuzeniu o czas, w jakim urzadzenie pozostawato w serwisie celem dokonania naprawy gwarancyjnej.

8. Gwarancja nie wytgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikajacych z przepisoéw o rekojmi za wady rzeczy sprzedane;j.

Naprawy dokonano dnia................. Naprawy dokonano dnia................. Naprawy dokonano dnia.................

Wymieniono/naprawiono................ Wymieniono/naprawiono................ Wymieniono/naprawiono................

(pieczatka i podpis serwisu) (pieczatka i podpis serwisu)

N
N

Oswiadczam, ze sprzet odebratem po Oswiadczam, ze sprzet odebratem po

Oswiadczam, ze sprzet odebratem po
naprawie sprawny i nie roszcze
pretensji co do jakosci dokonanej
naprawy.

naprawie sprawny i nie roszcze
pretensji co do jakosci dokonanej
naprawy.

naprawie sprawny i nie roszcze
pretensji co do jakosci dokonanej
naprawy.



T

WOJTOWICZ NEW COMMERCE SPOEKA KOMANDYTOWO-AKCY]NA,
UL. ROMANA DMOWSKIEGO 2, 48-303 NYSA

Dziat czesci zamiennych:

) Producent: Serwis centralny: e 431 08 37
WOJTOWICZ NEW COMMERCE S.KA; casroserwis@zmail.com el;
UL. ROMANA DMOWSKIEGO 2, 48-303 NYSA gsagroserwis@gmai sklep@newcommerce.pl

agroserwisnysa.pl



